Actividades de los Administrados
Habilitaciones y Verificaciones
CODIGO DE HABILITACIONES Y VERIFICACIONES
ORDENANZA N 33.266
B.M. 15.419 Publ. 22/12/1976
Articulo 1°.- Apruébase con caracter provisorio el "Codigo de Habilitaciones y
Verificaciones" cuyo texto se acompafa y forma parte integrante de la presente
Ordenanza.
Art. 2 °.- En un plazo de noventa (90) dias el o los organismos responsables de
las funciones correspondientes completaran los capitulos que figuran "en
redaccion".
Art. 3 °.- Se establece como periodo ordinario para la revision, el de un afio a
partir de la fecha de su promulgacion sin perjuicio que el o los organismos de
aplicacion propongan antes de dicho lapso si lo creen conveniente, las

modificaciones, agregados o quitas que la practica aconseje como necesarios.

Art. 4°.- El organismo responsable de la revision, en el periodo establecido en el
articulo 3°, sera la Inspecciéon General.

Art. 5°.- Las solicitudes de permisos y habilitaciones en tramite, se regiran por las
disposiciones vigentes a la fecha de la presentacion de las mismas, o por las del
nuevo Caédigo que se aprueba, a opcion del interesado.

Art. 6 °.- Quedan derogadas todas las normas que expresa e implicitamente se
opongan a las sancionadas por esta ordenanza.

Art. 7 °.- La Secretaria General dispondrd, con la coordinacion de la Direccién
General de Planeamiento y Coordinacion, a través de la Imprenta Municipal, la
impresién de un mil (1000) ejemplares del mencionado Cédigo.

Art. 8°.- La Secretaria de Economia dispondra la asignacion de los fondos para el
cumplimiento de lo dispuesto en el articulo precedente.

ORDENANZA N° 34.421
B.M. 15.852 Publ. 07/09/1978

Articulo 1°.- Apruébanse los textos ordenados de los Codigos de la Edificacién y
de Habilitaciones y Verificaciones, que figuran en los Anexos | vy I,



respectivamente, resultantes del trabajo de compatibilizacion realizado por la
Direccion de Digesto e Informacion Municipal, con la colaboracion del Consejo de
Planificacion Urbana, la Direccién Fiscalizacion Obras de Terceros y la
Subsecretaria de Inspeccion General.

Art. 2 °.- Ténganse por auténticos y oficiales dichos textos, al 30 de junio de 1978.

Art. 3°.- Dispdnese su inclusion en el "DIGESTO MUNICIPAL DE LA CIUDAD DE
BUENOS AIRES, ANO 1978".

ANEXO I

CODIGO DE HABILITACIONES Y
VERIFICACIONES

TITULO |
Generalidades
SECCION |
Normas Generales
CAPITULO 1.1
Normas e Interpretacién

1.1.1 Para el ejercicio de toda actividad comercial o industrial en el ejido de la
Ciudad de Buenos Aires, deberd solicitarse habilitacién o permiso municipal segun
corresponda.
1.1.2 En la interpretacion de las normas de este Cddigo se atendera a las
facultades del Municipio atribuidas en su Ley Organica y al interés publico tutelado
en cada caso.
1.1.3 Las actividades sujetas a habilitacién o permiso se ajustaran a las normas de
los Cédigos de Planeamiento Urbano, de la Edificacion, del presente y demas
reglamentaciones municipales. Las actividades relacionadas con la alimentacion
cumpliran, ademas, con las normas del Cédigo Alimentario Argentino.
Las actividades relacionadas con productos, subproductos y derivados de origen
animal, se ajustaran, asimismo, a las normas nacionales en materia de Policia de

Sanidad Animal.

1.1.4 Cuando este Cadigo se refiere a la Direccion debera entenderse el 6rgano
municipal competente en la materia.



1.1.5 El local destinado a la actividad para la que se solicita habilitacion se
considerara como domicilio constituido por el titular a los efectos de las
notificaciones.

1.1.6 Las habilitaciones o permisos ya concedidos, se regiran por las normas
vigentes al momento de su otorgamiento. Sin perjuicio de ello si en este Codigo se
establecieran nuevos requisitos, deberan ajustarse a ellos cuando el
Departamento Ejecutivo, por via de reglamentacion, asi lo disponga.

CAPITULO 1.2

Obligaciones Generales

1.2.1 En todos los locales sujetos a habilitacion que no cuentan con servicio de
sanidad, debera poseerse un botiquin de primeros auxilios, el que tendra los
siguientes elementos:

1 frasco conteniendo alcohol (500 cm3).

1 frasco conteniendo iodo débil FNA (iodo 2 % p/v en alcohol 50 %) 200
cm3

1 frasco conteniendo agua oxigenada (200 cm3).

Venda de Cambric de 5 cm. de ancho (4 unidades).

1 envase N° 2 conteniendo gasa hidrofila de 10 x10 (esterilizada).

1 envase conteniendo algodon hidréfilo (esterilizado).

2 rollos conteniendo tela adhesiva.

Guantes de cirugia confeccionados con material descartable (latex, plastico
o similar).
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La Direccion podra exigir mayores elementos en los casos en que la actividad
genere riesgos especificos.

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 40.336, B.M. 17.455 del 21/01/1985
y laincorporacion dispuesta por el Art. 1° de la Ordenanza N° 45.732 B. M.
19.316 del 01/07/1992).

1.2.2 En los servicios de salubridad para el personal y publico se mantendra un
equipo de higienizacion consistente en jabon, toalla de papel y papel higiénico y
un cesto de material plastico o metal inoxidable para deposito de elementos
inutilizados. Queda terminantemente prohibido el uso comun de toallas de tela,
pudiendo utilizarse equipos de secado aprobados o servilletas de papel
desechable.

1.2.3 En los establecimientos en que se preste servicio de salubridad al publico
deberan extremarse las medidas necesarias para el mantenimiento de un perfecto



estado de aseo de los locales destinados a estos servicios y deberan poseer en
sus puertas de acceso una placa identificatoria en sistema Braile o silueta en
relieve de facil identificacion, que determine el caracter del mismo.

Los establecimientos que conforme con las disposiciones del Cédigo de la
Edificacion cuenten con mas de cinco (5) retretes deberan destacar personal
permanente para estos efectos.

Las cafierias, revestimientos, pisos, etc., deberan mantenerse en perfecto estado
de conservacion y funcionamiento.

(Primer Parrafo conforme texto Art. 1° de la Ley N° 64, BOCBA 538 del
28/09/1998)

Nota de Redaccidn: La reglamentacion de la Ley N° 64 (Decreto N° 1.157/003,
BOCBA 1755 del 15/08/2003) dispone que la Ley y su Reglamentacion entraran
en vigencia a los noventa dias corridos de la publicacion del Decreto.

1.2.4 Los titulares de las actividades reglamentadas en este Codigo deberan
poseer en los locales un libro Registro de Inspecciones, cuyas caracteristicas
seran fijadas por la Direccion.

SECCION 2
Habilitaciones
CAPITULO 2.1 (1)
Tramite de la Habilitacion

2.1.1 Las actividades a que se refiere el articulo 1.1.1 de este Cddigo estan
sujetas al presente régimen de habilitaciones, de acuerdo con las normas
municipales que reglamentan su ejercicio.

2.1.2 La solicitud de habilitacién se presentara ante la autoridad que determine la
reglamentacion y en ella se indicaré:

a. Clase de actividad que se va a desarrollar de acuerdo con el nomenclador
de actividades sujetas a habilitacion, cuya confeccion y actualizacion
permanente estara a cargo de la autoridad de aplicacion.

b. Ubicacion del local.

c. El nombre y domicilio de su titular cuya firma sera certificada ante el agente
de recepcion.

d. Constancia gratuita expedida por autoridad competente que acredite que, al
momento de solicitar la habilitacion, no pesa sobre el local ninguna clausura
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dispuesta por no reunir las condiciones aceptables de seguridad, higiene y
moralidad.

Los formularios podran ser completados a maquina o en forma manuscrita, en
este caso, con letra tipo imprenta, de manera que los textos resulten legibles. No
se daréa curso al tramite de habilitacion para el desarrollo de la misma actividad a
quien hubiere sido sancionado con inhabilitacién por dos (2) afios de acuerdo con
lo dispuesto en el articulo 21 bis del Régimen de Faltas o a quien incurra en la
falta prevista en el parrafo cuarto del articulo 4.1.1 de dicho Regimen, mientras
subsista la sancion.

(Conforme texto Art. 1°de la Ley N° 2.287, BOCBA 2641 del 09/03/2007)

2.1.3 Junto con la solicitud de habilitacion sélo debera acompaiiar la siguiente
documentacion:

a.

b.

Declaracion Jurada de Habilitacion de Usos, Certificado de Uso, segun
formulario modelo que se incluye al final del Capitulo

Planos de habilitacién por duplicado.

Asimismo el interesado debera exhibir:

Constancia de Inscripcion y pago del Impuesto a los Ingresos Brutos o del
gue haga sus veces.

Comprobante de inscripcién y pago en el sistema previsional
correspondiente, de conformidad con lo dispuesto en la Ley N° 17.250.
Cuando correspondiera debera acompaniar:

Plano de sobrecarga de plantas, escaleras y barandillas aprobado por el
organo municipal competente o certificado de sobrecarga firmado por
profesional responsable, inscripto en los registros municipales.

En este Gltimo caso si se detectaran anormalidades o anomalias, se
remitiran los antecedentes a la Direccion General de Fiscalizacion de Obras
y Catastro, para la aplicacion de las sanciones pertinentes, sin perjuicio de
la comunicacién a las entidades profesionales.

Certificado acorde con las exigencias del Capitulo 4.12 "De la Proteccion
contra incendio" del Cadigo de la Edificacion.

Comprobante de que la localizacion de la actividad, cuando ello
correspondiera, ha sido aprobada por el Consejo de Planificacién Urbana.
El incumplimiento de este requisito por parte del titular de la actividad, dara
lugar a la suspension del tramite de habilitacion y en caso de comprobarse
el funcionamiento de la misma, a su clausura hasta tanto recaiga resolucion
al respecto.

Escritura de dominio, en caso de que el solicitante sea propietario, o
contrato de locacion vigente y debidamente sellado por la autoridad
competente, en caso de ser inquilino.

El reglamento de copropiedad y administracion cuando se trate de locales
emplazados en Inmuebles regidos por la Ley de Propiedad Horizontal, o en
su defecto, la conformidad del resto de los consorcistas, mediante



certificacion del representante legal del consorcio o autorizacion del resto
de los copropietarios, esta ultima certificada por Escribano Publico.

j. Paralos casos a que se refieren los articulos 1.1.1, 2.1.7, 2.1.1.0, 2.2.1
debera acompaniarse el plano de obra registrado y/o aprobado coincidente
con la superficie total a habilitar y con el uso correspondiente (Incorporado
por Art. 1°de la Ley N° 253, BOCBA 812 del 04/11/1999). Nota de
Redaccién: El Art.1° de la Ley N° 332, BOCBA 872 del 02/02/2000
textualmente dice: "El Poder Ejecutivo reglamentara la Ley N° 253
(B.O.C.B.A N° 812), dentro de un plazo de 180 dias contados a partir de la
fecha de promulgacion de la presente ley. La Ley N° 253 entrara en
vigencia al dia siguiente de la publicacion de su decreto reglamentario.

2.1.4 Los planos de habilitacion sin enmiendas contendran:

e La Planta.

« El corte de la unidad que se desea habilitar.

e La ubicacion de dicha unidad dentro de la totalidad del inmueble.
e Sus accesos desde la via publica.

Se confeccionaran siguiendo el criterio general para planos de edificacion
contenido en el Codigo de la Edificacion.

Los dibujos de la lamina mencionaran las plantas y los cortes necesarios, como
asi también las planillas de iluminacion y ventilacion natural de los locales.

Se individualizaran:

e La parte a usar.

e Medida de los locales.

e Alturas libres.

o Patios.

o [Espesor de muros.

e Ventilaciones.

« lIdentificacion de cada local.

« Salidas exigidas.

e Ubicacion de locales de salubridad.
La caratula contendra los siguientes datos:

e Uso propuesto, de acuerdo con el nomenclador de actividades sujetas a
habilitacion, calle y nimero de la finca, nombre del usuario, escala.

o Localizacion del predio en la manzana y nombre de las calles que la
circundan (sin escala).

o Zonificacién.

e Firmay domicilio del usuario.

o Ocupacién maxima permitida de personas.

« Nomenclatura catastral.



2.1.5 Recibida la solicitud de habilitacién en la Subsecretaria de Inspeccion
General:

a. Se verificara en el terreno, dentro de los diez (10) dias de haberse
recepcionado las actuaciones:

1. Side acuerdo a la naturaleza real del Uso la zonificacion es
conforme.

2. Sila actividad se ajusta en toda su plenitud a las exigencias
reglamentarias vigentes y los planos del local responden a los
hechos observados en el lugar.

b. En caso afirmativo se acordaré la habilitacion de la actividad, haciéndose
entrega al titular de la misma del Certificado de Habilitacion pertinente, de
los planos visados del local y del Libro Registro de Inspecciones, con
mencion expresa de la plancheta de este ultimo de que se trata de una
actividad habilitada.

c. Siel Uso fuera Conforme y las condiciones de higiene, seguridad y
moralidad observadas fueran satisfactorias, pero no llenaran la plenitud de
las exigencias reglamentarias:

1. Se hara entrega al titular de la actividad del Libro Registro de
Inspecciones, con mencion expresa en la plancheta de que su
tenencia no implica aun la habilitacion del establecimiento.

2. Se intimard al titular del mismo a realizar las mejoras del caso,
incluyéndose eventualmente entre tales la correccion de los planos
del local, con la aclaratoria de que, en el supuesto de
incumplimiento, podria llegar a disponerse la clausura de la
actividad, como medida extrema, si ello fuera necesario.

3. Satisfechas las intimaciones, ajustado el local a la plenitud de las
exigencias reglamentarias y los planos a los hechos existentes en el
lugar, se procedera de acuerdo a lo previsto en el inciso b),
disponiéndose el resellado del Libro Registro de Inspecciones, con
mencidn expresa en su plancheta de que se trata de una actividad
habilitada.

d. Siel Uso fuera Conforme, pero las condiciones generales de higiene,
seguridad y moralidad observadas, aungque susceptibles de correccién, no
fueran aceptables o satisfactorias se procederd a la clausura de la
actividad, hasta tanto cumpla con las mejoras inmediatas que se le intimen
procediéndose luego de acuerdo con lo previsto en el inciso c).

e. Siel Uso no fuera Conforme o las deficiencias observadas no fueran
susceptibles de correccion, se procedera sin mas tramite a la denegatoria
de la habilitacion y a disponer la clausura definitiva de la actividad en caso
de funcionamiento.

2.1.6 A las actividades que mas abajo se consignan se le acordara la habilitacion
aun cuando no llenen estrictamente las exigencias reglamentarias, siempre que
constituyan Usos Conforme en cuanto a su emplazamiento y que retnan
condiciones aceptables de higiene, seguridad y moralidad:



a. Comercio con superficie cubierta no mayor de 500 m2, excluidos los que
trafican explosivos, inflamables o productos alimenticios o medicinales sin
envasar.

b. Industrias y depdsitos con superficie cubierta no mayor de 500 m2,
excluidos explosivos, inflamables o productos alimenticios o medicinales sin
envasar.

c. Los servicios con superficie cubierta no mayor de 500 m2 que a
continuacion se detallan: oficinas técnicas, oficinas comerciales, agencias
comerciales, agencias de loteria, de PRODE, de quinielas, locales de
copias y reproducciones, estudios y laboratorios fotogréaficos, salones de
lustrar.

2.1.7 Las actividades a las que se refiere el articulo 2.1.6 estaran excluidas de las
exigencias previstas en los articulos 2.1.3, inciso b) y 2.1.5, debiendo otorgarse la
habilitacién en forma automatica si el Uso fuere Conforme, sin perjuicio de ello, la
actividad podra ser inspeccionada a posteriori del otorgamiento de la autorizacion
e iniciarse los procedimientos que correspondieren conforme a la naturaleza de las
falencias que pudieran verificarse. Los titulares deberan acompafiar junto con la
solicitud de habilitacién un formulario tipo de conformacién del local, segun el
modelo que se incluye al final del Capitulo.

2.1.8 La iniciacion del tramite de habilitacion autorizara al funcionamiento de la
actividad con sujecién a lo que resuelva oportunamente en la respectiva solicitud
de habilitacién, salvo en los casos de los rubros que seguidamente se enumeran,
los que no podran ser librados al publico, hasta tanto no cuenten con la
habilitacion acordada y el certificado de habilitacion pertinente:

« Locales de espectaculos y diversiones publicas.

e Clubes.

« Servicio de hoteleria en general.

o Albergues transitorios.

o Guarderias (incluidos preescolares).

e Sanatorios.

» Establecimientos Geriatricos.

« Clinicas o institutos de rehabilitacion.

« Velatorios.

« Estaciones de Servicio.

e Industrias que requieren contar con secciones independientes para la
realizacion de trabajos de chapisteria y pintura con maquina pulverizadora.

e Locales de venta y distribucion de garrafas con o sin depdsitos anexos.

e Industrias emplazadas en zonas ferroviarias.

« Compray venta de metales preciosos.

e Saldn de belleza, casa de bafios, sauna y masajes, en la medida en que
cuenten con uno 0 mas gabinetes o recintos individuales de tratamientos.

o Casa de Cuidados Paliativos. (Incorporado por el Art. 4° de la Ley N°
2.847, BOCBA 3066 del 27/11/2008).



e Hogar de Nifas, Nifios, y Adolescentes. (Incorporado por el Art. 3°de la
Ley N°2.881, BOCBA 3069 del 02/12/2008).

e comercio de productos alimenticios, envasados 0 Sin envasar con una
superficie de salon de ventas superior a ciento cuarenta (140) metros
cuadrados. (Incorporado por el Art. 1°de laLey N°4.784, BOCBA 4366
del 27/03/2014).

Nota de redaccion: Con respecto a Estadios de Futbol ver Decreto de Necesidad
y Urgencia N° 8/005 BOCBA 2288 del 03/10/2005

2.1.9 Cuando se compruebe que una actividad funciona, sin haber gestionado la
correspondiente habilitacién, en tanto se verifique que se trata de un Uso
Conforme en cuanto a su emplazamiento y que sus condiciones generales en
materia de higiene, seguridad y moralidad resultan satisfactorias, aunque el local
no redna la plenitud de las exigencias reglamentarias se le concedera a su titular
un plazo de quince (15) dias para que regularice la situacion, vencido el cual, en
caso de que el interesado no acredite haber iniciado el tramite de habilitacion
respectivo, se dispondra la inmediata clausura del establecimiento.

En el supuesto contrario o0 sea, si la actividad constituyera un Uso Conforme en
cuanto a su ubicacién y no reuniera las aceptables condiciones de higiene,
seguridad y moralidad, se dispondra sin mas tramite su inmediata clausura.

Las actividades sujetas al régimen del Art. 2.1.8 (Habilitacion previa), no estan
comprendidas en los alcances del presente articulo y no podran funcionar hasta
tanto no cuenten con la habilitacién acordada y el Certificado de habilitacién
pertinente, bajo apercibimiento de disponerse su inmediata clausura.

2.1.10 Cuando una actividad habilitada incorpore nuevos rubros o aumente la
superficie originaria, deberan gestionar la correspondiente habilitacion de
ampliacion.

En caso de incorporacion de rubros, en tanto no se modifique la distribucion o
estructura de los locales, no se requerira la presentacion de planos de habilitacion.

(Capitulo 2.1. conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 44.947, B.M. 19.045
del 03/06/1991 y la modificacion dispuesta por el Art. 1° de la Ordenanza N°
49.510, B. M. 20.137 del 06/10/1995).
CAPITULO 2.2
Transferencia y baja del certificado de habilitacion
2.2.1 Cuando un negocio, actividad, instalacion, industria o local con certificado de

habilitacion acordado cambie de titular, el nuevo propietario debera solicitar la
transferencia a su favor, iniciando el tramite ante la Direccion General Mesa
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General de Entradas y Archivo, sujeta al régimen de habilitacion vigente de
acuerdo a las normas que reglamentan los distintos usos.

(Conforme texto Art. 4° de la Ordenanza N 41.116 B.M. 17.725 del 18/02/1986).

2.2.2 La solicitud de transferencia debera estar firmada por el vendedor y el
comprador, salvo cuando la operaciéon se tramite observando las disposiciones
contenidas en la Ley N° 11.867, o cuando haya mediado venta judicial, en cuyos
casos bastara con la firma del comprador.

Cuando por fallecimiento de la persona fisica o disolucion de la persona juridica
vendedora, u otra causa sobreviniente no imputable a la parte compradora, tornare
imposible el cumplimiento del requisito de la firma conjunta en la solicitud de
transferencia, el Poder Ejecutivo podra autorizar excepcionalmente, que dicho
requisito se vea cumplimentado con la sola firma del comprador.

(Conforme texto Art. 1° Ley N° 2988, BOCBA 3104 del 27/01/2009).

2.2.3 Si se comprobare el funcionamiento de una actividad en las condiciones
antedichas sin haberse solicitado la transferencia respectiva, se intimara su
presentacion en plazo de sesenta (60) dias. En caso de incumplimiento, sin
perjuicio de labrar el acta respectiva con destino al Tribunal Municipal de Faltas,
se dispondré la caducidad de la habilitacion acordada y la inmediata clausura de la
actividad.

2.2.4 Requerida por el interesado la baja, efectuara la presentacion por ante la
Direccion General Mesa General de Entradas y Archivo y establecida en el lugar la
cesacion de la actividad, dispondré la baja de la partida de inscripcidén con
conocimiento del recurrente.

(Conforme texto Art. 5° de la Ordenanza N 41.116 B.M. 17.725 del 18/02/1986).

2.2.5 Verificada por el servicio, en funcién de rutina, la cesacion de una actividad
sujeta a habilitacion, se procedera a su baja de oficio de los registros.

TITULO 2
De las actividades
SECCION 3

De las restricciones

CAPITULO 3.1



Restricciones a la venta de bebidas alcohélicas

3.1.1. El expendio de bebidas alcohdlicas para su consumo fuera del
establecimiento que las comercializa, queda restringido al horario comprendido
entre las 8.00 y las 22.00 horas. Para la modalidad de envio a domicilio (delivery),
la entrega queda restringida al horario de 8 a 24 hs.

Cuando la venta se efectlie bajo la modalidad de envio a domicilio, el expendedor
sera responsable de verificar los datos del comprador, de modo que resguarde la
venta exclusivamente a mayores de 18 afos.

La venta de bebidas alcohdlicas dentro de locales que estén habilitados para tal

fin, queda prohibida en el horario comprendido entre las 5.00 y las 10.00 hs., y el
consumo entre el horario comprendido entre las 5.30 y las 10.00 hs. (Conforme

texto Art. 10 de la Ley N° 3.361, BOCBA 3352 del 01/02/2010)

3.1.2. Queda prohibido el expendio y consumo de bebidas alcohdlicas en las
estaciones de servicio, lavaderos de automdviles, gomerias y todo otro comercio
gue brinde servicios a automovilistas como actividad principal o accesoria.

3.1.3. El incumplimiento de lo dispuesto en los articulos 3.1.1 y 3.1.2 implica la
cancelacion de la habilitacion y la clausura del establecimiento.

(Seccion 3 incorporada por Art. 1° del Decreto de Necesidad y Urgencia N°
3/003, BOCBA 1831 del 03/12/2003, Decreto ratificado por Resolucién N°
341/003)
SECCION 4
De los comercios
CAPITULO 4.1
Comercios que trafican con productos alimenticios
Se entiende por comercio que trafica con productos alimenticios aquel en donde
se expenden, fraccionan y consumen productos para la alimentacion y/o bebidas

en general.

Comprenden ademas, aquellos donde se elaboran y depositan dichos productos
mientras no revistan el caracter de fabrica o de depdsito exclusivo.

4.1.1 GENERALIDADES PARA COMERCIOS QUE TRAFICAN CON
PRODUCTOS ALIMENTICIOS



4.1.1.1 Las mesas de trabajo seran de azulejo, marmol u otro material autorizado
por la Direccidn. Seran de superficie lisa y tendran patas totalmente rectas. En las
mesas se permite la colocacion de estantes de material de facil higienizacion
debajo de las mismas, siempre que conserven un espacio libre no menor que 0,20
m desde el piso.

4.1.1.2 El fraccionamiento permitido de alimentos debe realizarse en el acto de su
expendio y directamente del envase original y a la vista del comprador.

4.1.1.3 Las heladeras y camaras frigorificas deben ser higienizadas y
desodorizadas. Los alimentos se ubicaran por especies afines y se separaran los
de olor acentuado de los lacteos y sus derivados o de otros susceptibles de
absorber olores extrafios.

4.1.1.4 El personal usara indumentaria blanca o de color claro en perfecto estado
de higiene.

4.1.1.5 Toda persona afectada a las tareas mantendra la higiene personal, en
especial de las manos.

4.1.1.6 Los servicios sanitarios seran higienizados y desodorizados por lo menos
diariamente.

4.1.1.7 Se permite en los pisos el uso de aserrin, siempre gque contenga
sustancias antisépticas.

4.1.1.8 Los alimentos no envasados se conservaran en vitrinas adecuadas que
impidan la accion del medio ambiente.

4.1.1.9 Todos los alimentos envasados, una vez abierto el envase original, seran
de inmediato trasvasados a recipientes de loza, vidrio u otro material inalterable.

4.1.1.10 El pan que no sea envasado en origen se conservara en cajones con
tapa.

4.1.1.11 Queda prohibido el fraccionamiento de manteca, fuera del lugar de
origen.

4.1.1.12 Las especias deberan mantenerse en recipientes cerrados.
4.1.1.13 Los locales no podran estar comunicados con depdsitos o

establecimientos incomodos, peligrosos o insalubres, ni con dormitorios o servicios
sanitarios.



4.1.1.14 Los utensilios utilizados en la preparacion y expendio de productos
alimenticios se desinfectaran por medio de agua hirviendo, vapor de agua o
agentes aprobados por la Direccion.

Deberan mantenerse en todo momento bien aseados, no pudiendo ser utilizados
con otro destino.

4.1.1.15 La cuadra de elaboracién no podra utilizarse para la venta o servicio al
publico. Cuando la elaboracién se practique a la vista del publico, la separacion
entre el local de elaboracion y el de venta o servicio debera hacerse utilizando
divisiones de vidrio o material similar transparente.

4.1.1.16 La conservacion de productos perecederos se realizara en camaras
frigorificas o heladeras.

4.1.1.17 Los envases desechables seran de material aprobados por la Direccion.
Seran conservados en todo momento en perfectas condiciones de higiene y
durante el expendio del producto se colocaran en forma que impida su
contaminacion.

4.1.1.18 No se permite fumar durante la manipulacion de productos alimenticios ni
durante la atencion del publico.

4.1.1.19 En estos locales se deberéa colocar una chapa mural de 0,30 m por 0,50
m. al frente de los negocios y a la altura de la numeracién municipal, con
especificacion del rubro y del titular de la habilitacién.

4.1.1.20 Toda persona que trabaje en estos locales debera poseer libreta sanitaria
actualizada.

4.1.1.21 No se podré utilizar papel impreso como envoltura de las mercaderias
comestibles.

4.1.1.22 No pueden ser ocupados los pasillos con elementos que obstruyan la
circulacion y dificulten la limpieza.

4.1.1.23 Los recipientes para residuos deben ser de material plastico o metal, con
tapa.

4.1.1.24 En los locales de elaboracion sélo deberan tenerse las materias
necesarias con exclusion de todo otro producto, articulo, implemento o material
ajeno.

4.1.1.25 Queda prohibida la tenencia de productos devueltos por presentar
defectos de elaboracion o conservacion. Solo se admitira la tenencia de las
devoluciones para control de las mismas, en ambientes separados del local de



ventas por un plazo maximo de cuarenta y ocho (48) horas, con la leyenda "para
devolucion”, guedando facultados los inspectores para exigir las respectivas
constancias.

4.1.1.26 Los productos alimenticios no podran almacenarse en locales que no
reunan las condiciones exigidas para depdsitos.

4.1.1.27 Los titulares de la habilitacion estan obligados a combatir la presencia de
roedores e insectos por procedimientos autorizados por la Direccién debiendo
excluir la intervencién de perros, gatos u otros animales domésticos. Los raticidas,
fumigantes y demas sustancias toxicas, deberan almacenarse en recintos
separados y cerrados; deberan rotularse y prevenir su peligrosidad mediante
letreros apropiados.

El querosene, fluido desinfectante y elementos similares fraccionables, deben
mantenerse en lugares adecuados y separados de los productos alimenticios.

4.1.1.28 Las materias primas empleadas en la elaboracion de los productos, se
conservaran envasadas o se depositaran en heladeras eléctricas o en camaras
frigorificas; en caso contrario las sustancias o articulos perecederos no podran
conservarse en el local por méas de veinticuatro (24) horas.

CAPITULO 4.2
Comercios que expenden y/o fraccionan productos alimenticios

4.2.1 Los comercios que expenden y/o fraccionan productos alimenticios deberan
cumplir las exigencias establecidas en el Capitulo 4.1 y las del presente.

4.2.2 Se entiende por "comercio minorista - venta de productos alimenticios" o
"comercio de venta al por menor de productos alimenticios elaborados y/o de
bebidas envasadas" aquel en donde se expenden y/o fraccionan productos
elaborados para la alimentacion o bebidas en general.

4.2.3 Quedan incluidos en este rubro:

o Despacho de comestibles por menor y venta de bebidas en general
envasadas.

o Fiambreria, queseria y mantequeria.

o Despacho de masas y bomboneria.

o Despacho de pan.

4.2.4 El pan que expendan los negocios habilitados como "Despacho de pan”
debera provenir de fabricas que cumplan con los requisitos establecidos por la ley
nacional vigente.



4.2.5 En estos locales se permitira la venta de leche envasada y sus derivados;
huevos con capacidad de almacenaje de hasta sesenta (60) docenas; helados en
envases originales y pan envasado.

Quedan excluidos de la venta de huevos los locales donde se expendan masas,
bombones o pan.

4.2.6 Se entiende por "comercio minorista - venta de productos de abasto” o
"comercio de venta al por menor de productos alimenticios no elaborados" aquel
donde se expende carne y sus subproductos, pescados, mariscos, animales y
productos de granja, fruta y verdura.

4.2.7 Quedan incluidos en este rubro:

o Carnicerias.

o Fruterias y verdulerias.

o Pescaderias.

e Venta de aves peladas y evisceradas, chivitos y huevos con capacidad de
almacenaje de hasta sesenta (60) docenas.

4.2.8 Estos comercios se ajustaran a las exigencias establecidas para los de
"comercio minorista - venta de productos alimenticios".

4.2.9 Los mostradores seran de marmol, pudiendo contar con una tabla de madera
dura e inodora para el corte de carne y pescado.

CAPITULO 4.3
Comercios que elaboran y/o expenden productos alimenticios de venta inmediata

4.3.1 Los comercios que elaboran y/o expenden productos alimenticios de venta
inmediata deberan cumplir las exigencias establecidas en el Capitulo 4.1y las del
presente.

4.3.2 Quedan comprendidos en este rubro:

« Elaboracion y venta de pan (Panaderia).

« Elaboracion y venta de pastas frescas.

« Elaboracion y venta de pizza, fugazza, faina, postres, masas, flanes,
churros, empanadas.

« Elaboracion y venta de helados, cremas heladas, o productos afines
(Heladeria).

« Preparacion de infusiones de cafe, té y yerba mate para su distribucion y
venta ambulante en termos.

4.3.3 ELABORACION Y VENTA DE PAN



4.3.3.1 Para la elaboraciéon de masas, pasteles y similares, se habilitara una
cuadra de elaboracion independiente, que retna las condiciones prescriptas en el
articulo 4.6.3.1 del Codigo de la Edificacion.

4.3.3.2 En el depdsito de harina, el producto sera depositado en plataformas
movibles, las que no podran estar a una altura menor de veinte (20) centimetros
del piso.

4.3.3.3 Los productos seran guardados en vidrieras que aislen la mercaderia de
insectos y del medio ambiente.

4.3.3.4 Las pastas que contengan huevo o manteca se trabajaran sobre mesas de
marmol y no deberan ponerse en contacto con recipientes de cobre, salvo que
éstos estén estafiados interiormente. Si la autoridad sanitaria comprobara alguna
alteracion en productos de panaderia y pasteleria, debido a microorganismos, se
procedera a la esterilizacion de todos los utiles de trabajo.

4.3.4 ELABORACION Y VENTA DE PASTAS FRESCAS

4.3.4.1 Las pastas elaboradas en estos locales se depositaran en estanterias o
casilleros perfectamente limpios, de madera inodora o de otro material aprobado
por la Direccion. Los productos deberan estar protegidos del medio ambiente.

4.3.4.2 En estos lugares podran expenderse, asimismo, las siguientes
mercaderias: conservas, aceites envasados, hongos y otros productos afines a la
actividad principal.

4.3.5 PIZZERIAS

4.3.5.1 Se entiende por pizzeria el local donde se procede a la elaboracion y venta
de pizza, faina, fugazza, postres, flanes, churros, empanadas y se expenden
bebidas.

4.3.5.2 Deposito de harina

Cuando la elaboracion diaria sea superior a cinco (5) bolsas de harina, se
habilitara un local especial para la guarda del producto, el que se ajustara a lo
establecido en los capitulos correspondientes del Codigo de Planeamiento Urbano
y del Cédigo de la Edificacién.

En caso de no exceder la utilizacion de cinco (5) bolsas, se utilizaran recipientes
especiales de acero inoxidable, con tapa.

4.3.5.3 Los productos que requieran fritura o coccién, podran elaborarse en la
cuadra. Si el trabajo se cumpliera en cocina, ésta se ajustara a las condiciones
reglamentarias.



4.3.5.4 Servilletas y Canastos

Se dispondra de servilletas de papel para uso del publico cuando el producto se
venda en porciones para su consumo inmediato, debiendo instalarse canastos
para depositar los residuos.

4.3.6 PREPARACION DE INFUSIONES DE CAFE, TE Y YERBA MATE, PARA
SU DISTRIBUCION Y VENTA AMBULANTE EN TERMOS.

4.3.6.1 En los locales destinados a este tipo de actividades, las materias primas
deben conservarse en recipientes de material inoxidable, de facil higienizacion,
provistos de tapa. Cuando se mantengan en envases originales deberan
depositarse en forma que garantice su buen estado de conservacion.

4.3.6.2 Los termos se usaran previamente limpios y provistos de tapas herméticas.
En su parte exterior llevaran una leyenda donde se indique el nombre de la casa
elaboradora y el nombre y el domicilio del titular y nimero de expediente de
habilitacion. Se los lavara antes y después de su uso con agua caliente y mientras
no se utilicen se depositaran en estanterias de material impermeable. Una vez
llenos deben cerrarse con tapas herméticas. Los tapones, tubos de salida y los
utensilios que se utilicen en la preparacion de las infusiones, deben ser
desinfectados mediante agua hirviendo, vapor de agua o aparatos aprobados por
la Direccién.

4.3.6.3 En el caso de la preparacion de jugos de frutas se exigiran los mismos
requisitos que para la preparacion de las restantes infusiones, debiendo utilizarse
exprimidores y elementos de vidrio o de acero inoxidable.

4.3.6.4 Debe mantenerse a disposicion de la autoridad municipal la
documentacion de origen, marca o calidad de las materias primas existentes en el
establecimiento.

CAPITULO 4.4
Comercios donde se sirven o expenden comidas
4.4.1 Se entiende por comercio donde se sirven o expenden comidas, aquel donde
se preparan para ser consumidas dentro del mismo, o fuera de él, comidas frias o
calientes, emparedados, comidas de rapida preparacion y coccion (minutas),
bebidas con o sin alcohol, infusiones de cafés, tés y yerbas similares, masas y
confituras.

4.4.2 Quedan incluidos en este rubro:

¢ Restaurante.
e Casa de lunch.



o Café.

e Bar.
o Confiteria.
¢ Rotiseria.

4.4.3 Los comercios donde se sirven o expenden comidas deberan cumplir con las
exigencias del Capitulo 4.1. en lo que corresponda, y con las establecidas en el
presente.

4.4.4 Podran utilizarse comedores al aire libre, siempre que los establecimientos
cuenten con comedor interior reglamentario y no se vean afectadas las
condiciones de higiene.

4 .45 A los locales dedicados exclusivamente a asar carnes, achuras o embutidos
(restaurante patrrilla), no se les exigira cocina.

4.4.6 Cuando en estos comercios se elaboren masas, pizzas o postres, se exigira
cuadra reglamentaria.

4.4.7 Los locales donde se sirvan o expendan comidas deberan contar con
depdsitos para recipientes de residuos, con piso y paredes impermeables,
ventilacion directa o por conducto o desague.

4.4.8 PARRILLAS O COCINAS PARA SPIEDO.
Las parrillas o instalaciones para spiedo deberan reunir las siguientes condiciones:

a. Estar instaladas en sitios convenientemente separados del publico por
barandas o mostradores, dejando entre éstos y el aparato y en todos sus
costados, espacios libres dotados de piso impermeable de un (1) metro de
ancho como minimo;

b. Los mostradores, las estanterias y mesas de trabajo deberan estar
cubiertos de marmol o de acero inoxidable u otro material impermeable que
retna las mismas condiciones y que permita su perfecto aseo. Se permitira
el uso de madera dura e inodora, solamente para el corte de la carne;

c. Queda prohibido colocar todo tipo de aparato para asar, a menor distancia
de un (1) metro de puertas, ventanas y vidrieras;

d. Cuando dichas instalaciones apoyaren sobre paredes o estuvieran a menor
distancia de un (1) m éstas deberan estar revestidas de material
impermeable de dos (2) m de altura, el que se extendera hasta un (1) m
como minimo, a los costados de los respectivos aparatos;

e. Las parrillas y demas instalaciones destinadas a la coccion de carnes,
achuras o embutidos, deberan tener en la parte superior campanas
adecuadas, en conexion con conductos de tiraje al exterior;

f. Las parrillas y demas instalaciones destinadas a la coccion de carnes,
achuras o embutidos, deberan contar con piletas de acero inoxidable, de
medidas no inferiores a 1 m de largo, 0,60 m de ancho y 0,30 m de



profundidad, con provisién de agua caliente y fria y desagtie a la red
cloacal, salvo que los locales tuvieran cocina con pileta reglamentaria.

h. CAPITULO 4.5
i. Elaboracién y venta de emparedados

j.  4.5.1 Se autoriza la elaboracién y envase de emparedados para ser
consumidos en los mismos locales, sin exigirse un local especial, siempre
gue se garanticen condiciones higiénicas y de pureza y que los locales se
encuentren habilitados como restaurantes, confiterias, cafés, casas de
lunch, hotel o comercio similar.

k. 4.5.2 En los locales donde no se elaboren los emparedados se permitira el
expendio del producto cuando provenga de fabricas autorizadas, envuelto
en papel impermeable o similar, que en caracteres visibles lleve impresos la
fecha de su elaboracion, nombre y direccion de la fabrica.

CAPITULO 4.6
Locales para la venta de golosinas envasadas

4.6.1. Se entiende por "locales para la venta de golosinas envasadas" al comercio
minorista que posea vidrieras o mostradores emplazados sobre la linea de
edificacién o préximos a ella que permita expender estos productos en forma
directa a las personas que los requieran desde la via publica.

4.6.2. Quedan incluidos en este rubro:

e Quiosco
e Maxiquiosco

4.6.3. Se entiende por quiosco al comercio minorista que posea vidrieras o
mostradores emplazados sobre la linea de edificacion o préximos a ella, sin
acceso de publico, que permita expender golosinas envasadas en forma directa a
las personas que los requieran desde la via publica.

4.6.3.1 Podran ubicarse en vidrieras correspondientes a otros negocios, siempre
gue se independicen de aquellos con tabiques de una altura minima de 2,10 m en
forma que armonicen con el ambiente y no afecten ni alteren la estética y el
sentido del lugar, ni los vanos de ventilacién reglamentarios del local principal;
caso contrario, deberan ser complementados conforme las normas vigentes.
Igualmente, podran instalarse en estacionamientos de rodados y ventanas,
siempre que el resto del ambiente o recinto no corresponda a dormitorios.

4.6.4. Se entiende por maxiquiosco al comercio minorista que posea vidrieras o
mostradores emplazados sobre la linea de edificacion o proximos a ella, con
acceso de publico, que permita expender golosinas envasadas en forma directa a
las personas que los requieran desde la via publica y a los que lo hagan desde
dentro del local.



4.6.5. Estos locales deben tener facil acceso al servicio de salubridad del negocio,
casa o local al cual estén anexados en forma directa.

4.6.6. Ademas de los productos que son propios de esta clase de comercios se
permite la venta en pequefia escala de articulos de costo reducido de uso practico
y corriente y bebidas sin alcohol, envasadas herméticamente, junto con una
bombilla de Unico uso envuelta en papel. Estas actividades no deben sobrepasar
la importancia del rubro principal.

4.6.7. Queda prohibido en estos comercios el expendio de bebidas alcohdlicas
cualquiera sea su graduacion, inclusive con la modalidad de envio a domicilio. Su
inobservancia implica la cancelacion de la habilitacion y la clausura del
establecimiento.

4.6.8. Queda prohibido en estos comercios toda forma de fraccionamiento de
golosinas.

4.6.9. Estos comercios deben colocar en su frente externo un recipiente para
residuos con tapa y bolsa renovable, con capacidad para 0,050 m3 de contenido y
consignaran en lugar visible la mencioén arroje aqui sus residuos.

(Capitulo 4.6 conforme texto Art. 2° del Decreto de Necesidad y Urgencia N°
3/003, BOCBA 1831 del 03/12/2003, Decreto ratificado por Resolucion N°
341/003)

CAPITULO 4.7

Comercios con o sin acceso de publico y no expresamente clasificados en
estaciones subterraneas y/o a nivel de transporte colectivo de pasajeros

En las estaciones subterraneas y/o a nivel de transporte colectivo de pasajeros
podran instalarse las actividades comerciales de venta al por menor con o sin
acceso de publico y no expresamente clasificados, siempre que cumplan con los
requisitos establecidos en el 7.2.11.2 del Cédigo de la Edificacion.

4.7.1 En el caso de tratarse de actividades comerciales de venta al por menor sin
acceso de publico y no expresamente clasificadas se autorizaran siempre que no
trabajen mas que dos personas por turno de labor no superpuesto.

CAPITULO 4.8

Galerias de comercios



4.8.1 Se entiende por "Galeria de Comercios" al edificio o parte de él que contiene
comercios ubicados en locales o kioscos que posean vidriera o mostrador
emplazados directamente sobre el paso general de circulacion, vestibulo, nave o
medio exigido de salida, pudiendo estos ambitos servir para la ventilaciéon comun.

4.8.2 Usos compatibles con los de la "Galeria de comercios".

Son compatibles con los de la "Galeria de comercios" los usos mencionados mas
abajo siempre que estén permitidos en el distrito donde se ubica el predio
conforme al Codigo de Planeamiento Urbano:

a. Usos dentro de la "galeria” propiamente dicha. Dentro de la "galeria”
propiamente dicha puede haber:

1.

Banco, bar, café, confiteria, restaurante, locales de baile Clases "B"y
"C", escritorios, exposicion instituto de belleza, museo,

oficina. (Conforme texto Art. 4° de la Ordenanza N° 36.103 B.M.
16.380 del 13/10/1980).

Industria de la clase 6 cuando sea admitida para el distrito. En este
caso indicara si los servicios de salubridad de la industria deben
estar necesariamente dentro de su ambito. El local industrial es de
tercera clase de acuerdo al Codigo de la Edificacion.

b. Usos fuera de la "galeria" pero emplazados en el mismo predio o edificio:

2.

Fuera de la "galeria" propiamente dicha pero emplazados en el
mismo predio o edificio, son compatibles, a los efectos de la salida
exigida, los siguientes usos:

Los mencionados en el inciso a) y ademas: archivo, biblioteca, casa
de bafos, cine, cine-teatro, club, estudio de radiotelefonia, escuela,
sala de actos culturales. (Conforme texto Art.5° de la Ordenanza N
36.103 B.M. 16.380 del 13/10/1980).

La vivienda y el hotel pueden tener una salida no exigida a través de
la "galeria”.

c. Facultad de la direccién:
La direccién puede autorizar, por similitud, otros usos que considere
compatibles con los de la "galeria”.

d. CAPITULO 4.9
e. Supermercados

f. 4.9.1 Se entiende por Supermercado Total, Supermercado, Autoservicio de
productos alimenticios, Autoservicio de productos no alimenticios y
Supertienda, a lo asi definido por el Cédigo de Planeamiento Urbano.

g. 4.9.2 Los locales destinados a estas actividades deberan reunir los
requisitos exigidos por las normas nacionales respectivas.



CAPITULO 4.10
Proveeduria

4.10.1 Se entiende por proveeduria el comercio al por menor, que constituya una
sola unidad como negocio o sea sin sublocacion de partes del mismo que vende
normalmente productos alimenticios en general y/o bebidas envasadas y, ademas,
articulos de tienda, tocador, bazar, menaje, limpieza, libreria, artefactos o aparatos
para el hogar e inflamables de primera categoria (0 sus equivalentes de otras
categorias) en volumen no mayor que 150 litros.

El sistema de autoservicio en forma total o parcial no altera el concepto
precedente.

CAPITULO 4.11
Mercado de puestos minoristas

4.11.1 Se entiende por mercado de puestos minoristas al establecimiento
comercial en el cual se locan espacios o sectores independientes entre si para la
venta de productos alimenticios en general, bebidas envasadas, articulos de
tienda, tocador, bazar, menaje, limpieza, alimentos para animales domeésticos,
plantas, flores, semillas, inflamables de primera categoria (o sus equivalentes de
otras categorias) para uso doméstico en cantidad que no rebase un volumen de
ciento cincuenta (150) litros.

4.11.2 El puesto debera contar con uno o0 mas cajones de hierro galvanizado con
tapa similar para contener la totalidad de los desperdicios que se produzcan,
debiendo retirarse diariamente dichos desperdicios.

4.11.3 Prohibese la comunicacién de estos establecimientos con aquellos
considerados incomodos, peligrosos o insalubres.

4.11.4 Los puestos deberan distribuirse en forma de concentrar los articulos por
rubros similares.

4.11.5 Se consideran puestos de abasto aquellos donde se expende carne,
pescado, aves, hortalizas, frutas, huevos, quesos, manteca y leche.

4.11.6 Los mostradores deberan ser de marmol y la parte inferior debera distar no
menos que 0,20 m del solado.

4.11.7 Los puestos de venta de frutas o verduras deberan llenar los siguientes
requisitos especiales:



Contar con pileta de marmol o loza esmaltada, salvo que el establecimiento
cuente con un grupo general de piletas para el lavado de hortalizas.
Disponer de cajones de madera forrados con zinc, con compartimientos
para cada clase de los productos sostenidos sobre soportes a no menos
que 0,20 m del piso.

Tener tarimas con superficie de zinc sobre pies de hierro.

Los mostradores deberan ser de marmol y la parte inferior debera distar no
menos que 0,20 m del solado.

4.11.8 Los puestos de venta de carne deberan reunir los siguientes requisitos:

Usar ganchos galvanizados o niquelados para colgar la carne.

Tener habilitados recipientes para depositar el sebo y la grasa.

Poseer camara frigorifica o heladera eléctrica para la conservacion del
producto salvo que el establecimiento cuente con dicha instalacion comudn
para uso de los distintos puesteros.

4.11.9 Los puestos de venta de pescado deberan reunir los siguientes requisitos:

a. Deberan disponer de piletas de marmol o loza esmaltada suficientemente

C.

d.

amplia y con servicio para abundante provision de agua con conexion a la
red cloacal.

Deberan tener en forma obligatoria elementos para la conservacion del
producto, salvo que el establecimiento cuente con camaras frigorificas para
el uso comun de los distintos puesteros.

Los mostradores deberan ser de marmol y la parte inferior debera distar no
menos que 0,20 m del solado.

No podran ser contiguos a los que expendan productos lacteos y derivados.

4.11.10 Los puestos de aves deberan reunir los siguientes requisitos:

a. Poseer camara frigorifica o heladera eléctrica para la conservacion del

producto, salvo que el establecimiento cuente con dicha instalacién comun
para uso de los distintos puesteros.

b. Los mostradores deberan ser de marmol y la parte inferior debera distar no

menos que 0,20 m del solado.

4.11.11 Los puestos de venta de leche deberan estar aislados a una distancia
minima de diez (10) m de los puestos de pescado.

4.11.12 En los puestos de venta de pan el mismo debe ser depositado en
estanterias especiales de vidrio, loza 0 madera pintada al aceite; las masas,
pasteles y otros productos similares deben ser guardados en vitrinas de cristal 0
de tela metalica o plastica de malla fina.

CAPITULO 4.12



Subasta de productos alimenticios

4.12.1 Los rematadores que subasten publicamente productos alimenticios
deberan inscribirse en el "Registro” que lleve la Direccion, en el que constara
nombre y domicilio del martillero, matricula y domicilio legal. Los rematadores
deberan dar aviso a la Direccion de la fecha del remate con una anticipacion no
menor de veinte (20) dias hébiles. Deberd acompafarse un inventario detallado de
las mercaderias a subastarse, especificando las marcas de los productos,
naturaleza y cantidad expresada en unidades por cada renglon.

4.12.2 Los locales destinados a este tipo de subasta seran mantenidos en buenas
condiciones de higiene.

4.12.3 En estos locales no se permitira el fraccionamiento y trasvasamiento de las
mercaderias.

4.12.4 Debera exhibirse al publico en el acto de la subasta un inventario de las
mercaderias en venta, aprobado por la Direccion.

4.12.5 Quedan excluidos de estas disposiciones los remates judiciales.
CAPITULO 4.13
Exposicion y venta de animales vivos

4.13.1 En los locales destinados a la exposicién y venta de animales vivos se
permitird la existencia de las siguientes especies de animales: pajaros chicos;
excluidos los psitacidos; peces chicos; perros; gatos; monos chicos; palmipedos;
palomas; cobayos y otros animales que autorice la Direccion.

4.13.2 Las jaulas sd6lo podran superponerse en tres (3) hileras; sus pisos no
permitiran las filtraciones o caida de residuos y dispondran de doble fondo.
Deberan descansar sobre pies a una altura no menor de cincuenta (50)
centimetros del suelo y estaran construidas con barrotes de metal, excepto las
destinadas a pajaros chicos.

4.13.3 Si la venta de animales se realizara al aire libre, el lugar debera poseer piso
impermeable en toda su extension, no comunicado en todo su perimetro con finca
o locales. En este caso, las jaulas deben ubicarse a una distancia de cinco (5) m.
de los muros divisorios de las fincas linderas y a diez (10) m. como minimo de
cualquier habitacion.

4.13.4 Queda prohibida la reproduccion de las especies en los locales.

4.13.5 Se contara con instalacion adecuada que impida que los gritos, cantos o
aullidos de los animales trasciendan al vecindario, causando molestias.



4.13.6 Los locales, pisos, instalaciones, jaulas, seran mantenidos en perfecto
estado de conservacion e higiene, procediéndose a su lavado y desinfeccion
diarios.

CAPITULO 4.14
Exposicidn y venta de objetos usados

4.14.1 Se entiende por local destinado a la exposicion y venta de objetos usados a
la casa de remates, compra-venta y en general todo local donde se vende, exhibe
o alquilan muebles, tapices, alfombras, frazadas, colchones, almohadas, libros,
instrumentos de musica, valijas, baules, cubiertos, vajillas y demas enseres de
lunch o banquetes y cualquier objeto de uso personal o domeéstico.

4.14.2 Los objetos se entregaran al comprador limpios y desinfectados. La
desinfeccion se efectuara de acuerdo con el método aprobado por la Direccion.

4.14.3 El local, sus instalaciones y dependencias deben encontrarse
permanentemente en condiciones Optimas de higiene y seguridad,
desinfectandose y desinsectizdndose periédicamente.

4.14.4 Quedan prohibidos la venta, exhibicion y alquiler de prendas de vestir
interior.

CAPITULO 4.15
Servicios funerarios

4.15.1 Se entiende por velatorio al edificio que recibiendo concurso publico es
dedicado exclusivamente a velar cadaveres.

4.15.2 Estos edificios no podran contar con mas de tres (3) cAmaras mortuorias.

4.15.3 Podréan funcionar solamente a una distancia no menor que 150,00 m. de los
limites exteriores de establecimientos médicos con internacion con una capacidad
minima de diez (10) camas, ni menor que 300,00 m. de los limites exteriores de
otro velatorio.

Estas distancias deberan considerarse las mas cortas en linea directa, medidas
entre limites exteriores mas proximos de ambos establecimientos. Asimismo, no
podran instalarse a menos que 150,00 m. de jardines de infantes y de escuelas
primarias publicas y/o privadas, reconocidas por autoridad competente, medidos
en linea directa entre las puertas de acceso mas proximas de ambos
establecimientos.



4.15.4 En estos establecimientos sélo se admite la vivienda del cuidador o sereno,
oficina administrativa, empresa de servicios funebres y florerias, siempre que cada
una de estas actividades comerciales cuente con entrada directa e independiente
desde la via publica y cumplan con los requisitos propios de ellas.

4.15.5 Deberan contar con un depdsito para la guarda de los artefactos e
implementos que se utilicen en los velatorios.

4.15.6 Cuando se vele el cadaver de un fallecido por enfermedad infecto-
contagiosa la comunicacion entre la camara de velar y la sala para el publico debe
conservarse cerrada, no permitiéndose la permanencia de personas dentro de la
primera. En estos casos, una vez recibido el cadaver, debe comunicarse a la
autoridad municipal para que oportunamente practique la desinfeccion del local y
Utiles empleados.

4.15.7 En los velatorios debe llevarse un libro en el que se consigne: nombre y
apellido, edad y nacionalidad de las personas fallecidas que hayan sido veladas;
diagnéstico de la enfermedad que motivo el deceso; fecha en que se efectud el
velatorio y procedencia del cadaver.

4.15.8 Se entiende por "Empresa de servicios funebres" a los locales de las
empresas encargadas de la instalacion de velatorios, con sus artefactos, ya sea
en domicilios particulares o en velatorios publicos, de la conduccion de los
cadaveres a los cementerios y de las respectivas tramitaciones para la inhumacion
de los restos.

4.15.9 No podran funcionar en locales instalados dentro de una distancia menor
que 150 m. de los limites exteriores de establecimientos médicos con internacion
con una capacidad minima de diez (10) camas. Esta distancia debera
considerarse la méas corta en linea directa medida entre los limites exteriores mas
préximos de ambos establecimientos.

4.15.10 Los titulares de estas empresas deben encontrarse inscriptos en la
reparticibn municipal que ejerce la Policia Mortuoria.

4.15.11 Queda prohibido el estacionamiento injustificado en la via publica de los
vehiculos funebres, como el transporte de implementos relacionados con esos
servicios en vehiculos descubiertos.

4.15.12 En los locales destinados a servicios funebres queda prohibida la
exhibicién publica de ataudes, urnas funerarias y cualquier adorno fanebre.

4.15.13 Los titulares de los locales habilitados para la venta de ornamentos o
monumentos funerarios, deben encontrarse inscriptos en el "Registro de
Constructores" que estara a cargo de la reparticion municipal que ejerce la Policia
Mortuoria.



CAPITULO 4.16
Playa de estacionamiento

4.16.1 Deberan tener habilitacion los locales o predios destinados al
estacionamiento por hora de automotores.

4.16.2 Cuando se trate de un predio se denominara "Playa de Estacionamiento
descubierta”.

4.16.3 Cuando se trate de un local se denominara "Playa de Estacionamiento
cubierta" y se le aplicaran en lo pertinente, las disposiciones del presente y lo
previsto para "Garajes".

4.16.4 En las playas de estacionamiento queda prohibido la realizacién de
operaciones de carga y reparto, la guarda o depdésito permanente de automotores
y toda otra actividad que no sea la especifica de estacionamiento de vehiculos por
periodos inferiores a 24 horas.

4.16.5 Queda prohibida su habilitacion en lugares linderos a plazoletas, parques y
jardines publicos cuando para el ingreso y egreso de los vehiculos deban utilizarse
las aceras aledafias a esos paseos.

4.16.6 En ningun caso la distancia entre vehiculos colocados en sus cocheras
serd inferior a 0,50 m.

4.16.7 El ingreso o egreso de vehiculos debera anunciarse con sefales luminosas
provistas de luz roja y verde, accionadas manualmente desde la casilla de
custodia.

CAPITULO 4.17
Garajes

4.17.1 Se entiende por garaje el edificio, parte del mismo o estructura cubierta,
destinada a la guarda de automotores.

4.17.2 Los garajes comerciales deberan contar con personal de vigilancia durante
las veinticuatro (24) horas.

4.17.3 En ningun caso el garaje permanecera cerrado, ni vedado a los usuarios el
ingreso o retiro de los vehiculos, con excepcidn del horario de 22 a 6 en el cual el
garaje podra cerrar sus accesos, debiendo contar con un medio de comunicacion
con el personal de guardia para la atencion permanente de los

usuarios. (Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N 42.725 B.M. 18.299 del
10/06/1988).



4.17.4 Las cocheras estaran numeradas y el espacio destinado a cada vehiculo
debidamente demarcado en el piso. La capacidad asignada debera constar en el
certificado de habilitacion y en el libro Registro de Inspecciones.

4.17.5 La entrada a un garaje y la salida del mismo debera efectuarse con el
vehiculo en marcha hacia adelante. De esta condicion quedan eximidas las
cocheras con acceso directo desde la via publica.

4.17.6 El espacio asignado para el estacionamiento de ciclomotores, motocicletas
y motonetas debera ser una cochera en garajes de hasta treinta (30) cocheras y
de dos (2) cocheras en garajes de mas de treinta (30) cocheras.

Esto rige exclusivamente para garajes comerciales a partir del 2 de marzo de
1981. (Incorporado por Ordenanza N © 36.354, B.M. 16.437 del 07/01/1981).

4.17.7 Todo garaje, ya sea particular o comercial, deber& poseer un sistema de
alarma automatica que indique la salida de vehiculos a la via publica, con ajuste a
lo determinado en la presente ordenanza.

El mismo estara instalado en la puerta de egreso vehicular del local o cualquier
otro lugar en que los efectos luminosos y70 sonoros del sistema, puedan ser clara
y nitidamente percibidos desde dicho acceso.

(Incorporado por Art. 1° de la Ordenanza N° 41.768, B.M. 17.962 del
02/02/1987).

4.17.8 El sistema de alarma automética tendrd las caracteristicas que a
continuacion se determinan:

a. Enlos garajes con plantas de estacionamiento o desnivel y rampas de
circulacién, habra un sistema de alarma representado por un sefialamiento
luminoso provisto de luz verde y roja y otro mediante alarma sonora. Los
mismos seran accionados con una antelacién tal que adviertan con
suficiente tiempo la salida de los rodados.

b. Los garages no incluidos en el inciso a) tendran el sistema de alarma
automatica , con idénticas condiciones a las mencionadas precedentemente
de forma tal que:

1. Con una capacidad de mas de veinte (20) coches, habra un
sefialamiento luminoso provisto de luz verde y roja y otro de alarma
sonora.

2. Con mas de tres (3) coches y hasta veinte (20) habra un
sefalamiento luminoso provisto de luz verde y roja. De estar
emplazados en calles de mucho transito, se podra requerir previa
evaluacion, se refuerce el sistema con alarma sonora.

3. Quedan excluidos los garages particulares que alberguen hasta tres
coches.



(Incorporado por Art. 1° de la Ordenanza N° 41.768, B.M. 17.962 del
02/02/1987).

CAPITULO 4.18
Exposicion y/o venta de automotores

4.18.1 Se entiende por exposicion y/o venta de automotores al establecimiento
con acceso directo de publico en que se guarden vehiculos automotores,
destinados exclusivamente a su exposicion y venta.

CAPITULO 4.19
Peluguerias, salones de belleza y locales de decoracién del cuerpo y perforacion

4.19.1 Se entiende por peluquerias a los establecimientos donde se preste a las
personas servicios de corte y/o lavado y/o peinado del cabello, rasurado de la
barba, manicuria, aplicaciones de fomentos y masajes faciales y pedicuria.

4.19.2 Se entiende por salén de belleza cuando exclusivamente o juntamente con
los servicios sefalados precedentemente, se proceda a la ondulacion y/o
decoloracioén y/o tefiido del cabello y/o depilacion y/o servicio de cosmetologia.

4.19.3 Se entiende por local de perforacion y tatuaje al local donde se realicen las
siguientes actividades:

- Decoracion del cuerpo mediante la fijacion de joyas en diferentes partes del
cuerpo.

- Plasmar disefios artisticos en la piel mediante pigmentos de origen mineral o
vegetal no absorbibles.

4.19.3.1 Los locales o estudios de tatuajes y perforacion deberan ajustarse a las
siguientes normas de habilitacién:

I.  Contar con una recepcion para clientes, proveedores y otros, debidamente
individualizada y separada del estudio en que se realizaran las practicas
mencionadas, el que cumplira con las dimensiones y condiciones de
iluminacion y ventilacion de locales de cuarta clase.

Il.  El &rea destinada especificamente para las realizaciones de las diferentes
actividades deberé ser de transito restringido, exclusivamente para los
artesanos y las personas que desean efectuarse cualquier modificacion
corporal, debiendo cumplir con las dimensiones y condiciones de
iluminacion y ventilacion exigidos en "Comercios con acceso de publico y
no expresamente clasificados". Cuando en la actividad trabaje anicamente
el titular y un ayudante, el local podra tener 9 m2 de superficie, lado minimo
2,5 m, altura 2,60 m. Los servicios sanitarios para el personal se ajustaran a
lo establecido en "Servicio minimo de salubridad en edificios publicos,



VI.

VII.

VIII.

XI.

XIl.

comerciales e industriales"”, incisos a) y b), los que podran ser compartidos
por el publico.

No se podran consumir bebidas o alimentos en el rea destinada para la
realizacion de las distintas actividades. No obstante toda persona que
pueda necesitar consumir alguna bebida o alimento durante el proceso
(hipotensos, hipoglucémicos, etc.) debera comunicar al tatuador o
perforador tal situacién con antelacion.

El piso del area destinada a tatuar o perforar debera estar construido en un
material "no poroso" y de facil higiene, tales como los ceramicos,
vitrificados, porcelanatos o vinilos, prohibiéndose terminantemente el uso
de alfombras o maderas.

Idéntico criterio se utilizara con las paredes y zécalos, las cuales deberan
estar preferentemente pintadas con pintura epoxi o en su defecto revestidas
en ceramicos o vitrificados de colores claros hasta un minimo de 1,5 m. de
altura.

Queda terminantemente prohibido el uso de luz difusa o que irradie
cualquier tipo de efecto foto cromatico que impida o dificulte observar en
todo o en parte las condiciones de higiene y asepsia del lugar.

Todas las superficies que se hallen en contacto con la piel del cliente
deberan estar aisladas mediante el uso de campos similares a los de uso
quirdrgico, los cuales deberan ser desechados, junto con el resto de los
residuos conforme lo establecido en la Ley N° 154, de tratamiento de
residuos patogénicos de la C.A.B.A.

Todas las superficies que se hallen en contacto con insumos o
herramientas deberan ser tratadas con idénticos recaudos a los
establecidos en el inciso VI, con excepcion de aquellos que conforme las
normativas vigentes permitan su reutilizacion previa desinfeccion y
esterilizacion.

Las bateas, mesadas, bachas y/o cualquier otro continente y/o superficie
destinado a la higiene de las herramientas involucradas, deberan estar
construidas con material no poroso y de facil higiene.

Se observaran en todo el &mbito del local especial cuidado en la higiene y
asepsia de las instalaciones. Regira en todo el @&mbito del estudio la
prohibicién de fumar.

Cada local debera contar con un método de esterilizacion eficaz y eficiente,
destinado al tratamiento de los materiales de reutilizacion comprendidos en
el inciso VIl del presente articulo, autorizado por el AN.M.A.T.

Los equipos de esterilizacion deberan ser controlados conforme lo
estipulado por el A.N.M.A.T. los cuales se actualizaran segun normas
validadas.

(Capitulo 4.19 Conforme texto Art. 8°de la Ley N° 1.897, BOCBA 2365 del
24/01/2006)

CAPITULO 4.20

Depésito de gas licuado de petrdleo en garrafas



4.20.1 Se entiende por garrafa para gas licuado de petrdéleo el recipiente metalico
destinado a tal fin, cuya capacidad no es mayor que 15 kilogramos de gas.

4.20.2 En la ciudad de Buenos Aires queda prohibido el envasado de gas licuado
de petréleo en garrafas.

4.20.3 El local deposito de garrafas, llenas o vacias usadas, de gas licuado de
petréleo, en cantidades mayores de 100 kg. y hasta 1.000 kg., debe emplazarse a
una distancia minima respecto de:

Vias ferroviarias 16,00 mts.
Industria, comercio, vivienda o Linea Municipal 7,50 mts.
Usos publicos y lugares de reunién de mas de 150 personas 15,00 mts.

CAPITULO 4.21
Comercios con acceso de publico y no expresamente clasificados

4.21.1 Se entiende por comercios con acceso de publico y no expresamente
clasificados a todos aquellos establecimientos que desarrollando actividades
comerciales, no se hallen expresamente clasificados, 0 comprendidos en otras
disposiciones.

SECCION 5
De las industrias
CAPITULO 5.1
Industrias Productoras de Alimentos
5.1.1 GENERALIDADES

5.1.1.1 Toda persona que intervenga en los distintos procesos que abarca la
industrializacion, depésito y transporte de productos alimenticios, deberé estar
provista de libreta sanitaria otorgada por la Direccion.

5.1.1.2 El personal que actle en relacion directa con productos alimenticios 0 en
ambientes de trabajo de los establecimientos, camaras frigorificas, fabricas,
medios de transporte o lugares de carga, debera estar vestido con blusa o
guardapolvo blanco, u otra prenda adecuada a sus tareas especificas. Esta
vestimenta debera cubrir todas las partes de la ropa que puedan entrar en
contacto con los productos alimenticios. En los casos en que la indole de los
trabajos lo haga necesario, el personal llevara por encima de esta prenda --y no en



sustitucién de la misma-- otra de proteccion, impermeable o de abrigo. Las ropas
de trabajo deberan estar limpias al comienzo de las tareas de cada dia.

5.1.1.3 Prohibese el uso de tabaco, a toda persona que se encuentre normal o
transitoriamente en cualesquiera de los sectores de produccion, fraccionamiento y
depdsito, u otros sectores especiales, pertenezca o no al personal. Toda persona
gue ingrese a alguno de los lugares citados debera estar equipada con la
vestimenta reglamentaria.

5.1.1.4 Antes de comenzar las tareas de cada dia, o cada turno, el personal
empleado debera lavarse las manos y antebrazos con agua caliente y jabén. Toda
interrupcion de tarea que suponga abandono del lugar de trabajo, sometera al
personal a la misma obligacion.

5.1.2 DEPOSITO DE HARINA

Cuando la capacidad no exceda de cinco bolsas, podran utilizarse recipientes con
tapa, realizados con materiales aprobados por la Direccién. Cuando el material
empleado sea madera, su interior estara forrado con acero inoxidable.

5.1.3 FABRICA DE CHACINADOS Y/O EMBUTIDOS

Se entiende por fabrica de chacinados y/o embutidos a aquellos establecimientos
en los cuales se preparan total o parcialmente, carnes de animales de abasto de
las especies bovina y porcina, destinadas a la elaboracion de embutidos y/o
"curados" y demas productos afines, comprendidos en las denominaciones de
"Salazones" y/o "Fiambres".

Los productos sometidos a procesos de salazon y/o desecacion y/o ahumado y/o
coccion se denominaran también "curados".

CAPITULO 5.2
Talleres y/o depositos industriales

5.2.1 En una unidad de vivienda, podra realizarse actividad de la clase 6,
anicamente cuando dicha unidad esté habitada por el interesado y su familia, y
siempre que la localizacion se ajuste a las disposiciones del Codigo de
Planeamiento Urbano.

5.2.2 En estaciones de vehiculos de transporte colectivo de pasajeros a nivel o
subterraneos y/o empresas de aeronavegacion, son admitidas las actividades de
la clase 6, siempre que:

1. Los locales o quioscos se instalen en vestibulos o andenes de primer nivel;
2. Los materiales empleados en su construccién sean incombustibles;



3. No trabajen mas que 2 personas por turno;
4. La potencia de las instalaciones electromecéanicas no exceda de 0,5 CV.

La Direccion cuando lo estime conveniente, teniendo en cuenta la naturaleza de la
actividad que se realiza, podra exigir ventilacion por medios mecanicos.

Estos locales 0 quioscos no requieren servicios sanitarios propios, cuando la
estacion cuente con esas instalaciones de uso publico.

5.2.3 VENTILACION

En los talleres de pintura con méquina pulverizadora la Direccion determinara, en
cada caso, la cantidad de renovaciones horarias.

CAPITULO 5.3
Otras industrias
5.3.1 CAMARAS FRIGORIFICAS Y ESTABLECIMIENTOS FRIGORIFICOS

Se entiende por establecimientos frigorificos a aquéllos destinados a la
explotacion de la industria del frio mediante el alquiler de cAmaras o espacios
fraccionados de las mismas. Quedan comprendidos ademas de los
establecimientos frigorificos destinados a la conservacion de sustancias y/o
productos alimenticios, las caAmaras frigorificas que funcionan anexas a comercios
o fabricas, como complementos de la actividad principal.

5.3.2 LABORATORIOS PARA LA PREPARACION DE PRODUCTOS
MEDICINALES Y/O VETERINARIOS

En estos establecimientos deberan tomarse todos los recaudos necesarios,
tendientes a evitar molestias a terceros, tales como la propagacion de malos
olores o ruidos molestos.

5.3.3 ESTABLECIMIENTOS INDUSTRIALES PARA LA FABRICACION DE
ELEMENTOS UTILIZADOS EN SERVICIOS FUNERARIOS

Una fabrica de ataudes, urnas, armazones para coronas, herrerias, marmolerias
funebres y otras actividades industriales afines, no podra funcionar a menos de
150 m de los limites exteriores de establecimientos médicos con internacion con
una capacidad minima de diez (10) camas. Esta distancia debera considerarse la
mas corta en linea directa medida entre los limites exteriores mas préximos de
ambos establecimientos.

SECCION 6



Servicios de alojamiento (Conforme texto Art. 41 de la Ley 4631, BOCBA N°
4214 del 13/08/2013).

CAPITULO 6.1
Definiciones

6.1.1 Se consideran "servicios de alojamiento” aquellos que se prestan en
establecimientos de uso publico, en forma habitual o temporaria, por una tarifa 'y
un periodo determinado, al que pueden sumarse otros servicios complementarios,
siempre gue las personas alojadas no constituyan domicilio permanente en ellos.
El servicio de alojamiento puede ser turistico o no turistico. (Incorporado
conforme texto Art. 42 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.2 Quedan comprendidos como "servicios de alojamiento” los siguientes
establecimientos:

« Alojamiento turistico hotelero:
= Hotel
= Apart-Hotel
= Hotel Boutique
« Alojamiento turistico para-hotelero:
= Camay Desayuno / Hostal / Bed & Breakfast
= Albergue Turistico / Hostel
= Hospedaje Turistico / Residencial Turistico
« Alojamiento turistico extra-hotelero:
= Campamento Turistico / Camping
e Alojamiento no turistico
= Hotel Residencial
= Hotel Familiar (con o sin servicio de comidas)
= Casa de Pension

(Incorporado conforme texto Art. 43 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del
13/08/2013).

6.1.3 Hotel: Establecimiento que brinda servicio de alojamiento y otros
complementarios, conforme a los requisitos que se indican para cada categoria,
en habitaciones con bafio privado y ocupa la totalidad o parte independiente de un
inmueble, constituyendo sus servicios y dependencias un todo homogéneo.

(Incorporado conforme texto Art. 44 de laLey 4631, BOCBA N° 4214 del
13/08/2013).



6.1.4 Apart-Hotel: Establecimiento que agrupa unidades de alojamiento integradas
en uno o mas edificios que se encuentren dentro de un mismo predio, sujeto a
administracion centralizada y que ofrece los servicios complementarios que para
cada categoria se determinan. Cada unidad cuenta como minimo con un bafio
privado; con area de dormitorio, estar/comedor debidamente amoblado, cocina
con equipamiento que permita la elaboracion y conservacion de alimentos,
distribuidos en uno o0 mas ambientes. (Incorporado conforme texto Art. 47 de la
Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.5 Hotel Boutique: Establecimientos de alojamiento definido por la
caracterizacion de un estilo Unico, que brinda alojamiento con servicios
complementarios, ocupando la totalidad de un edificio o parte independiente del
mismo, que posee caracteristicas especiales, peculiaridad en sus instalaciones o
en sus prestaciones de servicios, sean de nueva construccion o no, destacandose
por el valor artistico del inmueble, su disefio, ambientacién, o la especializacion; a
este efecto se tendra en cuenta la unidad entre la arquitectura, la decoracion, las
actividades y/o servicios o cualquier otro factor similar que determine su
diferenciacion. (Incorporado conforme texto Art. 47 de la Ley 4631, BOCBA N°
4214 del 13/08/2013).

6.1.6 Cama y Desayuno / Hostal / Bed & Breakfast: Establecimiento que ocupa la
totalidad o parte independizada de un inmueble con una unidad de explotacion, en
el que sus propietarios brindan un servicio personalizado, de tipo artesanal de
camay desayuno. (Incorporado conforme texto Art. 47 de la Ley 4631, BOCBA
N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.7 Albergue Turistico / Hostel: Establecimiento que ocupa la totalidad o parte
independizada de un inmueble o un conjunto de edificios de unidad de
explotacion, en el que se brinda alojamiento en habitaciones compartidas
pudiendo contar con habitaciones privadas, con bafios compartidos y/o privados,
gue cuenta con espacios comunes de estar, comedor y cocina equipada para que
los huéspedes preparen sus propios alimentos, facilitando asi la integracion
sociocultural entre los alojados, sin perjuicio de contar con otros servicios
complementarios. (Incorporado conforme texto Art. 47 de la Ley 4631, BOCBA
N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.8 Hospedaje Turistico / Residencial Turistico: Establecimiento que presta
servicios semejantes al hotel y que por sus caracteristicas, condiciones,
instalaciones y servicios no puede ser considerado en la categoria minima
hotelera.(Incorporado conforme texto Art. 47 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214
del 13/08/2013).

6.1.9 Hotel Familiar (con o sin servicio de comidas): Establecimiento que consta
con mas de seis (6) habitaciones reglamentarias, donde se brinda alojamiento a
personas por lapsos no inferiores a veinticuatro (24) horas (trabajadores, nucleos
familiares, etc.); constituidos basicamente por habitaciones amuebladas, bafios
comunes diferenciados por sexo 0 no y, en algunos casos con un espacio comun



(comedor), con o sin suministro de comidas o bebidas. (Incorporado conforme
texto Art. 47 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.10 Hotel Residencial: Establecimiento que consta de mas de cuatro (4)
unidades de vivienda, destinadas para alojamiento, constituida cada una de ellas
por lo menos por una (1) habitacion amueblada, un (1) cuarto de bafio con
inodoro, lavabo, ducha y bidé y una (1) cocina o espacio para cocinar. (Conforme
texto Art. 45 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.11 Campamento Turistico / Camping: Establecimiento que en terreno
debidamente delimitado, ofrece al turista, sitio para pernoctar al aire libre, bajo
carpa, en remolque habitable o en cualquier elemento similar facilmente
transportable y que preste ademas, los servicios de agua potable, provision de
energia eléctrica, sanitarios y recepcion. (Incorporado conforme texto Art. 47 de
la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.12 Casa de Pension: establecimiento cuyas caracteristicas de funcionamiento
son similares a las de los hoteles y siempre que la cantidad total de habitaciones
destinadas a alojamiento no exceda de seis (6) ni sea menor de dos (2) y que
cuando se presten los servicios de comidas y bebidas, sean exclusivamente para
los huéspedes, tanto en comedores como en las habitaciones. (Conforme texto
Art. 46 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.1.13 Los usos Casa de Fiestas, Salon de Conferencias, Galeria de Arte,
Auditorio, podran desarrollarse como actividades complementarias de los
Alojamientos Turisticos cuando éstos posean como minimo un salén
independiente y exclusivo para estos usos. Para desarrollar estas actividades
complementarias deberan cumplir con las restricciones que establece el Codigo de
Planeamiento Urbano, el Cédigo de Habilitaciones, el Codigo de Edificacion y
demas normativa complementaria. (Incorporado conforme texto Art. 48 de la
Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

CAPITULO 6.2

Disposiciones comunes a los Servicios de Alojamiento (Conforme texto Art. 49
de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.2.1 Habitaciones:

a. Deberan llevar numeracion corrida con indicacién en su interior de la
cantidad de personas que puedan alojarse y, cuando existan varios pisos,
podran numerarse por la centena que coincide con la ubicacion del piso.

b. Se mantendran en perfectas condiciones de higiene, a cuyo fin sus
ocupantes permitiran el acceso a las personas encargadas de la limpieza.



6.2.2 En los alojamientos de tipo turistico la ropa de cama, toalla y toallén se
cambiaran como minimo 2 (dos) veces a la semana, salvo un programa de
cuidado del medio ambiente explicitado claramente y aceptado por el huésped,
como asi también cada vez que haya cambiado el huésped. (Incorporado
conforme texto Art. 50 de la Ley 4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).

6.2.3 Los locales y todas las dependencias, asi como también los muebles,
enseres, colchones, ropas de cama y de tocador, manteleria, utensilios y vajilla,
deberan mantenerse en perfecto estado de higiene y conservacion. Se exigira el
blanqueo o pintura de los locales, cuando asi lo estime necesario la
correspondiente autoridad de aplicacion. Asimismo, los artefactos sanitarios
deberan conservarse en buenas condiciones de funcionamiento y de higiene.

6.2.4 En el frente de los locales debera colocarse una chapa o letrero que en
forma visible indique la naturaleza del comercio, conforme a su habilitacién.

6.2.5 Cuando en cualesquiera de los establecimientos que se pretenda afectar a
los servicios prescriptos en esta reglamentacion, existan inquilinos, no podra
concederse habilitacion alguna.

6.2.6 El propietario o encargado del establecimiento llevara un registro de todas
las personas que habiten en el mismo, con la consignacion del nombre,
nacionalidad y nimeros de documentos de identidad debidamente comprobados,
y del nimero de la habitacién que ocupen, asi como el dia y la hora de la entrada.

6.2.7 Prohibese en estos establecimientos:

a. Lavar ropas en las habitaciones o bafios, pudiendo hacerlo solamente en
locales destinados a lavadero;

b. La existencia de servicios sanitarios colectivos en comunicacion directa con
las habitaciones o con dependencias del personal del establecimiento;

c. Elfuncionamiento de establecimientos industriales, talleres, depdsitos u
otras actividades que la correspondiente autoridad de aplicacién considere
incbmodas, peligrosas o insalubres, o la comunicacién con los mismos.

6.2.8 Los establecimientos deberan contar con un sistema de sefializacion interna
relativa a la demarcacion de los servicios y recintos de uso comun del
establecimiento. (Incorporado conforme texto Art. 51 de la Ley 4631, BOCBA
N° 4214 del 13/08/2013).

6.2.9 Los establecimientos deberan disponer de instalaciones destinadas al
depasito de residuos de cualquier tipo; como asi también depdsito de mercaderia,
envases vacios, elementos de limpieza, y cualquier otro bien destinado a la
prestacion de sus servicios. (Incorporado conforme texto Art. 52 de la Ley
4631, BOCBA N° 4214 del 13/08/2013).



SECCION 7
Basculas y balanzas
CAPITULO 7.1
Generalidades

7.1.1 En todas aquellas actividades que requieran la utilizacion de instrumentos de
pesar y medir se observaran las prescripciones del Sistema Métrico Legal
Argentino (SIMELA) dispuestas en la ley 19.511, siendo la Direccion la autoridad
de aplicacion en el ambito municipal.

7.1.2 Los comerciantes que para sus transacciones requieren pesar o medir
articulos deberan poseer los instrumentos respectivos en perfecto estado de
conservacion e higiene y con el sello de verificacion primitiva.

CAPITULO 7.2
Balanzas

7.2.1 En las ferias, mercados y establecimientos comerciales minoristas en los que
se expendan productos al peso sera obligatorio el uso de balanzas electrénicas
gue emitan tickets de papel o adhesivos, conteniendo el nombre del producto,
precio por unidad de medida, peso y precio final a pagar por el consumidor, fecha
y horario de emisién. (Conforme texto Art. 1° de la Ley N° 4569, BOCBA 4204
del 30/07/2013).

CAPITULO 7.3
Basculas Publicas

7.3.1 Sera obligatoria la habilitacion municipal para la instalacion y funcionamiento
de basculas publicas destinadas al pesaje de vehiculos de carga y los productos
contenidos.

7.3.2 Los titulares deberan reunir los siguientes requisitos:

a. Acompanar certificado extendido por la autoridad nacional de aplicacion en
el que conste la inscripcion de la bascula;

b. Contar por cada bascula con un juego de pesas de veinte (20) kilogramos
cada una, que totalice no menos del cinco por ciento (5 %) de la capacidad
maxima del instrumento.



7.3.3 No seran de aplicacion las disposiciones de este capitulo en los casos de
basculas destinadas exclusivamente al uso interno de establecimientos
industriales o comerciales.

SECCION 8
Transporte
CAPITULO 8.1
Escuela de conductores
(Derogado por Art. 17 de la Ley N° 2.148, BOCBA 2615 del 30/01/2007)
CAPITULO 8.2
Transporte Escolar

(Derogado por Art.17 °de laLey N°2.148, BOCBA 2615 del 30/01/2007)
CAPITULO 8.3
Transporte de sustancias peligrosas

8.3.1 Queda prohibido el traslado de artificios pirotécnicos en medios de transportes afectados al
servicio colectivo de pasajeros.

8.3.2 Los vehiculos de transporte de artificios pirotécnicos deberdn ser automotores que rednan las
condiciones exigidas por el Cédigo de Transito y se hallar.n dotados de dos matafuegos de
anhidrido carbénico de tres kg de capacidad, que ser.n colocados en lugares de facil acceso y al
alcance del personal de conduccidn y vigilancia. (Conforme texto Art. 1 de la Ordenanza N
38.400, B.M. 16.910 del 23/11/1982).

8.3.3 Los vehiculos con sus cargas no podran entrar a taller de reparacion ni podran llevar
simultaneamente otra carga que la especifica.

8.3.4 En los vehiculos cargados con artificios pirotécnicos queda prohibido fumar, asi como cargar
combustible o efectuar operaciones de carga o descarga con el motor en marcha.

8.3.5 El transportista sera responsable de que el personal a cargo del vehiculo que transporte
artificios pirotécnicos esté informado de la naturaleza de la carga, sus caracteristicas, de las
precauciones que deben adoptarse y del manejo de los elementos de lucha contra incendio que
lleve el vehiculo. Los artificios de gran festejo se transportar.n embalados de manera de evitar
riesgos accidentales de iniciacion por el fuego. (Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N°
38.400, B.M. 16.910 del 23/11/1982).

8.3.6 La circulacion de vehiculos con artificios pirotécnicos, en convoy, solo sera permitida cuando
entre vehiculos se guarde una distancia de cincuenta (50) metros. No se permitira el
estacionamiento de mas de dos (2) vehiculos por cuadra.



8.3.7 Ningun vehiculo que transporte artificios pirotécnicos podra quedar detenido en la via publica
sin la permanencia continua de personal de vigilancia. El estacionamiento s6lo se permitira por el
tiempo necesario para las operaciones de carga y descarga.

8.3.8 Ningun vehiculo que transporte articulos pirotécnicos sera habilitado, si el responsable no
presenta comprobante de contratacion de seguro con la especificacion de la carga que transporta y
cobertura vigente, que cubra eventuales dafios causados a terceros, incluidos los

transportados. (Incorporado por Art. 1° de la Ordenanza N° 48.299, B.M. 19.897 del
26/10/1994).

CAPITULO 8.4
Alquileres de automoviles particulares
Del servicio de alquiler de automoviles con conductor (remises)

8.4.1 Considérase agencia de remises aquella que presta el servicio de transporte
de personas en automdviles de categoria particular, con conductor, detentando el
pasajero el uso exclusivo del vehiculo, mediante una retribucion en dinero
convenida entre prestador y prestatario.

8.4.2 Podran ser titulares de agencias de remises las personas fisicas y/o juridicas
gue cumplimenten los siguientes requisitos:

a. Acrediten su identidad personal o la existencia de sociedad debidamente
constituida;

b. Sean propietarios de locales o titulares de contratos de locacion de los
mismos, en los que acrediten domicilio y se hallen habilitados por la
autoridad de aplicacion; debiendo contar con un lugar propio, alquilado o
cedido, fehacientemente documentado, que se encuentre a una distancia
no mayor de 200 metros de la sede comercial y con espacio suficiente para
la guarda de un minimo de cinco (5) vehiculos.

Los locales que sirvan de sede a la agencia o a la guarda de esos vehiculos
no podran ser destinados a otra actividad .

c. Constituyan domicilio especial en la Ciudad de Buenos Aires;

d. Hayan habilitado en la reparticion municipal respectiva los vehiculos que se
afecten al servicio;

e. Deberan poseer un libro rubricado y habilitado por la Subsecretaria de
Transporte y Transito de la Municipalidad, en el que deberan constar las
altas y bajas de unidades con los datos identificatorios de las mismas y sus
titulares, y el retiro de vehiculos del servicio cuando se prolongue por un
lapso superior a veinte (20) dias corridos.

8.4.3 Los titulares de las agencias deberan contar en todo momento con la
contratacion de un seguro que cubra accidentes hacia terceros y propios.

Las personas transportadas estaran a cargo del titular del automotor, contra todo
riesgo.



8.4.4 Los titulares de las agencias seran responsables de que se mantenga
actualizada toda documentacion que haga a la habilitacion y al funcionamiento del
servicio, y aquellas que exija la Subsecretaria de Transporte y Transito de la
Municipalidad. En caso contrario comprobada la infraccion, se podra suspender al
prestador y/o revocarle el permiso otorgado.

8.4.5 Las agencias deberan exhibir sus tarifas, de facil lectura, en lugares visibles
para el publico debiendo remitir copia de las mismas a la autoridad respectiva. El
servicio se prestara efectuando el recorrido mas corto, salvo indicacién en
contrario del usuario.

8.4.6 Se dejara sin efecto la habilitacion de aquella agencia que no reuna los
requisitos exigidos en la presente o deje de funcionar durante un periodo mayor de
dos (2) meses consecutivos.

De los vehiculos

8.4.7 Los vehiculos afectados al servicio de remises deberan reunir los siguientes
requisitos:

a. Ser automovil, sedan 4 puertas, categoria particular, con capacidad para
cinco (5) personas, incluido el conductor, modelo de antigliedad no mayor a
cinco (5) afios a la fecha de habilitacién. Los automéviles conservaran su
habilitacién hasta cumplir los diez (10) afios de antigtiedad. (1)

b. Cilindrada de motor desde 1500 cm.3, y ho poseer un peso superior a los
900 kg., de acuerdo a las caracteristicas de fabricacion.

c. Cumplimentar las medidas de seguridad que indiquen las normas en la
materia.

d. Portar un extinguidor de incendios con una capacidad no inferior a un (1)
kilogramo.

e. Exhibir buenas condiciones de higiene, limpieza general, correcta
presentacion interior y exterior, sin deterioros en su carroceria y/o partes
internas.

f. Clara iluminacion interior para su utilizacion de horas nocturnas,
especialmente en el momento de ascenso y descenso del usuario.

g. Tapizado de cuero plastico o material similar que permita una facil limpieza;
u original de fabrica que reldna estas condiciones.

h. Encontrarse radicados en la Ciudad de Buenos Aires.

i. Poseer luces balizas, las que deberan utilizarse durante el ascenso y
descenso de pasajeros.

j. Prohibicion de publicidad exterior. (2)

8.4.7.1 Los automoviles afectados al servicio deberan poseer una ficha
identificatoria, la que tendra que ser instalada en el reverso superior del asiento
delantero derecho, y cuyas dimensiones seran de veinte (20) cm. de ancho por
treinta (30) cm. de alto, la que debera contener los siguientes datos:


http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_39.html#uno1
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_39.html#dos1

Apellido y Nombre/s del conductor.

Titular del automotor.

Numero de dominio del Vehiculo.

Numero de licencia del conductor.

Compafia en la que han sido contratados los seguros.

Fotografia del conductor de cuatro (4) cm. por cuatro (4) cm., la que debera
ser instalada en el angulo superior derecho.

~ePoo0op

8.4.9 En el caso de cambiar el vehiculo de agencia ésta quedara obligada en el
plazo maximo de 48 horas a notificar fehacientemente a la autoridad competente
la baja del vehiculo. La autoridad competente notificara al titular del vehiculo, para
gue en sede administrativa y técnica, en el plazo perentorio que ésta determine,
caso contrario dara intervencion a quien corresponda.

8.4.10 Se establece en dos mil quinientos (2.500) la cantidad maxima de
habilitaciones para desarrollar la actividad de remises. La habilitacion de los
vehiculos sera dejada sin efecto en cualquier momento, si se comprobase que la o
las unidades han dejado de cumplimentar en todo o en parte las disposiciones del
presente, los requisitos técnicos o no se cumpliere o actualizare la documentacién
exigida en la especie. (Conforme texto Art 13 de la Ley N° 5786, BOCBA N°
5062 del 03/02/2017). Art. 8.2.9 en T.C., Ley N° 5666.

8.4.11 Los vehiculos no habilitados no podran ser utilizados en el servicio. En caso
de incumplimiento debidamente comprobado, el vehiculo infractor sera retirado
inmediatamente de la actividad y la agencia responsable sera sancionada con la
suspensioén de la habilitacion, y en caso de reincidencia con el retiro de la misma.

De los Conductores

8 4.12 Los conductores de vehiculos afectados al servicio de remises deberan
cumplimentar las siguientes exigencias para poder circular:

a. Licencia de conductor clase profesional;

b. Constancia de habilitacion del rodado y verificacion técnica;

c. Pdliza de seguros del rodado, conductor y terceros transportados y de
responsabilidad civil;

d. Constancia de estar afectado a una agencia habilitada y registrada,
rubricada por la autoridad competente y el representante de la agencia;

e. Poseer a la vista la tarifa que la agencia establezca y talonario para
entregar recibo determinando lugar de ascenso y descenso y precio
convenido;

f. [Estar correctamente vestido y aseado;

g. Prohibicion de fumar y hacer funcionar aparatos sonoros durante la
prestacion del servicio, salvo que el usuario autorice estas conductas.



8.4.13 Los conductores de vehiculos afectados al servicio de remises so6lo podran
tomar pasajeros en la via publica cuando el servicio hubiere sido solicitado a la
agencia prestadora, quedando prohibido pregonar y circular con tal propésito.

Solamente podran detenerse para el ascenso y descenso de pasajeros en los
lugares en que no se encuentre prohibido para esos fines o para esperar al
usuario, debiéndose respetar las prohibiciones para estacionamiento, con
excepcion que el pasajero posea alguna discapacidad fisica.

De los Radio-Remises.

8.4.14 Las agencias podran utilizar equipos de radio conectados en su base con
cada uno de los rodados. A los efectos de habilitar a una agencia de radio-remises
la misma debera cumplimentar las exigencias de la presente ordenanza.

8.4.15 Entiéndese por servicio de radio-remise al servicio de radio comunicacion
movil terrestre integrado por una estacion central (base) y estaciones méviles de
abonados (ubicadas en los automoviles), destinado a cursar mensajes entre la
primera y las segundas en forma bidireccional. Entiéndese como base o central
aguella que se encuentra fija en un lugar y transmite los mensajes a través de un
operador. Entiéndese por estacidén movil - remise aquélla capaz de transmitir o
recibir mensajes Unicamente hacia o desde la estacion central a la cual pertenece,
relacionado especifica y Unicamente con la actividad de remise para la que se
encuentra habilitado.

8.4.16 Para desarrollar actividades propias del servicio de radio-remise se debera
contar con expresa autorizacion de la Municipalidad y de la Secretaria de
Comunicaciones de la Nacién, quien habilitara la banda de frecuencia
correspondiente.

8.4.17 La tramitacion del permiso para desarrollar actividades de radio-remise
debera efectuarla el titular de la agencia en forma personal o por intermedio de
apoderado, con poder especial para ello, ante la Subsecretaria de Transporte y
Transito de la Municipalidad debiendo presentar la documentacion que determine
la presente y aquella que, especificamente, a continuacion se detalla:

a. Habilitacién de la agencia;

b. En caso de personas juridicas, contrato social, sus estatutos y libros de
comercio;

c. Titulo de propiedad de los vehiculos afectados al servicio. En los mismos
deberan ser titulares las personas fisicas y/o juridicas que solicitaren el
permiso.

8.4.18 El prestador debera presentar la siguiente documentacion:



a. Solicitud por duplicado para explotar el servicio, indicando necesidades y
motivos que la originan;

b. Memoria del procedimiento técnico - operativo que utilizara para organizar
el servicio a suministrar;

c. Si se tratare de personas fisicas, documento nacional de identidad, libreta
civica, libreta de enrolamiento, o cédula de identidad;

d. Sifueren personas juridicas, de acuerdo a lo indicado en el articulo anterior.

8.4.19 Autorizase la utilizacién de automdviles antiguos o de coleccion para la
realizacion de eventos especiales.

8.4.20 A los efectos del otorgamiento de nuevas habilitaciones, la autoridad
competente respetara las que se encuentran vigentes previo a la creacion del Area
Ambiental Buenos Aires Centro, siempre que mantengan los requisitos exigidos.

A los 60 dias posteriores al vencimiento de la habilitacién, la misma quedara
vacante y podra ser otorgada nuevamente de acuerdo a los procedimientos para
el otorgamiento de habilitaciones establecidos por la autoridad
competente.(Incorporado por Art 14 de la Ley N° 5786, BOCBA N° 5062 del
03/02/2017). Art. 8.2.19 en T.C., Ley N° 5666.

(Capitulo conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 47.561 (3), B.M. N° 19.783
del 12/05/1994, con la incorporacion dispuesta por el Art. 1° de la Ordenanza
N°© 49.219, B.M. 20.074 del 10/07/1995).

(1) Ver Art. 1° de la Resolucién S.S.T. y T. N° 29/995, B.M. 20.010 del
04/04/1995 y Art. 1° de la Resolucion S.S.Tr. N° 54/010, BOCBA 3415
del 06/05/2010.

(2) Ver Resolucion S.S.T. y T. N° 153/995, B.M. 20.118 del 11/09/1995.

(3) Ordenanza N° 47.561 Esta Ordenanza fue promulgada parcialmente por los
arts. 1°y 2° del Decreto N° 774/994, B.M. 19.783.

CAPITULO 8.5

Transporte de sustancias alimenticias
Condiciones Generales

8.5.1 Los vehiculos que realicen la actividad de distribucion mayorista o minorista
de entrega a domicilio de sustancias alimenticias deberan contar con habilitacion
de la Direccion. Quedan exceptuados aquellos que ingresen a la Ciudad en
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transito, por un término que no exceda las veinticuatro (24) horas y que se
encuentren habilitados en otras jurisdicciones por autoridad competente y aquellos
comprendidos por el Titulo Decimotercero del Codigo de Transito y
Transporte.(Conforme texto Art. 3°de la Ley N° 5.526, BOCBA 4905 del
16/06/2016).

8.5.2 La Direccion, previo a la habilitacién, inspeccionara los vehiculos requiriendo
gue se hallen desprovistos de carga y en condiciones satisfactorias de aseo. Una
vez comprobados los requisitos que se exigen en materia higiénico-sanitaria y
mecanica, otorgara habilitacion por el término de un (1) afio.

8.5.3 Los transportistas, conductores o acomparfantes deberan poseer libreta
sanitaria, observar normas de higiene y aseo personal y portar el permiso de
habilitacion en el vehiculo. Los encargados del reparto de las sustancias
alimenticias deben mantener su indumentaria en condiciones de aseo y limpieza.

8.5.4 En los casos en que las sustancias transportadas cedan humedad o liquidos,
los pisos de los vehiculos se mantendran libres de 6xido, mediante el uso de
material inoxidable o pinturas o barnices sanitarios, que no contengan sustancias
toxicas.

8.5.5 Los vehiculos automotores habilitados deberan llevar en forma destacada y
facilmente visible desde el exterior, la inscripcion “Transporte de sustancias
alimenticias®, y en las puertas laterales el nombre y apellido o razén social,
domicilio y teléfono.

8.5.6 El lugar destinado al transporte de las sustancias alimenticias, debera estar
independizado del resto del vehiculo, no permitiéndose la presencia de otros
elementos ni la existencia de ventanas o aberturas que comuniquen con el lugar
destinado a transporte de personas.

En este Ultimo no se permitira la existencia de sustancias alimenticias.

8.5.7 El lugar destinado al transporte de las sustancias alimenticias, sera un
depdsito cerrado, totalmente revestido en su parte interna con material liso, de
facil limpieza, impermeable, aislado del medio externo.

El techo sera de material resistente y en su parte interna las juntas estaran
perfectamente unidas para impedir la acumulacion de sustancias grasas o
antihigiénicas. En todo momento debera encontrarse en perfectas condiciones de
higiene, asegurando la conservacion del producto.

En los casos de transporte de leche, crema, manteca, quesos, helados y otros
derivados de la leche, huevo liquido, hielo, pescado, mariscos, crustaceos,
moluscos, ranas, carne y menudencias, aves faenadas y evisceradas, comidas,
faina, pizza, emparedados, productos de rotiseria, confiteria y pasteleria, se



exigira un sistema refrigerante o de aislacion del calor, de acuerdo con la
naturaleza del producto.

El acceso al depdsito se efectuara por una puerta posterior o lateral del vehiculo,
revestida en su parte interna por el mismo material que el resto del depésito y de
cierre hermético.

8.5.8 Durante el transporte, las puertas del depdsito se mantendran cerradas. La
ventilacion del depdsito se hara mediante entrada de aire por ventiletes, de paso
natural o por ventilacidon mecanica, que poseeran una malla fina de material
inoxidable, que prevenga la entrada de particulas o elementos contaminantes.

Del transporte mayorista de sustancias alimenticias

8.5.9 Se permitira el transporte simultaneo de diferentes sustancias alimenticias,
siempre gue se independicen adecuadamente, se aseguren las condiciones de
higiene y se cumplan los requisitos establecidos para cada uno de los rubros. El
transporte de productos lacteos, de pesca, de caza menor, de aves faenadas y
evisceradas, que no se encuentren envasadas por unidad, debera tener lugar
destinado al conductor independizado del resto del vehiculo.

8.5.10 Los vehiculos destinados al transporte de leche, crema, manteca y demas
derivados, integraran la inscripcion del exterior con la especificacion “Reparto de
leche y productos lacteos.

8.5.11 La leche a granel se transportara en tanques termos, de superficie interior
lisa, de facil limpieza, inoxidable y construidos con materiales aprobados por la
Direccion.

Las tapas seran de cierre hermético y las bocas de descarga estaran protegidas
del contacto con el medio externo. Iguales requisitos reuniran los transportes de
aceites comestibles en tanques.

8.5.12 Los vehiculos de transporte de huevos, frutas, legumbres, verduras y
hortalizas, pueden ser camiones playos y con barandas, debiendo protegerse la
mercaderia con un toldo de material impermeable, en satisfactorias condiciones de
conservacion y aseo. El transporte de aves vivas en jaulas, puede ser realizado en
camiones playos, permanentemente higienizados y desinfectados en los periodos
gue indique la Direccion.

8.5.13 Los vehiculos que transporten carnes en reses, medias reses, cortes
frescos o enfriados, deberan estar provistos de rieles realizados en material
inoxidable o galvanizado, que permitan la suspension de la mercaderia a una
altura de cuarenta (40) cm contados desde el piso del depésito. Entre cada unidad
de mercaderia debera dejarse el espacio suficiente para permitir su sellado.



En el transporte de chacinados y embutidos, seré suficiente la utilizacion de
ganchos, de material inoxidable. El transporte de carne deshuesada, frescay
congelada, en trozos o cortes pequefios, y de menudencias, se efectuara en
recipientes de material liso, de facil limpieza, impermeables e inoxidables. Las
menudencias deberan ser mantenidas en frio, pudiendo utilizarse trozos de hielo.
El transporte simultaneo de carnes y menudencias debe realizarse asegurando la
completa independencia entre esos productos dentro del vehiculo.

8.5.14 Los vehiculos destinados al transporte de mercaderia que han sido
conservadas en frio, deberan mantenerse en la misma temperatura mediante un
equipo refrigerador. Cuando la distancia y el tiempo de transporte lo permitan, sera
suficiente la utilizacién de medios aislantes de temperatura en el depdsito.

8.5.15 El transporte de productos de panificacion, harinas de cualquier tipo,
azucar, arroz y sustancias analogas, envasados y fraccionados, se efectuara en
vehiculo cuyo depdésito estara revestido, a excepcion del techo, en placas de
madera blanca o material inoxidable, de juntas perfectamente unidas, lavables y
de facil limpieza. Se permitira el transporte de harinas de cualquier tipo, azucar,
arroz o sustancias analogas, en bolsas cerradas con destino a elaboracion o
fraccionamiento, en camiones playos, debiendo cubrirse la mercaderia con toldo
de material impermeable al vacio o en envase de cierre hermético, sélo podra
realizarse en forma exclusiva.

Del transporte minorista de sustancias alimenticias

8.5.16 Las personas fisicas o juridicas que realicen la actividad de distribucion
minorista de entrega a domicilio de sustancias alimenticias efectuada en cualquier
clase de motovehiculos o ciclorodados, sea para terceros o como complementaria
de su actividad principal y los vehiculos por ellos destinados a tal fin, deben dar
cumplimiento a lo establecido en el Titulo Decimotercero del Codigo de Transito y
Transporte. (Conforme texto Art. 3° de la Ley N° 5.526, BOCBA 4905 del
16/06/2016).

8.5.17 La actividad que se efectia en motovehiculos o ciclorodados debera contar
con un cajon de tapa hermética, revestido interiormente con material liso, de facil
limpieza, impermeable e inoxidable. (Conforme texto Art. 3° de la Ley N° 5.526,
BOCBA 4905 del 16/06/2016).

8.5.18. En los vehiculos que transporten sustancias alimenticias contenidas en
envases herméticos o al vacio, destinadas a ser comercializadas por unidad, no se
requerira que el lugar destinado al conductor esté independizado del resto del
vehiculo. (Conforme texto Art. 3° de la Ley N° 5.526, BOCBA 4905 del
16/06/2016).

8.5.19. (Derogado por Art. 27 de la Ley N° 5.707, BOCBA 5048 del 16/01/2017).

8.5.20 (Derogado por Art. 5° de la Ley N° 5.526, BOCBA 4905 del 16/06/2016).



8.5.21 (Derogado por Art. 5° de la Ley N° 5.526, BOCBA 4905 del 16/06/2016).
8.5.22 (Derogado por Art. 5° de la Ley N° 5.526, BOCBA 4905 del 16/06/2016).
(Conforme texto Art. 1°de laLey N° 3.131, BOCBA 3265 del 24/09/2009).
CAPITULO 8.6
Transporte de elementos fragiles

8.6.1 Todo vehiculo destinado al transporte de mercaderias contenidas en
envases fragiles, debera ser habilitado por la Direccion y reunir los requisitos
técnicos exigidos en el Titulo Il del Reglamento General de Transito para las calles
y caminos de la Republica Argentina, Ley N° 13.893.

8.6.2 Los vehiculos destinados a este fin, deberan reunir los siguientes requisitos:

a) Portar elementos de remocién (escoba, pala y balde) para los casos de
caidas o roturas de envases en la via publica;

b) La caja o plataforma portante debera estar adaptada en forma tal que
impida el desplazamiento y caida de la carga, aun en casos de maniobras
violentas o colisiones sin vuelco del vehiculo.

c) Deberan poseer un caballete central en forma transversal y los bordes
laterales de la caja deberan sobresalir, hacia arriba a los efectos de que al
colocar las plataformas con cajones de botellas sean éstas de vidrio,
plastico o similar queden con una inclinacién hacia el interior, impidiendo el
desplazamiento lateral, para ello, la bandeja portacajones debera poseer un
angulo de noventa (90°) grados respecto del caballete central. En cuanto al
angulo de inclinacién que produce el borde lateral de la caja del camion
respecto del caballete central, al igual que la abertura de éste sera de doce
(12°) grados para 2,10 mts. de altura o quince (15°) grados, si la altura del
caballete sélo llega a 1,60 mts. Todo ello de acuerdo con la ilustracién de
los Anexos 2 y 3 los que a todos sus efectos forman parte de la

presente. (Conforme texto Art. 2° de la Ordenanza N° 45.306, BM. 19.223
del 14/02/1992).

ch) En la parte delantera y trasera de la caja portante, deberan poseer
tapas o parapetos del ancho de la caja, que llegaran hasta la altura del
caballete evitando en caso de aceleracion o detencién del vehiculo en
forma brusca, la caida de la carga. Todo ello de acuerdo con la ilustracion
del Anexo 2, el que a todos sus efectos forma parte de la

presente. (Conforme texto Art. 2° de la Ordenanza N° 45.306 , B.M.
19.223 del 14/02/1992).

CAPITULO 8.7



Licencia para Conducir

Derogado por Art.17 °de la Ley N° 2.148, BOCBA 2615 del 30/01/2007

CAPITULO 8.8
Permisos Especiales de Estacionamiento
(Derogado por Art.17°de laLey N°2.148, BOCBA 2615 del 30/01/2007)
CAPITULO 8.9

Servicio de cadeteria y gestiones en motovehiculos o ciclorodados

Nota de Redaccion: La presente Seccion fue derogada por el Art. 6° de la Ley N°
5.526, BOCBA 4905 del 16/06/2016.

SECCION 9
De la Sanidad, Educacion y Cultura
CAPITULO 9.1
Establecimiento geriatrico (1)
9.1.1 Definicion y Alcance

Son considerados Establecimientos Residenciales para personas mayores las
entidades que tienen como fin brindar servicios de alojamiento, alimentacion,
higiene, recreacion activa o pasiva y atencion médica y psicolégica no sanatorial a
personas mayores de 60 afios, en forma permanente o transitoria, a titulo oneroso
o gratuito.

La edad de ingreso podra ser inferior a la establecida en el parrafo anterior,
siempre gue el estado social o psico-fisico de la persona lo justifique. La
reglamentacion establece los casos en que se procede a tal excepcion,
resguardando la dignidad de las personas y respetando la concepcién y fines de
los Establecimientos Residenciales para personas mayores.

Los establecimientos Residenciales para personas mayores deben tener, como
minimo, capacidad para albergar a cinco (5) residentes y no pueden prestar
servicios sin la habilitacion previa e inscripcion actualizada en el Registro.
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En todos los casos deben garantizar las condiciones que preserven la seguridad,
salubridad e higiene de los residentes y estimulen sus capacidades, el pleno
respeto como personas, promoviendo los vinculos con el nucleo familiar y la
comunidad a la que pertenecen.

(Conforme texto Art. 6° de la Ley N° 661, BOCBA 1300 del 19/10/2001).
9.1.2 Requisitos para solicitar su habilitacion:

La solicitud de habilitacién debera ser presentada ante la Direccién indicando la
clase de actividad que se propone realizar, la ubicacion del local, el domicilio del
titular y demas requisitos que establezca la Direccion (Seccién 2. Cap. 2.1.).

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.3 Uso:

Los locales afectados a este servicio deberan serlo en forma exclusiva, no
pudiendo compartirlo con otros usos, con excepcion de la vivienda del personal
que intervenga directamente en la atencién del mismo.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.4 Condiciones para su habilitacion y funcionamiento:
Autoridades a cargo:

Los Establecimientos Residenciales para Personas Mayores que soliciten su
habilitacion, a partir de la vigencia de la presente ley, son dirigidos por un
Director/a con titulo profesional universitario afin a la actividad o prestaciones
desarrolladas.

El Director/a de un Establecimiento Residencial para Personas Mayores habilitado
a la fecha de vigencia de la presente ley que no posea titulo profesional, cuando
acredite mas de cinco (5) afios de ejercicio en el mismo, podra mantener a su
cargo solo en un establecimiento y por el plazo establecido por el Poder Ejecutivo
a traves de la reglamentacion, a efectos de adecuar la direccion de estos
establecimientos a las

condiciones exigidas en el parrafo primero del presente articulo.

Responsabilidades:

Es responsabilidad del Titular del Establecimiento garantizar la mejor condicion
bio-psico-social de los residentes y usuarios de los servicios que se brindan en el
establecimiento, en la admision, permanencia y derivacion.



El Director/a es responsable solidariamente con el titular del establecimiento, del
cumplimiento de las obligaciones expresadas en el presente ordenamiento y de
cualquier otra normativa reglamentaria o0 complementaria que se dicte.

Se permitira el ingreso, sin perjuicio del horario habitual de visitas, de las personas
a cargo de los adultos mayores alli alojados en cualquier momento del dia, con el
objeto de comprobar que se cumplan las condiciones generales de alojamiento,
preservando el descanso, la tranquilidad y las condiciones de seguridad de las
personas mayores alojadas.

Esta obligacién debera ser exhibida por escrito en lugar visible en el ingreso al
establecimiento y comunicada por escrito a las personas a cargo de los alojados.

Todo cambio en el diagnéstico y tratamiento médico y/o en la medicacién debe ser
comunicado al residente y a los familiares o personas a cargo del mismo toda vez
gue el primero exprese su consentimiento para ello o que mediare declaracion de
incapacidad. En ambos casos serd mediante constancia escrita.

El establecimiento debe contar con:

1. Libro de Registro de Inspecciones foliado para asentar las inspecciones
conforme lo N° 3092 - 09/01/2009 Boletin Oficial de la Ciudad de Buenos
Aires Pagina N°9 determina la reglamentacion.

2. Libro de Atencion Médica rubricado por la Autoridad de Aplicacion, donde
se asiente la atencién médica de los residentes, los que deben ser
examinados con la periodicidad que se fije por via reglamentaria. Esta
atencion debe ser prestada por el profesional médico responsable del
establecimiento o por el médico personal del residente cuando éste lo
solicite. En ambos casos se debe dejar asentado el diagndstico. En el caso
de que al residente se le prescriba sujecion o se le limite la salida del
establecimiento, deberadn quedar asentados los motivos que originaron
dicha restriccion.

3. Libro de Registro de Residentes o Libro de Registro de Concurrentes
permanentemente actualizado, donde deben consignarse: datos personales
del residente y de quien prestare el consentimiento para su ingreso, filiacion
y cualquier otro dato que establezca la reglamentacién, en concordancia
con lo determinado por la Ley N° 1845.

La Autoridad de Aplicacion constatara todos los datos registrados y, si de
los mismos surgen irregularidades o la posibilidad de la comisién de algun
delito, dara intervencién a la Autoridad Competente.

Se debe comunicar a la Autoridad de Aplicacion en forma fehaciente y
periodica la nébmina de personas alojadas.

4. Programa y Plan de Evacuacion: Es obligacion de las residencias formular
programa y plan de evacuacion elaborado con el asesoramiento de
personal competente de bomberos y/o Defensa Civil para casos de
emergencia. Asimismo, las salidas deberan estar sefializadas en el interior



del local de forma visible y adecuadamente iluminadas, de acuerdo a lo
estipulado por Ley N° 1346.

Calefaccion: Quedan prohibidos los sistemas de calefaccion a garrafas, a
cuarzo o kerosene, radiadores eléctricos con fluidos que emitan gases
téxicos, y/o cualquier tipo de calefactor a gas sin salida al exterior o de
llama expuesta.

Seguro de responsabilidad civil que cubra los riesgos por siniestros que
afecten la integridad fisica de los residentes de conformidad con la
capacidad de alojamiento del establecimiento

La falta de cumplimiento de cualesquiera de los requisitos establecidos por
el presente articulo quedara sujeta a las sanciones que correspondiere de
acuerdo a la legislacion vigente.*

Clasificacion: Los Establecimientos Residenciales de Personas Mayores se
clasifican en:

a.

Residencia para Personas Mayores Autovalidas con autonomia psicofisica
acorde a su edad: establecimiento no sanatorial destinado al alojamiento,
alimentacion y actividades de prevencién y recreacion con un control
meédico periddico.

Hogar de Dia para Personas Mayores Autovalidas con autonomia fisica
acorde a su edad: establecimiento con idénticas caracteristicas que las
definidas en el inc. a), con estadia dentro de una franja horaria
determinada.

Residencia para Personas Mayores que requieran cuidados especiales por
discapacidad fisica que limite su autonomia.

Residencia para Personas Mayores que por trastornos de conducta o
padecimientos mentales tengan dificultades de integracion social con otras
personas, y no requieran internacion en un efector de salud.

Hogar de Dia para Personas Mayores con trastornos de conducta o
padecimientos mentales que tengan dificultades de integracion social con
otras personas, y que no requieran internacién en un efector de salud, con
estadia dentro de una franja horaria determinada.

Hogar de Residencia: Establecimiento que brinda, exclusivamente,
alojamiento, alimentacion y demas servicios de cuidados, con fines de
lucro, a personas mayores con autonomia psicofisica acorde a su edad,
certificada por profesional médico. Solo N° 3092 - 09/01/2009 Boletin Oficial
de la Ciudad de Buenos Aires Pagina N°10 estan autorizados a albergar
hasta cuatro (4) personas mayores.

Cada uno de los establecimientos enumerados ut supra debe cumplimentar las
siguientes normas de funcionamiento:

Contar con la correspondiente inscripcion actualizada en el registro creado a tal
fin. La clasificacion otorgada por la Autoridad de Aplicacion debe constar en toda
la documentacion oficial.



Pueden ser habilitados para prestaciéon unimodal o polimodal. La planta fisica de
cada una de las areas habilitadas en los inmuebles de aquellos establecimientos
que brindan prestaciones polimodales de las clasificaciones d) y e) deben
constituir una unidad independiente de uso exclusivo dentro del establecimiento,
totalmente diferenciado del resto, pudiendo solo compartir servicios de
infraestructura: cocina, mantenimiento, dependencias del personal, lavadero y
administracion.

En caso de deterioro del residente autovalido, posterior a su ingreso, arbitrar las
medidas necesarias para su tratamiento dentro de la residencia, en la medida que
su situacion lo permita, con notificacién a la Autoridad de Aplicacion y a la/s
persona/s a cargo del residente.

Asimismo, se debe tratar de evitar la separacion de cdnyuges o convivientes que
residan conjuntamente.

Se deben promover y fortalecer los vinculos del residente con su nucleo familiar y
propiciar la insercién en los programas para la tercera edad que promueve el
Gobierno de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires.

Los Establecimientos Residenciales y los Hogares de Residencia de Personas
Mayores deben exhibir en lugar visible el certificado de habilitacion y de inscripcién
en el Registro Unico y Obligatorio de Establecimientos Residenciales para
Personas Mayores de la Ciudad Autonoma de Buenos Aires.

(Conforme texto Art. 3° de la Ley N° 2935, BOCBA N° 3092 del 09/01/2009).
9.1.4 bis Personal

De acuerdo a la clasificacion establecida en el presente cddigo, los
Establecimientos Residenciales para Personas Mayores cuentan con un Director
responsable y con el siguiente personal que presta servicios con la periodicidad
que se fija por via reglamentaria:

a. Residencia para Personas Mayores Autovalidas con autonomia psicofisica:
o Meédico/a.
« Licenciado/a en Psicologia.
« Licenciado/a en Nutricion.
e Licenciado/a en Terapia Ocupacional.
e Licenciado/a en Trabajo Social o en Servicio Social.
o Enfermero/a.
o Asistente Gerontologico o Geriatrico.
e« Mucamo/a.
b. Hogar de Dia para Personas Mayores Autovalidas:
e Licenciado/a en Terapia Ocupacional.
e Licenciado/a en Trabajo Social o en Servicio Social.
« Licenciado/a en Psicologia.



e Meédico/a.

o Enfermero/a.

« Asistente Gerontoldgico o Geriatrico.

e Mucamol/a.

e Licenciado/a en Nutricion.
El Director tiene la obligacion de brindar otros servicios, en caso
necesario.

c. Residencia para Personas Mayores que requieran cuidados especiales por
discapacidad fisica que limite su autonomia:

o Médico/a.

« Licenciado/a en Psicologia.

« Licenciado/a en Kinesiologia.

e Licenciado/a en Nutricion.

« Licenciado/a en Trabajo Social o en Servicio Social.
o Licenciado/a en Terapia Ocupacional.

o Enfermero/a.

» Asistente Gerontoldgico o Geriatrico.

e Mucamol/a.

d. Residencia para Personas Mayores que por trastornos de conducta o
padecimientos mentales tengan dificultades de integracion social con otras
personas y no requieran internacion en un efector de salud:

o Médico/a.

« Meédico/a Psiquiatra Permanente.

« Licenciado/a en Psicologia.

e Licenciado/a en Nutricion.

« Licenciado/a en Trabajo Social o en Servicio Social.
e Licenciado/a en Terapia Ocupacional.

« Asistente Gerontoldgico o Geriatrico.

e Enfermero/a.

e Mucamol/a.

e. Hogar de Dia para Personas Mayores con trastornos de conducta o
padecimientos mentales que tengan dificultades de integracion social con
otras personas, y que no requieran internacion en un efector de salud, con
estadia dentro de una franja horaria determinada:

o Meédico/a.

« Médico/a Psiquiatra Permanente.

« Licenciado/a en Psicologia.

e Licenciado/a en Trabajo Social o en Servicio Social.
e Enfermero/a.

« Asistente Gerontologico o Geriatrico.

e Licenciado/a en Terapia Ocupacional.

e« Mucamo/a.

e Licenciado/a en Nutricion.

En todos los Establecimientos, de acuerdo con la particularidad de cada caso, el
médico o el director profesional del establecimiento ordena la intervencion de otros
profesionales pertinentes, sin que esto represente un costo adicional para la



persona mayor que requiera los servicios de conformidad con las condiciones y
requisitos que fija la reglamentacion.

En aquellas residencias que brindan prestaciones polimodales, las mismas deben
contar con el personal acorde al presente articulo para cada una de las areas
habilitadas.

La reglamentacion establece, teniendo en cuenta el nimero de camas ocupadas y
la clasificacion de los establecimientos, la carga horaria minima del personal y la
modalidad de guardia para el caso de los establecimientos que la requieran.

En todos los casos, los establecimientos cuentan como minimo, con un/a
integrante de cada categoria de las enunciadas, con la disponibilidad horaria
necesaria para el cumplimiento de sus tareas especificas.

Es obligatorio que todo el personal de los establecimientos descriptos posean
Libreta Sanitaria de conformidad con lo dispuesto por la Ley N° 2183.

Es obligatorio que todo el personal de los establecimientos descriptos que presten
servicios asistenciales a los alojados o concurrentes, tengan capacitacion en
gerontologia, a través de cursos con reconocimiento oficial.

La Ciudad impulsa la capacitacion en su ambito para asegurar el cumplimiento de
los objetivos de la presente Ley.”

(Conforme texto Art. 4° de la Ley N° 2.935, BOCBA N° 3092 del 09/01/2009).
9.1.5 Escaleras y medios de salida

Se ajustaran a las prescripciones del Cédigo de la Edificacion (Cap. 4.6 "De los
locales" y 4.7 "De los medios de salida").

Las dimensiones de los medios de salida deberan proporcionarse en base al factor
de ocupacion.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.6 Prevencion contra incendio

Se ajustara a lo determinado en el Paragrafo 4.12. “De la Proteccién contra
incendio” del Cédigo de la Edificacion.

(Conforme texto Art. 5° de la Ley N° 2.935, BOCBA N° 3092 del 09/01/2009).

9.1.7 Condiciones de seguridad de los alojados



Los peldafios de las escaleras deberan ser recubiertos de material antideslizante.
Las paredes de los pasillos y escaleras estaran dotadas de pasamanos en ambos
lados, para la seguridad del usuario.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.8 Chapa mural

En el frente del edificio y en lugar visible se coloca una chapa o letrero de 0.30 x
0.40 m como minimo, que especifique el rubro, la denominacion institucional y el
N° de inscripcion en el Registro Unico y Obligatorio de Establecimientos
Residenciales para personas mayores de la Ciudad de Buenos Aires y
clasificacion establecida por la Autoridad de Aplicacion.

(Conforme texto Art. 9° de la Ley N° 661, BOCBA 1300 del 19/10/2001)
9.1.9 Libreta sanitaria

El personal que trabaje o habite en estos establecimientos debera poseer libreta
sanitaria, extendida por entidad oficial y renovable anualmente.

Este requisito debera cumplimentarse antes de obtener la habilitacién
correspondiente del establecimiento o antes de comenzar a desempefiarse en el
mismo.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.10 Libro de registro de inspecciones

Estos establecimientos deberan contar con un libro foliado para asientos de las
inspecciones, conforme a las normas de la Ordenanza N° 13.126.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.11 Libro de atencién médica

Deberan contar con un libro habilitado por la Direccién donde se asiente la
atencion meédica de los internados, que deberan ser examinados con una
frecuencia no inferior de una vez por semana. Esta atencion debera ser prestada
por el profesional responsable del establecimiento o por médico particular del
hospedado, a pedido de éste. En ambos casos se dejara asentado el diagndstico.



(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 50.737, BOCBA 52 del
17/10/1996).

9.1.12 Libro de registro de hospedados

El establecimiento debera contar con un libro registro permanente actualizado de
las personas que se hospeden en el mismo, debiendo consignar nombre, apellido,
edad, sexo, nacionalidad, nimero de habitacion, fecha de ingreso, nombre y
apellido, documento de identidad y domicilio del o de los responsables.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.13 Vestimenta para el personal

El personal de servicio realizara sus tareas con ropa adecuada al trabajo,
debiendo exigirse el mas estricto aseo, tanto en la vestimenta como en su
persona.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.14 Higiene y aseo

Los locales del establecimiento y todas las dependencias, asi como también los
muebles, enseres, colchones, ropa de cama, vajilla y utensilios que en la misma
existan deberan mantenerse en perfecto estado de higiene y conservacion.

Se deberan retirar los que se encontraren en mal estado, igualmente se exigira el
blanqueo o pintura de los locales, cuando asi lo estime necesario la autoridad
competente. Asimismo los artefactos sanitarios deberan conservarse en buenas
condiciones de funcionamiento y uso. En los patios, corredores, pasillos, escaleras
y servicios sanitarios no deberan existir objetos que impidan su facil circulacion y
uso.

Residuos: Se debe cumplimentar lo referido a la Ley de la Ciudad de Buenos Aires
N° 154, la Ley Nacional N° 24.051 y el Articulo 41 de la Constitucién Nacional y a
las normas que se dicten.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979, con la ampliacion dispuesta por el Art. 10 de la Ley N° 661,
BOCBA 1300 del 19/10/2001)

9.1.15 Los locales clasificados como de caracter obligatorio por el paragrafo
7.5.13.1 del Cdbdigo de la Edificacion, se hallaran sujetos, en cuanto a su



funcionamiento y a su equipamiento, a las normas que se mencionan en los
articulos 9.1.16 al 9.1.21 del presente.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.16 Habitaciones destinadas para alojamiento
Cumpliran lo establecido en el paragrafo 7.5.13.3 del Codigo de la Edificacion.

Numeracion: Deberan llevar numeracion correlativa y exhibir en su interior en lugar
visible un cartel de 0,15 x 0,10 m, en el que se consigne la capacidad
reglamentaria de ocupacion. Cuando existan varios pisos, las habitaciones podran
numerarse por la centena que coincida con la ubicacién del piso.

Moblaje minimo: Cama, guardarropa adecuado, mesa de luz por alojado y timbre
de llamada individual.

Ropa de cama: La ropa de cama y tocador debera ser cambiada cada vez que
deba usarse, previo lavado y planchado. En los demas casos, las mismas deberan
ser cambiadas cada vez que sea necesario y no menos de dos (2) veces por
semana. Deberan contar como minimo con la siguiente dotacion fija por alojado:
sabanas seis (6), fundas cinco (5), colchas dos (2), frazadas tres (3), toallas tres
(3), toallas bafio una (1), impermeable uno (1), zaleas cinco (5).

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B. M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.17 Servicios sanitarios para alojados:

En estos establecimientos los servicios de salubridad se instalaran de acuerdo a la
cantidad de personas que puedan alojarse, segun la capacidad de ocupacién
determinada por el cubaje de las habitaciones y en la proporcion que se detallan
en el paragrafo 7.5.13.4 a) del Cddigo de la Edificacion. Las duchas, inodoros,
bidets, bafieras y lavabos deberan contar con agarraderas adosadas a la pared
para comodidad y seguridad del usuario.

Los inodoros, duchas y lavabos podran ser instalados en compartimientos
independientes entre si. Estos compartimientos tendran un lado minimo de 0,75 m
y un area minima de 0,81 m2 por artefacto y en los demas aspectos se ajustaran a
las disposiciones del Cédigo de la Edificacion (Caps. 4.6 "De los locales", 4.7. "De
los medios de salida” y 4.8 "Del proyecto de las instalaciones complementarias")
gue les sean de aplicacién. Las duchas, lavabos y bidets tendran servicio de agua
fria y caliente con canilla mezcladora.



Para determinar la cantidad de servicios sanitarios a exigir, no deberan
computarse las personas que ocupen habitacidén con cuarto de bafio completo
(ducha, inodoro, bidet y lavabo) para su uso exclusivo.

Si los establecimientos ocupan plantas o departamentos independientes seran de
aplicacion las proporciones antes determinadas en base a la cantidad de alojados
por planta.

Los locales donde se instalen servicios sanitarios colectivos, estaran
independizados de las habitaciones y dependencias.

Las puertas estaran provistas de cerraduras que permitan su apertura desde el
exterior con llave maestra.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979)

9.1.18 Servicios sanitarios para el personal
Deberan ajustarse a lo establecido en el paragrafo 4.8.2.3 "Servicios minimos de
salubridad en los locales o edificios publicos comerciales e industriales" del Codigo

de la Edificacion.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.19 Se prohibe la existencia de servicios sanitarios colectivos en comunicacion
directa con las habitaciones o con dependencias del personal del establecimiento.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.20 Sala de estar o de entretenimientos

Debera reunir los requisitos establecidos en el paragrafo 7.5.13.5 del Cédigo de la
Edificacion.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.21 Cocina

Cumplirdn con lo establecido en el paragrafo 7.5.13.6 del Cédigo de la Edificacién.
Su funcionamiento sera obligatorio.



Ventilacion: La Direccion puede, teniendo en cuenta la naturaleza de la actividad
gue se realiza, exigir ventilacion complementaria.

Sobre los artefactos destinados a la coccion de alimentos, debera instalarse una
campana dotada de dispositivo de extraccion forzada, conectada al ambiente
exterior, que asegure la evacuacion de humos, vapores, gases y olores.

Equipamiento: El mobiliario y el equipo deberan ser disefiados y construidos de
manera que permita su facil limpieza, evitAndose la acumulacién de suciedad en
uniones o encuentros.

Las verduras y legumbres frescas deberan ser depositadas en un mueble con
aberturas, cubiertas con tela de malla fina, destinado a ese objeto; los productos
perecederos deberan depositarse en heladeras o camaras frigorificas.

En la cocina sélo podran guardarse los utiles de trabajo y los articulos necesarios
para la preparacion de las comidas diarias en forma que garantice la higiene.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.22 Los locales clasificados como de caracter obligatorio condicionado segun el
paragrafo 7.5.13.1 del Cdodigo de la Edificacion, se encontraran, en cuanto a
equipamiento y funcionamiento, sujetos a las disposiciones de los articulos 9.1.23
al 9.1.26 del presente.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979) .

9.1.23 Roperia

Los establecimientos que alberguen a mas de treinta personas deberan contar con
dos locales independientes destinados, uno para la ropa limpia y otro para la ya
utilizada por el servicio de alojados. Cuando la cantidad de personas sea inferior a
treinta deberan disponer de dos armarios como minimo destinados a la misma
finalidad.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979) .

9.1.24 Comedor
Su existencia sera obligatoria en los establecimientos que alberguen mas de

veinte alojados, el que podra ser utilizado indistintamente como Sala de Estar o
Entretenimientos.



Cuando el numero de personas sea inferior a veinte, podran servirse las comidas
en el interior de las habitaciones.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.25 Guardarropa para el personal

Fuera de los lugares de trabajo, de depdsitos y de los servicios sanitarios, se
dispondra de un espacio para guardarropa del personal.

Cuando trabajen personas de ambos sexos, habra guardarropas independientes
para cada sexo debidamente identificados.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.26 Lavadero (treinta personas o0 mas)
Este local estara equipado con secarropa mecanico.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.27 Para su equipamiento y funcionamiento, los locales clasificados como de
caracter optativo por el paragrafo 7.5.13.4 del Cédigo de la Edificacién, se
ajustaran a lo dispuesto en los articulos 9.1.28 al 9.1.30 del presente.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.28 Lavadero (menos de treinta personas)

Cuando se instalen deberan, ademas, ajustarse a lo prescripto en el articulo
9.1.26 de este Cddigo.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

9.1.29 Depdsito de comestibles

Cuando se habiliten locales para la guarda de comestibles o bebidas envasadas,
éstos deberan tener paredes revocadas y blanqueadas; sus pisos seran de
material que permita su facil lavado. Los productos no envasados en vidrio o metal
deberan depositarse en tarimas de una altura de 0,40 m como minimo, que



permita la limpieza del solado. Estos locales deberan dar cumplimiento a las
disposiciones contenidas en la Ley 11.843.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).
9.1.30 Otros locales

Todo local no expresamente especificado debera responder de acuerdo a su
destino a lo requerido en el Cédigo de la Edificacion y en este Cédigo.

(Incorporado por Art. 2° de la Ordenanza N° 35.331, B.M. 16.161 del
28/11/1979).

(1)Ver Ordenanza N° 44.103, B.M. 18.695 del 08/01/1990.

CAPITULO 9.2
Guarderia infantil (1)

9.2.1 Se entiende por guarderia infantil al conjunto de locales afectados
exclusivamente al cuidado del nifio menor de seis (6) afios, teniendo por objeto,
ademas, favorecer su completo desarrollo fisico, intelectual, afectivo y social.

9.2.2 Los locales afectados a este servicio deberan serlo en forma exclusiva, no
pudiendo compartirlo con otros usos, con excepcion de los utilizados para la
vivienda del personal que intervenga directamente en la atencion de la misma.

9.2.3 La oficina de ingreso seréa destinada a la atencién del publico, la recepcion
del nifio y las tareas administrativas y estadisticas. Estara ubicada en lugar
proximo a la entrada del establecimiento.

(1)Ver Ordenanza N° 44.103, B.M. 18.695 del 08/01/1990.

CAPITULO 9.3
Escuela

9.3.1 Se entiende por escuela todo edificio o predio o una de sus partes, usados por
establecimientos de ensefianza de cualquier indole, tenga o no internado. Las disposiciones
establecidas se aplican cuando el nimero de alumnos externos exceda de treinta (30) en
cualquiera de los turnos o de ciento cincuenta (150) en total por dia, y cuando existiendo internado
éste albergue mas de diez (10) pupilos.

9.3.2 Una escuela no puede ubicarse a menor distancia de cien (100) metros radiales de
establecimientos de policia, penal y de sanidad, con excepcion de una escuela que por su
naturaleza puede o debe funcionar en conexién con estos usos.


http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_44.html#uno
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/anexos/ORD44103.html
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_45.html#uno1
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_45.html#uno
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/anexos/ORD44103.html

CAPITULO 9.4
Instituto de ensefianza

9.4.1 Se entiende por instituto de ensefianza a todo edificio, o predio, o una de sus partes usado
por academias, escuelas de artes y oficios, conservatorios de musica, canto, declamacion y
aquellos que por analogos motivos reciban el concurso del publico cuyo nimero de alumnos
excedan de cinco (5) y no superen el total de veintinueve (29), en cualquiera de los turnos.

9.4.3 Debera poseer un botiquin dotado de elementos de curaciones, de conformidad a lo
establecido por el Decreto N° 4.089/963.

Nota de Redaccidon: El Decreto N° 4.089/963 esta derogado por Art. 1° del Decreto N° 1.484/985,
BM 17.481 del 26/02/1985.

9.4.4 Ningun ambiente podra recubrirse con alfombra o ser utilizado como comedor.
CAPITULO 9.5
Casas de Cuidados Paliativos
9.5.1. DEFINICION:

Son consideradas “Casas de Cuidados Paliativos” aquellas destinadas a la
contencioén, asistencia y cuidado paliativo a personas cuando la enfermedad no
responde a tratamientos curativos, abarcando los aspectos psiquico-social, fisico,
espiritual y familiar.

Podran albergar pacientes de ambos sexos debiendo contar con una capacidad
minima requerida para su habilitacién de cinco (5) camas y una maxima de
veinticinco (25).

Se entiende por Cuidados Paliativos a la asistencia activa y continua de pacientes
proporcionada por un equipo interdisciplinario, cuando la enfermedad no responde
al tratamiento curativo; que tienden a aliviar el dolor, apaciguar el sufrimiento
psiquico y salvaguardar la dignidad de la persona enferma y contener a sus
allegados.

9.5.2. CONDICIONES DE EMPLAZAMIENTO:

Las que determina para el rubro “Casa de Cuidados Paliativos” el Cuadro de Usos
5.2.1. del Cddigo de Planeamiento Urbano, o las establecidas en la autorizacion
de localizacioén pertinente emitida por la Autoridad de Aplicacion del Codigo de
Planeamiento Urbano.

Los establecimientos que soliciten la habilitacion o se encuentren habilitados como
“Casa de Cuidados Paliativos” deberan conformar una unidad de uso
independiente, estar destinados en forma Unica y exclusiva a esos efectos, no



pudiendo tener comunicacion con otros usos, con excepcion de la vivienda del
personal que intervenga directamente en la atencién del mismo. Ello no obsta a
gue el uso pueda coexistir en la misma parcela con otros usos.

9.5.3. CONDICIONES DE EDIFICACION:
Las que determina con caracter general y particular el Codigo de Edificacion.

La capacidad maxima admitida en el establecimiento, la que debera determinarse
de acuerdo a la documentacién obrante en la solicitud de habilitacion, sera el
menor valor resultante de la aplicacion de las prescripciones sobre: medios
exigidos de salida, superficie afectada a la habilitacién, servicios sanitarios de los
alojados y el cubaje computado para éstos.

9.5.4. CONDICIONES AMBIENTALES:

Las que determina la Ley de Evaluacién de Impacto Ambiental (Ley N° 123y
concordantes) y la Ley de Residuos Patogénicos (Ley N° 154 y concordantes),
cuando corresponde.

9.5.5. HABILITACION:

La solicitud de habilitacion del establecimiento debera ser presentada ante la
Direccion General de Habilitaciones y Permisos de la Agencia de Control Comunal
0 ante el organismo que a futuro guarde sus competencias y responsabilidades,
respetando los requisitos previstos en el Capitulo 2.1 del Cédigo de Habilitaciones
y Verificaciones.

9.5.6. CONDICIONES PARTICULARES DE FUNCIONAMIENTO:

9.5.6.1. Admisibilidad.

Los pacientes que podran recibir seran aquellos que sean derivados de hospitales
publicos con quienes se suscriban los convenios respectivos; de clinicas privadas;
de Organizaciones sin fines de lucro; y/o por demanda espontanea.

9.5.6.2. Documentacion obligatoria.

El establecimiento habilitado como “Casa de Cuidados Paliativos” debera tener en
forma actualizada, permanente y accesible para ser presentada cuando las
autoridades competentes la soliciten, la siguiente documentacién, sin perjuicio de

aguella que establezca la Autoridad de Aplicacion:

a. Planos de arquitectura del edificio, con indicacion del destino de las
dependencias, aprobados y visados por la Direccion General de



Habilitaciones y Permisos o por el organismo que en el futuro guarde sus
competencias y responsabilidades.

b. Planos contra incendio aprobados y visados por autoridad competente que
determine el Poder Ejecutivo.

c. Libro foliado para asiento de los informes de las fiscalizaciones, conforme a
las normas vigentes en la materia.

d. Legajo del Personal que trabaja en la institucion que debera incluir:

I.  Fotocopia certificada de los titulos habilitantes del personal y/o
certificaciones de experiencia laboral

II.  Libreta sanitaria, extendida por establecimiento hospitalario oficial y
renovable anualmente para quienes presten tareas de incumbencia
profesional.

e. Historia Clinica de los alojados la que debera encontrarse debidamente
foliada en orden cronolégico y que contara al menos con:

I. Datos personales
II.  Documentacién personal de tenerla.
lll.  Ficha de seguimiento de su historia de vida en los aspectos médicos,
educativos, vinculares y sociales
IV.  Nota de Derivacion del médico de cabecera ya sea de organismos
oficiales o privados, en caso de que exista.

f. Pdliza de seguro de responsabilidad civil en vigencia para el Director y los
profesionales médicos.

g. Acreditacion del cumplimiento de la normativa laboral y de higiene y
seguridad

h. Certificado de desinfeccién mensual del inmueble, extendido por empresa
autorizada.

i. Plan evacuacion y la prevision de las contingencias en caso de incendio,
explosion o emergencias, en el marco de la Ley N° 1346 o aquella que la
reemplace.

Ademas, debe presentarse ante la autoridad de aplicacion:

j-  Constancia de contratacion de un servicio médico de emergencia y
traslado.

Ademas debe contar con Chapa mural. En el frente del edificio y en lugar
visible se debe colocar una chapa o letrero de 0.30 x 0.40 mts como
minimo, que especifique el rubro, la denominacion institucional.

9.5.6.3.- Organizacion interna.

Los establecimientos habilitados como “Casas de Cuidados Paliativos” deberan
contar al menos con los siguientes Departamentos, sin perjuicio de los que
disponga cada institucion para el mejor desenvolvimiento de la actividad, a saber:
9.5.6.3.1. Direccion Médica.

La Direccion Médica estara a cargo de un/a Director/a médico/a con antecedentes

en cuidados paliativos no inferiores a tres (3) afios, con las siguientes
responsabilidades y funciones:



a. definir la situacién clinica del paciente;

b. confeccionar la historia clinica adjuntando todos los datos e informes del
médico de cabecera, si los hubiere.

c. definir los problemas fisicos-psiquicos y/o sociales de la unidad paciente-
familia;

d. determinar una estrategia para dar cumplimiento a las prescripciones

recibidas por el médico de cabecera cuando la derivacion haya sido

efectuada de un Hospital publico o establecimiento de salud privado;

atender y derivar las urgencias y/o complicaciones de los enfermos;

prestar apoyo en el tratamiento fisico-psiquico y espiritual de los enfermos;

realizar el seguimiento y control del tratamiento;

confeccionar los certificados de defuncion;

mantener comunicacién estrecha con el médico de cabecera del Hospital.

T Ta o

El director médico podra ser asistido por Psicélogos, Nutricionistas, Asistentes
Sociales, Kinesiologos y demas profesionales que considere convenientes para
una atencion omnicomprensiva de las necesidades de los enfermos terminales.

9.5.6.3.2. Enfermeria.

Estara integrada por la cantidad de personal que la Direccién Médica determine
gue posibiliten una atencion de calidad a los enfermos terminales. Tiene las
siguientes responsabilidades y funciones:

a. dar cumplimiento a las indicaciones médicas recibidas;

b. planificar ejecutar, controlar y evaluar los cuidados;

c. detectar los cambios, necesidades y problemas en los pacientes debiendo
informarlos a la direccion médica;

d. proporcionar confort y cuidados;

e. educary entrenar al paciente, a la familia y a los voluntarios en técnicas de
confort y cuidados para su asistencia;

f. ofrecer una comunicacion de confianza.

9.5.6.3.3. Voluntarios.

En los establecimientos “Casas de Cuidados Paliativos” podran participar
voluntarios sociales formados para el acompafiamiento en cuidados paliativos, los
gue no podran interferir ni participar en las practicas médicas, y que tendran las
siguientes funciones y facultades:

a. brindar el apoyo social complementando al entramado de relaciones
primarias posibilitando una asistencia de calidad y calidez;

b. brindar apoyo emocional y espiritual al enfermo y a la familia, ayudando en
las tareas de los cuidados bajo vigilancia del Departamento de Enfermeria,

c. acompafiar con su presencia en el establecimiento y asimismo en las
salidas externas segun lo permita el proceso de la enfermedad;



d. crear redes entre los diversos agentes de la Comunidad, realizando una
tarea mediadora entre ésta ultima y el enfermo.

9.5.6.4. Seguridad de los alojados, trabajadores y personas concurrentes.

En lo que se refiera a escaleras y medios de salida; prevencidn contra incendio; el
mantenimiento de aspectos edilicios relativos a habitabilidad, seguridad y planta
fisica del inmueble, condiciones ambientales y las relativas a disposicion de
residuos deberdn adecuarse a la normativa en vigencia.

9.5.6.5. Higiene y aseo.

Todos los locales del establecimiento y todas sus dependencias, asi como
también los muebles, enseres, colchones, ropa de cama, vajilla, etc.deberan
mantenerse en perfecto estado de higiene y conservacion.

Se deberan retirar los que se encontraren en mal estado, debiéndoselos
reemplazar por otros en buen estado de conservacion y funcionamiento.

Se exigira el blanqueo o pintura de los locales, cuando lo estime necesario la
autoridad competente.

Los artefactos sanitarios deberan conservarse en buenas condiciones de
funcionamiento y uso.

Cualquiera fuere la distribucion y destino de los locales del establecimiento, no
deberan existir objetos que impidan la facil circulacion y uso de: patios, corredores,
pasillos, escaleras y servicios sanitarios.

El personal de servicio debe realizar sus tareas con vestimenta adecuada al
trabajo, debiendo exigirse el mas estricto aseo.

9.5.6.6. Condiciones especificas y equipamiento de los locales.

Los locales de “Casas de cuidados paliativos” se hallan ademas, sujetos a las
siguientes disposiciones, que guardan el caracter de minimas:

a. Habitaciones destinadas para alojamiento.
Ademas de las prescripciones de edificacion particulares que le sean de
aplicacion, las habitaciones destinadas para alojamiento deben cumplir con
lo siguiente:
Deben llevar numeracién correlativa y exhibir en su interior en lugar visible
un cartel de 0,15 x 0,10 mts., en el que se consigne la capacidad
reglamentaria de ocupacion. Si tienen varios pisos, las habitaciones pueden
numerarse por la centena que coincida con la ubicacion del piso.
El moblaje minimo incluye: cama, guardarropa adecuado, mesa de luz por



alojado y timbre de llamada individual.
La ropa de cama y tocador deben ser cambiadas cada vez que sea
necesario y no menos de dos (2) veces por semana. El establecimiento
debe contar como minimo con la siguiente dotacion fija por alojado:
sdbanas seis (6), fundas cinco (5), colchas dos (2), frazadas tres (3), toallas
tres
(3), toallas bafio una (1), impermeable uno (1), zaleas cinco (5).

b. Guardarropa para el personal.
Sin perjuicio de la optatividad de conformar local de guardarropa para el
personal que fuera de aplicacion, se debe disponer de un espacio para
guardarropa del personal fuera de los lugares de trabajo, de depdsitos y de
los servicios sanitarios.
Si trabajan personas de ambos sexos, debe contarse con guardarropas
independientes para cada sexo debidamente identificados.

c. Sefalizacion de salida.
La sefializacidén de salida debe estar ubicada a una altura de 2.00 mts.
respecto del nivel de piso y su materializacion debe ser de metal brufiido; y
alimentarse con energia eléctrica proveniente de un circuito alternativo al
circuito principal.

d. Depdsito de comestibles.
Si se habilitan locales para la guarda de comestibles o bebidas envasadas,
deben tener paredes revocadas y blanqueadas y sus pisos deben ser de
material que permita su lavado facil.
Los productos no envasados en vidrio o metal deben depositarse en una
tarima de una altura de 0,40 m como minimo, que permita la limpieza del
solado. Estos locales deben dar cumplimiento a las disposiciones
contenidas en la Ley 11.843.

9.5.6.7. COMPATIBILIDAD DE ACTIVIDADES:

a. Los locales afectados ejercen esta actividad en forma exclusiva en la
unidad de uso, pudiendo compartir el uso de acuerdo a lo especificado en
9.5.2.

b. Las entidades civiles y/o religiosas que desarrollen la actividad y funcionen
como “Casa de Cuidados Paliativos”, sin fines de lucro, deben ser
habilitadas a tal efecto.

La habilitacion debe acreditarse mediante el Libro de Inspecciones emitido por la
Autoridad de Aplicacion en materia de habilitaciones.

En el Libro de Inspecciones, que debe contar con la plancheta pertinente, debe
constar: numero de expediente, nombre de la institucion, actividad que desarrolla,
domicilio.

Debe contener a partir de la pagina ciento ochenta (180), el lugar respectivo para
dejar asentadas las actas de comprobacion que se labren.



9.5.6.7.1. Gratuidad:

Se establece la gratuidad del tramite de habilitacién referido a las instituciones
citadas en 9.5.6.7. b) de este apartado, como asi también el del Libro de
Inspecciones y la emisién del Certificado de Habilitacion.

9.5.6.8. REGIMEN DE PENALIDADES:

En todos los casos debera darse cumplimiento a la normativa vigente, resultando
aplicable lo establecido en el régimen de penalidades por el incumplimiento de las
prescripciones de este Capitulo.

9.5.6.9. AUTORIDAD DE APLICACION

A los efectos del funcionamiento de la actividad, se establece como Autoridad de
Aplicacion al Ministerio de Salud o el organismo que en el futuro guarde sus
competencias y responsabilidades.

(Capitulo incorporado Art. 3°de la Ley N° 2.847, BOCBA 3066 del 27/11/2008)
CAPITULO 9.5
Hogar de Nifas, Niflos, y Adolescentes
9.5.1. Definicién de la actividad.

Se considera “Hogar de Nifas, Nifios, y Adolescentes” el establecimiento que
brinda servicios de alojamiento transitorio, alimentacion, higiene y recreacién
activa o pasiva, a titulo oneroso o gratuito, a nifios, nifias y adolescentes en un
espacio convivencial acorde a los fines propuestos en el proyecto institucional bajo
los principios enmarcados en el Art. 75 inciso 22 de la Constitucién Nacional, en el
Art. 39 de la Constitucion de la Ciudad Autébnoma de Buenos Aires,

en la Ley Nacional 26.061 y en la Ley 114. Dichos establecimientos deberan
planificar y promover la revinculacion familiar y el acompafiamiento de las nifios,
nifias y adolescentes alojados, asegurar la educacién primaria, secundaria u otras
modalidades educativas, capacitacion laboral, atencién integral de la salud,
recreacion y esparcimiento de acuerdo con las caracteristicas del nifio, nifia o
adolescente, utilizando los servicios publicos estatales y/o privados mas cercanos
al

establecimiento y garantizando su atencion las 24 horas del dia los 12 meses del
afo.

9.5.2. Requisitos para la solicitud de la habilitacion.



9.5.2.1. La solicitud de habilitacién para esta actividad se rige por el Procedimiento
Técnico Administrativo establecido en el Art. 2.1.8. del Cédigo de Habilitaciones y
Verificaciones.

9.5.2.2. Debe ademas presentarse ante la Autoridad de Aplicacién la siguiente
documentacion:

a. Pdliza de Seguro de Responsabilidad Civil en vigencia.

b. Constancia de Inscripcidén actualizada en el Registro de Organizaciones No
Gubernamentales del Consejo de los Derechos de Nifas, Nifios y
Adolescentes.

9.5.2.3. A los efectos de la habilitacion y funcionamiento los Hogares de Nifias,
Niflos y Adolescentes deberan adoptar algunas de las modalidades previstas en el
Articulo 9.5.3.1, debiendo dejar expresa constancia de la modalidad que se
autoriza, al momento de otorgarse la correspondiente habilitacion.

Los establecimientos podran ser habilitados para prestacion unimodal o polimodal.
En el caso de que coexistan dos modalidades, éstas pueden habilitarse si cada
una de ellas cuenta con acceso de ingreso y egreso independiente, con la
condicion de que no exista comunicacion interna edilicia entre ambas actividades,
ademas de un proyecto institucional para cada modalidad.

En toda la documentacion oficial de los hogares debera consignarse
expresamente la/s modalidad/es que se habilita/n.

9.5.3. Condiciones Generales de Funcionamiento.

9.5.3.1. Los establecimientos pueden habilitarse de acuerdo a las siguientes
modalidades:

a. Convivencial para Nifios, Nifias y Adolescentes: establecimiento no
sanatorial destinado al alojamiento de caracter transitorio de nifios, nifias y
adolescentes con autonomia psicofisica acorde a su edad.

b. Parador para Nifios, Nifias y Adolescentes: Establecimiento con idénticas
caracteristicas que las definidas en el Inc. a), con estadia dentro de una o
varias franjas horarias, con asistencia de caracter transitorio, de acuerdo a
lo establecido por la Ley 445.

c. Convivencial para Adolescentes embarazadas y/o Madres adolescentes y
sus hijos: establecimiento destinado al alojamiento transitorio de
adolescentes embarazadas y adolescente madres y sus hijos, con
autonomia psicofisica, que se encuentren en situacion de vulnerabilidad o
desvinculadas de su nacleo familiar, o circunstancialmente no puedan cubrir
sus necesidades basicas en forma autonoma.

d. Convivencial de Atencién Especializada: establecimiento destinado al
alojamiento transitorio de nifas, nifios y adolescentes que requieran, en el
espacio Institucional convivencial, mayor contencién y seguimiento



profesional que el requerido para las modalidades a), b) y ¢), y que
contemple para sus residentes o alojados un tratamiento especifico, pero
gue no requiera internacién en un establecimiento de salud, de acuerdo a lo
establecido por los art. 14 y 15 de la Ley 448. (Conforme texto Art. 3° de
la Ley N° 4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

9.5.3.2. Poblacién destinataria.

La poblacién destinataria de los establecimientos “Hogares de nifas, nifios y
adolescentes” en todas sus modalidades son nifos, nifias y adolescentes de 0 a
18 afos que se encuentran desvinculados de su grupo familiar o
momentaneamente separados de su grupo de pertenencia.

En los casos que considere necesario, la autoridad que corresponda, podra
autorizar la permanencia de los/as beneficiarios/as hasta los 21 afios de edad.

9.5.3.3. Personal.

Los Hogares de Nifas, Nifios y Adolescentes deberan contar con equipos
interdisciplinarios de profesionales adecuadamente capacitados con formacién
especifica en disciplinas sociales, culturales y recreativas, con el propoésito de
implementar y desarrollar un proyecto institucional socioeducativo que promueva
estrategias de egreso, seguimiento personalizado de cada residente y la
revinculacion y fortalecimiento familiar y comunitario, cuya supervision sera
competencia del o de los organismos competentes conforme lo establecido en la
Ley 114. El objetivo del personal de los Hogares de Nifias, Nifios y Adolescentes
sera dar cumplimiento a los derechos y garantias que emanan de la Ley 114 en
virtud de lo establecido en su articulo 72; informando a los nifios, nifias y
adolescentes respecto de los derechos de los que gozan.

No podran desempefiarse en los Hogares de Nifias, Nifios y Adolescentes quienes
acrediten deuda alimentaria en el certificado expedido por el Registro de Deudores
Alimentarios; ni quienes acrediten en el certificado expedido por el Registro
Nacional de Reincidencia y Estadistica Criminal delitos contra las personas,
contemplados en el Libro Segundo, Titulo I, Capitulos I, II, lll, V y VI del Cédigo
Penal, delitos contra la integridad sexual, contemplados en el Libro Segundo,
Titulo Il del Cédigo Penal;, delitos contra el estado civil, contemplados en el Libro
Segundo, Titulo 1V, Capitulo 1l del Cédigo Penal, o delitos contra la libertad,
contemplados en el Libro Segundo, Titulo V, Capitulo | del Codigo Penal.

Aquellas personas que resulten ser procesada por alguno de los delitos
enumerados anteriormente mientras prestan servicios en un Hogar de Nifias,
Niflos y Adolescentes, seran preventivamente separadas de su puesto hasta que
se resuelva su situacién. (Parrafo conforme texto Art. 4° de la Ley N° 4.383,
BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).



Los Hogares de Nifias, Nifios y Adolescentes deberan contar con el siguiente
personal:

a. Equipo Directivo.

Los Hogares de Nifias, Nifios y Adolescentes, deberan ser dirigidos por un
Director/a, especializado/a en temas de infancia, con titulo universitario o
terciario afin a la actividad o prestaciones desarrolladas. En caso de no
poseer titulo universitario o terciario debera acreditar fehacientemente mas
de cinco (5) afios de experiencia en tareas u actividades iguales o
relacionadas.

Es responsabilidad del Director/a garantizar a los nifios, nifias y
adolescentes albergados, un espacio institucional socioeducativo
convivencial de puertas abiertas, donde puedan desarrollar una vida
cotidiana socialmente integrada y un desarrollo intelectual en el marco de
una socializacién comunitaria con inclusién de sus vinculos y referentes
familiares.

El Director/a tiene la obligacién de brindar cualquier otro servicio especifico
gue haga a la atencion integral de los nifios, nifias y adolescentes, en
aguellos casos que resulte necesario por la situacion particular de cada
alojado o por expresa indicacion de los organismos de derivacion o
monitoreo.

El/la titular de la institucién es responsable de las obligaciones expresadas
en el presente ordenamiento y de cualquier otra normativa reglamentaria o
complementaria que se dicte. (Parrafo conforme texto Art. 4°de la Ley N°
4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

b. Equipo Profesional minimo.

Un Licenciado/a en Trabajo Social, Asistente Social o Lic. En Servicio
Social

Un Licenciado/a en Psicologia o Lic. En Psicopedagogia

Un Profesional o Profesor en area educativa.

Un Médico, obligatorio solo para la modalidad establecida en 9.5.3.1, inciso
d).

c. Equipo Técnico. Dos operadores/as que deberan poseer titulo secundario,
estudios acreditados en tematicas afines a su tarea y experiencia de trabajo
comprobada con nifias, nifios y adolescentes. En caso de ser modalidad
mixta el hogar debera contar con un/a operador/a para cada sexo por
turno. (Conforme texto Art. 4° de la Ley N° 4.383, BOCBA N° 4078 del
21/01/2013).

d. Equipo Auxiliar.

Un Personal Auxiliar de cocina.
Un Personal Auxiliar de limpieza, roperia y mantenimiento.

e. Los establecimientos Hogar de Nifias, Nifios, y Adolescentes en las
modalidades 9.5.3.1. a), b) y ¢) deberan contar como minimo en forma
permanente durante las 24 horas, los 12 meses del afio, con dos (2)
personas integrantes de alguna de las categorias enunciadas en los puntos
9.5.3.3.b)yc).



f.

Los establecimientos Hogar de Nifas, Nifios, y Adolescentes las
modalidades 9.5.3.1 d) deberan contar como minimo en forma permanente
durante las 24 horas, los 12 meses del afio, con tres (3) personas
integrantes de alguna de las categorias enunciadas en los puntos 9.5.3.3.
b) y c).

En todas las modalidades de Hogares de nifias, nifios y adolescentes, se
contemplara la presencia de 1 (un/a) operador/a cada 6 (seis) nifios/as
durante las 24 horas para la atencion de nifios/as hasta los 3 (tres) afios de
edad.

Los contratos celebrados con el personal lo seran conforme las
modalidades previstas en la Ley de Contrato de Trabajo (L. 20744) y de la
Ley de Empleo (L. 24.013) y normas concordantes. (Inciso incorporado
por Art. 4°de la Ley N° 4.383, BOCBA N° 3977 del 21/08/2012).

9.5.3.4. Capacidad.

La capacidad de alojamiento permitida en los establecimientos habilitados como
Hogares de Nifas, Nifios, y Adolescentes se ajustara a las siguientes pautas:

a.

b.

Para las modalidades establecidas en el 9.5.3.1, incisos a) y c) sera no
menor a (5) cinco y hasta un maximo de treinta (30) residentes.

Para las modalidades establecidas en 9.5.3.1, inciso b) sera no menor a (5)
cinco y hasta un maximo de treinta (30) concurrentes diurnos, pudiendo
permitir el descanso nocturno de hasta un maximo de veinte (20)
residentes.

Para las modalidades establecidas en el 9.5.3.1, incisos d) sera no menor a
cinco (5) y hasta un maximo de veinticinco (25) residentes.

Para las modalidades establecidas en el Articulos 9.5.3.1. incisos a), ¢) y d),
la cantidad méaxima de residentes o alojados variara de acuerdo a la
superficie de los locales destinados a dormitorios y comedor con que
cuente el establecimiento, siempre dentro de los minimos y maximos
establecidos en los incisos a) y c).

Para la modalidad establecida en el Articulo 9.5.3.1, inciso b) la cantidad
maxima de residentes o alojados variara de acuerdo a la superficie de los
locales con destino a sala de estar y/o comedor que posea el inmueble. Si
se permitiera el descanso nocturno de los residentes, se determinara, a tal
efecto, la capacidad maxima permitida, conforme a la superficie que posea
el establecimiento, destinada a dormitorios siempre dentro de los minimos y
maximos establecidos en el inciso b).

Los establecimientos con poblacion mixta deberan tener en cuenta para el
calculo de la capacidad, las habitaciones destinadas a nifios, nifiasy a
adolescentes, siempre que el establecimiento no atendiera exclusivamente
el alojamiento de personas de un mismo sexo o edad determinada.

9.5.3.5. Condiciones de Habitabilidad.



El establecimiento, asi como también los muebles, enseres, colchones, ropa de
cama, vajilla y utensilios que en el mismo existan deberan encontrarse en perfecto
estado de higiene y conservacion. Los artefactos sanitarios deberan conservarse
en perfectas condiciones de funcionamiento y uso.

En los patios, corredores o pasillos, escaleras, servicios sanitarios, medios de
acceso y egreso, no deberan existir objetos que impidan su facil circulacion y uso.

Se prohibe la existencia de servicios sanitarios destinados a los residentes en
comunicacioén directa con los dormitorios o con dependencias del personal del
establecimiento.

9.5.3.6. Documentacion obligatoria.

Los establecimientos deben poner a disposicién de los organismos de control la
siguiente documentacion:

9.5.3.6.1. Documentacion obligatoria del establecimiento.

a. Habilitacibn comercial expedida por la Direccion General de Habilitaciones y
Permisos, o quien en el futuro la reemplace.

b. Planos de habilitacion visados por la Direccion General de Habilitaciones y
Permisos, o quien en el futuro la reemplace.

c. Planos conforme a Obra de Condiciones contra Incendio, segun las
condiciones fijadas en los Capitulos 4.7 "De los medios exigidos de Salida",
4.12 "De la proteccion contra incendio” ambos del Cadigo de Edificacién, y
Ordenanza N° 44.425 (B.M. N° 19.287), en los casos que se requiera contar
con el cumplimiento de una condicién especifica de extincion. (Conforme
texto Art. 5° de la Ley N° 4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

d. Libro Registro de Inspecciones, conforme lo establecido en el articulo 15
del presente Codigo.

e. Plan de evacuacién aprobado por la autoridad competente, conforme la Ley
1346 y la Disposicion N° 2202/DGDCIV/10. (Conforme texto Art. 5° de la
Ley N°4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

f. Certificacion de la realizacion de simulacro de evacuacion, semestrales,
emergencias o catastrofes emitido por la autoridad competente, conforme la
Ley 1346 y la Disposicion N° 2202/DGDCIV/10. (Conforme texto Art. 5° de
la Ley N° 4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

g. Constancia de Inscripcion en el Registro del Consejo de los Derechos de
Nifias, Niflos y Adolescentes.

h. Certificado de desinfeccion mensual del inmueble, extendido por empresa
debidamente autorizada.

i. Certificado semestral de Limpieza y Desinfeccion integral de tanques de
agua para consumo humano — Ordenanza 45.593 (BM 19243) y su Decreto
Reglamentario 2045-93 (BM19755)

j. Pdliza de seguro de responsabilidad civil en vigencia.



Los Hogares de Nifas, Nifios y Adolescentes deben exhibir en lugar visible dentro
del area administrativa del establecimiento, el certificado de habilitacion y el plano
de evacuacion.

9.5.3.6.2. Documentacion obligatoria que la institucion deberé poseer del personal.
El Legajo del Personal de la institucién debera incluir:

a. Fotocopia certificada de los titulos y/o constancias de experiencia laboral en
la tematica de infancia y adolescencia.

b. Libreta sanitaria, extendida por establecimiento hospitalario oficial y
renovable anualmente.

c. Certificado Psicolégico por el organismo correspondiente dependiente del
Ministerio de Salud.

d. Certificado expedido por el Registro de Deudores/as Alimentarios/as o
Morosos/as, que debera actualizarse anualmente. (Conforme texto Art. 6°
de la Ley N°4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

e. Certificado expedido por el Registro Nacional de Reincidencia y Estadistica
Criminal, que debera actualizarse anualmente. (Conforme texto Art. 6° de
la Ley N° 4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

La reglamentacion definird las medidas a adoptar en aquellos casos en los que el
personal no cumplimente con los requisitos arriba mencionados.

Toda persona que desempefie en la institucion tareas rentadas o voluntarias en
contacto con las nifias, nifios o adolescentes alli alojados debera presentar la
documentacion prevista en los incisos d) y e) del presente articulo. (Parrafo
incorporado por Art. 6° de la Ley N° 4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

9.5.3.6.3. Documentacion obligatoria que la institucién debera poseer de los nifios,
nifias y adolescentes alojados.

a. Para las modalidades establecidas en 9.5.3.1. a), ¢) y d), legajo personal de
los alojados, debidamente foliado en orden cronolégico, debera incluir:

1. Datos personales, indicando el nombre por el cual el nifio, nifia o
adolescente desea ser llamado/a cuando éste fuera distinto del
consignado en su documento de identidad, a fin de asegurar el
respeto por su identidad de género.

2. Documentacion personal: partida de nacimiento, documento de
identidad, plan de vacunacion, boletines escolares.

3. Ficha de seguimiento de su historia de vida en los aspectos medicos,
educativos, vinculares y sociales.

4. Ficha de seguimiento de los aspectos psico-fisicos con la respectiva
constancia de atencién, debidamente firmada por el profesional
actuante y con fecha de su intervencion.

5. Nota de derivacion de organismos oficiales o0 comunicacion a la
Asesoria General Tutelar del Ministerio Publico de la Ciudad



Auténoma de Buenos Aires del ingreso del nifio, nifia o adolescente
al Hogar.

6. Toda otra documentacion que haga a la identidad, y a la historia del
nifio, nifia o adolescente alojado.

b. Parala modalidad establecida en 9.5.3.1. b), el legajo personal de los
alojados contara con los siguientes datos personales: Nombre, Apellido,
Numero de Documento de ldentidad, Sexo, Edad, Nacionalidad y Fecha de
Ingreso. Debera indicarse el nombre por el cual el nifio, nifias o adolescente
desea ser llamado/a cuando éste fuera distinto del consignado en su
documento de identidad, a fin de asegurar el respeto por su identidad de
género.

c. Todos los establecimientos deberan contar con un libro foliado de registro
permanente y actualizado de los nifios, nifias y adolescentes que se
albergan o concurren al mismo debiendo consignar nombre, apellido, edad,
sexo, nacionalidad, fecha de ingreso y egreso, documento de identidad, y
domicilio de los padres o los responsables, lugar de procedencia y el
organismo oficial que haya efectuado la derivacion. El libro de registro de
nifias, nifos y adolescentes de cada hogar debera estar rubricado por el
Consejo de de los Derechos de Nifias, Niflos y Adolescentes.

9.5.3.7 Compatibilidad de la actividad.

Los locales afectados a este servicio deberan serlo en forma exclusiva, no
pudiendo ser destinados a otros usos, con excepcién de la vivienda del personal
que intervenga directamente en la atencién del mismo.

En aquellos predios en que se encuentren locales con otros usos afines o
relacionados, ya sea por tematica o dependencia institucional, los mismos deberan
contar con accesos de ingreso y egreso independientes del Hogar de Nifas,
Nifios, y Adolescentes y no debera existir comunicacion interna entre poblaciones
de ambos establecimientos.

9.5.4 Condiciones de seguridad.

a. El establecimiento debera poseer la certificacion suscripta por un
matriculado profesional que garantice que la instalacion del gas del
establecimiento retne las condiciones de seguridad requeridas, de acuerdo
a las normas vigentes. A su vez, contaran con detector de humo en
dormitorios y sala de estar y/o comedor. (Conforme texto Art. 7° de la Ley
N° 4.383, BOCBA N° 4078 del 21/01/2013).

b. Los espacios al vacio en plantas altas deberan contar con proteccion de
cerramiento no inferior a 1,80m de altura.

c. Enlugar accesible tendran ubicado un botiquin de primeros auxilios, con
cerramiento de seguridad.

(Capitulo incorporado por Art. 2°de la Ley N° 2.881, BOCBA 3069 del
02/12/2008).



SECCION 10
Espectéculos y diversiones publicos
CAPITULO 10.1
Estadios de fatbol (1)

10.1.1 Se denomina "Estadio de Futbol" al lugar publico cerrado, cubierto o
descubierto, rodeado de tribunas, destinado al espectaculo y la practica del futbol.

10.1.2 En los estadios de futbol no podran realizarse, sin permiso especial, otra
clase de espectaculos o0 actos que aquellos compatibles a juicio de la Direccion,
con la naturaleza de la habilitacién.

10.1.3 Las autoridades municipales de servicio en el local tendran libre acceso a
todas las dependencias y deberéa destinarse para ellas, en lugar preferente y de
facil comunicacion con el sector del espectaculo, dos (2) localidades. Las mismas
deberan ser identificadas.

10.1.4 La autoridad municipal intervendra, con la amplitud que se requiera, a fin de
asegurar el debido acatamiento de las presentes disposiciones, a cuyos efectos
podra disponer la suspension momentanea o definitiva del espectaculo, el desalojo
total o parcial de los sectores donde se produjeren alteraciones del orden y el
retiro, con el auxilio de la fuerza publica, de toda persona que perturbare el normal
desarrollo del espectaculo.

10.1.5 En los casos que por razones justificadas deba suspenderse un
espectaculo o introducirse modificaciones, se hara conocer esa circunstancia al
publico por medios usuales de difusién y con la suficiente antelacion.

10.1.6 Es obligatorio mantener hasta la total desocupacién del estadio, el personal
necesario para la orientacién y control del publico, asi como la atencion de las
instalaciones, puertas y los sitios de evacuacion, a fin de asegurar su normal
funcionamiento.

10.1.7 En el sector donde se realice el espectaculo solamente se permitira la
permanencia de los intervinientes, las autoridades municipales y policiales,
representantes de la prensa y personal de la entidad organizadora.

10.1.8 No sera permitido el acceso o permanencia de personas en estado de
ebriedad, ni las que lleven bultos u objetos que puedan ser arrojados o puedan
causar molestias al publico.

Por las mismas razones, queda prohibido el alquiler o uso de bancos, sillas,
cajones o cualquier objeto analogo, asi como la venta de comestibles o bebidas en
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envases solidos, fuera de las dependencias habilitadas con ese objeto. En lugares
visibles deberan colocarse carteles fuera del alcance del publico y de suficiente
solidez con leyendas alusivas al respecto.

En los estadios para futbol que cuenten con red de altoparlantes deberan
propalarse periédicamente, antes, durante y después del espectaculo o acto,
mensajes alusivos a la guarda de orden y compostura y el debido acatamiento de
las 6rdenes que impartan las autoridades.

10.1.9 En los estadios para futbol cuya capacidad exceda de cinco mil (5.000)
espectadores, es obligatorio la colocacién de una red de altavoces, en nimero,
potencia y emplazamiento convenientes. Los encargados de las propalaciones por
altavoces deberan transmitir todos aquellos textos que la autoridad municipal
competente exija.

10.1.10 Desde cada una de las localidades debera verse todo el campo destinado
a la exhibicion del espectaculo. En los sectores de localidades con asiento no sera
permitida la presencia de espectadores de pie.

10.1.11 Queda prohibido el estacionamiento de personas u objetos en los pasillos,
escaleras, medios de circulacion y egreso.

10.1.12 Las instalaciones libradas al publico deberan ser mantenidas
permanentemente en perfecto estado de conservacion, uso, funcionamiento,
seguridad, higiene, salubridad y estética, no siendo 6bice para ello la habilitacion
gue se hubiere concedido.

10.1.13 A efectos de responder por el mantenimiento a que se refiere el articulo
anterior y para extender todas aquellas certificaciones que le requiera la
reparticibn competente respecto del estado, condiciones, etc., del estadio para
futbol, y sin perjuicio de la responsabilidad que corresponde a las autoridades de
la entidad propietaria del local, cada institucion debera designar un profesional en
el arte de la construccion, matriculado en categoria que le corresponda segun lo
dispuesto por el Codigo de la Edificacion en su Capitulo 2.5.

10.1.14 Las certificaciones que se requieran a las entidades de acuerdo con lo
establecido en el articulo anterior, deberan ser presentadas ante la reparticion
competente, avaladas por la firma del profesional respectivo.

El incumplimiento de este ultimo requisito, las inexactitudes o falsedades, haran
responsable a la institucion, sin perjuicio de lo que pudiere corresponde
profesionalmente al firmante, segun lo determinado en el Capitulo 2.4 del Cadigo
de la Edificacion.

10.1.15 En un estadio no se admitiran otros usos que utilicen los medios generales
de salida del mismo, si no son compatibles a juicio de la Direccion con las
actividades deportivas y culturales que desarrollen las instituciones.



10.1.16 Toda salida debera estar sefializada. Los molinetes, barandas o bretes
para controlar los accesos deberan retirarse de las salidas cuarenta y cinco (45)
minutos antes de finalizar el espectaculo programado, salvo que la autoridad
municipal disponga que sean quitados con anterioridad. En cualquier caso
deberan guardarse en locales prefijados y sin acceso de publico, de manera
inmediata a su retiro.

10.1.17 Las puertas a la via publica y las internas que sirvan a los medios directos
de egreso de la tribuna con calles internas o playas abiertas, deberan ser retiradas
cualquiera sea su ubicacion, antes del libramiento del estadio al publico, y seran
guardadas hasta su huevo emplazamiento en locales prefijados y sin acceso
publico. No podran volverse a colocar hasta la total evacuacion del estadio.

10.1.18 Los medios de ingreso seran diferenciados para las distintas clases de
localidades. No se permitira la entrada de los concurrentes sino por la puerta que
les corresponda.

10.1.19 Desde la hora programada para la entrada del publico al estadio y hasta
su total evacuacién, deberan permanecer de guardia un electricista idoneo y sus
ayudantes que cumplan las condiciones establecidas en el Reglamento para
electricistas de Teatros, Cinematdgrafos y Salas de Espectaculos Publicos en
vigencia, para la atencion de la instalacion eléctrica y su sistema.

10.1.20 La alimentacién de energia eléctrica al o los equipos de sonido que sirvan
al sistema de altavoces del estadio durante el espectaculo sera directa y
conmutable a cualquiera de las dos (2) fuentes de suministro de energia eléctrica,
de manera tal que asegure su funcionamiento en cualquier circunstancia, por
emergencia surgidas en el sistema de alimentacion, conmutacion o distribucion de
iluminacion eléctrica.

10.1.21 En los servicios sanitarios del estadio los lavabos y las duchas estaran
provistos de agua fria y caliente.

10.1.22 Los estadios deberan contar con:

a. Guardia Médica fija atendida por un profesional médico matriculado.

b. Ambulancias para atencion primaria y traslado y moviles de atencion
sanitaria de alta complejidad, a cargo de profesionales médicos de la
matricula y

c. Postas distribuidas en las tribunas o en inmediata adyacencia a las mismas,
atendidas por personal idéneo en emergencias medicas.

(Conforme texto Art. 1°de la Ley N° 1.872, BOCBA 2362 del 19/01/2006)

10.1.23 Los anuncios de publicidad deberan cumplir las normas sobre tal
actividad, y ademas estar ubicados en lugares en que no dificulten, en ningun



caso, la libre circulacion de los espectadores a través de las gradas. Asimismo
debera impedirse el acceso del publico a cualquiera de las partes de la estructura
del anuncio, cuando la peligrosidad sea manifiesta.

10.1.24 Sobre las puertas de circulaciones interiores y exteriores habra carteles
gue indiquen: ubicacién y caracteristicas de las localidades a que dan acceso,
ingreso, egreso, dependencias, etcétera.

10.1.25 Podran instalarse servicios auxiliares de confiteria, restaurante, casa de
lunch, café y despacho de bebidas sin alcohol, siempre que estos locales cumplan
con las disposiciones de aplicacion en la materia y que no entorpezcan,
estrangulen o quiebren los pasillos y, en general, los medios de circulacion.

Autorizase el emplazamiento de quioscos para el expendio y consumo de
infusiones de café, té y similares, bebidas sin alcohol, golosinas, empanadas,
emparedados, helados, cremas heladas y productos afines provenientes de
establecimientos de origen. A los fines previstos entiéndese por quiosco la
instalacion a cuyo interior no tiene acceso el publico.

Para estas actividades no podran utilizarse envases o vajilla que no fuesen de
anico uso.

Los helados, cremas heladas y productos afines, que deberan estar debidamente
envasados y rotulados, deberan guardarse en equipos conservadores aprobados
por la Direccién y no podran expenderse en forma fraccionada.

En estos quioscos se permite ademas la venta de cigarros, cigarrillos y fésforos.

A los quioscos les alcanzan las restricciones de ubicacion establecidas en el
primer parrafo de este articulo.

10.1.26 Los estadios deberan contar con locales independientes por equipos y
sexos para el cambio de indumentaria de las personas que intervengan en el
espectaculo.

10.1.27 Las instalaciones y dependencias de las actividades anexas se ajustaran
a las determinaciones del rubro respectivo, requiriendo en cada caso la
habilitacion que corresponda, que se otorgara a nombre del titular de la actividad
principal, en cuyo libro para registro de inspecciones se consignaran las
anotaciones de practica.

10.1.28 Cuando las circunstancias especiales del caso lo hagan conveniente, la
reparticibn competente podré prohibir la venta de localidades el dia del
espectaculo.



10.1.29 Los estadios seran sometidos, por lo menos, a una inspeccién anual a
efectos de verificar su estado de conservacion.

10.1.30 Los sectores donde se encuentren asientos, contaran obligatoriamente
con acomodadores, los que ubicaran a los espectadores en sus respectivos
lugares de acuerdo a la ubicacion asignada en las entradas, asimismo contaran
con personal de seguridad, a efectos de controlar el efectivo cumplimiento por
parte de los espectadores de las ubicaciones asignadas. (Conforme texto Art. 1°
de la Ordenanza N° 52.289, BOCBA 417 del 31/03/1998).

10.1.31 Concede el plazo de un afio a partir de publicada la presente, a todos los
club de Fuatbol de Primera Division de los campeonatos organizados por la
Asociacion del Fatbol Argentino (AFA) para que proceda a:

a. Lainstalacion de cAmaras de video en cada entrada al estadio, y otras
distribuidas en diferentes lugares. Estas camaras reportaran a un centro de
control de monitores que seran manejados por el personal del Club y de
seguridad y tendran comunicacion directa con los agentes ubicados dentro
y fuera del estadio.

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 52.289, BOCBA 417 del
31/03/1998, con la derogacién dispuesta por Art. 1° de la Ley N° 1.678,
BOCBA 2199 del 27/05/2005).

10.1.32 Exceptuese a los clubes de fatbol de Primera Division de las divisionales
C y D intervinientes en los campeonatos organizados por la Asociacién del Futbol
Argentino (AFA) de cumplir con los requisitos exigidos en los articulos 10.1.30 y
10.1.31.

(Incorporado conforme texto Art. 1° Ley N° 2262, BOCBA 2615 del
30/01/2007).

(1)Ver Ordenanza N° 46.993, B.M. 19.626 del 27/09/1993.

CAPITULO 10

Club de Mdusica en vivo

Nota de Redaccidén: Ver Club de Musica en Vivo en AD. 700.53

CAPITULO 10.2

Locales de baile
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10.2.1 Denominanse locales de baile a los establecimientos de diversiones en los
que, basicamente, se ejecute muasica y/o canto hasta las cuatro (4) horas, se
expendan bebidas o se ofrezcan bailes publicos, sin perjuicio de otras opciones
que, al definir las distintas modalidades que reconoce el género (locales de clase
"A", "B" y "C") se enumeraran a continuacion:

10.2.2 Se entiende por local de clase "A" (1) el lugar donde:
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se ejecuta musica y/o canto hasta las 4 horas;
se ofrecen bailes publicos;
se expenden bebidas;
se sirven o no comidas;
se realizan o no numeros de variedades, con o sin transformacion;
(Derogado por Art. 1°de la Ley N° 5639, BOCBA N° 4998 del
01/11/2016).
se permite la entrada de publico femenino, con la condicién de que se
cumplan, en forma simultdnea, los siguientes recaudos:
e (ue se trate de mujeres acompafadas por personas del otro sexo;
o que el local esté habilitado para realizar nimeros de variedades con
transformacion;
e Que cuente con los servicios sanitarios correspondientes para uso
del publico femenino.

10.2.3 Estos locales se ajustaran a los siguientes requisitos especiales:

a.

No podran funcionar hasta contar con el certificado de habilitacion
respectivo. Para el otorgamiento del mismo, se requerird una certificacion
de la Superintendencia de Bomberos de la Policia Federal, para la
verificacion del completo cumplimiento de la normativa de la Ley N° 19.587.
La certificacion debera ser renovada anualmente, y ante refacciones o
cambios en el local, que puedan afectar las condiciones de seguridad
aprobada por la certificacién de la Reparticion habilitada para

ello. (Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 50.250, B.M. 20.206 del
17/01/1996, con la supresion dispuesta por el Art. 1° de la Ordenanza
N° 50.848, BOCBA 58 del 25/10/1996)

Funcionaran en lugar cerrado y cubierto;

Tendran medio de salida propio e independiente a la via

publica. (Conforme texto Art. 6° de la Ordenanza N° 36.103, B.M. 16.380
del 13/10/1980).

No contaran con comunicacion de ninguna naturaleza con otros locales;
No tendran recintos ni compartimientos reservados y en caso de existir
mamparas, divisiones o palcos, los mismos no podran ser mayores de un
(1) metro de altura, medido desde el respectivo solado;

No se permitiran colgantes, rejas u otros elementos decorativos que
pudieran obstruir la libre visibilidad de cualquier sector;

Estara prohibido el acceso a estos locales de menores de dieciocho (18)
anos;
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No se autorizaran locales de esta naturaleza emplazados a menos de cien
(100) metros de establecimientos de ensefianza primaria o secundaria,
locales de culto y centros asistenciales de salud con internacion, distancia
para la que serviran de punto de referencia las puertas mas proximas de
ambos locales, medidas en la linea directa mas corta;

No se autorizara el funcionamiento de estos locales en edificios destinados
a vivienda,;

Los artistas, musicos, vocalistas y/o animadores que actien en estos
locales no podran alternar ni bailar con el publico;

Al frente de los edificios ocupados por estos establecimientos debera
colocarse una chapa o letrero, en la que se determine que se trata de un
"local de baile" y la clase del mismo, conforme con su habilitacion.

En la puerta de entrada deberan instalar un dispositivo detector de metales
por donde deberan pasar todos los concurrentes al local, prohibiéndose el
ingreso a toda persona que porte algin elemento que pueda ser utilizado
para agredir a otro.

Los locales ya habilitados tendran ciento ochenta (180) dis a partir de la
fecha de promulgacién de la presente para adecuarse a lo dispuesto en el
parrafo anterior. (Incorporado por Art. 1° de la Ordenanza N° 51.846,
BOCBA 291 del 30/09/1997).

10.2.4 Las condiciones de iluminacion se ajustaran a los siguientes recaudos:

a.

b.

En los sectores destinados al publico la iluminacion no sera menor de diez
(10) luxes, admitiéndose indistintamente el empleo de luz blanca o de color;
En los servicios sanitarios, cocinas, pasillos, escaleras de acceso al local o
a sus niveles superiores e inferiores, la iluminaciéon no sera menor de veinte
(20) luxes, admitiéndose solamente el empleo de luz blanca.

10.2.5 En los momentos en que se desarrollen nimeros de variedades se
permitira la disminucion del nivel de luz que se determine en el inciso a) del
articulo que precede.

10.2.6 En el caso de realizarse niumeros de variedades con transformacion los
locales deberan contar con vestuarios colectivos para uso de los artistas, los que
se ajustaran a las siguientes determinaciones:

a.

b.
C.

Requeriran un area no menor de 2 m2 por persona que de ellos se sirva 'y
su area minima sera de 4 m2 y 2 m de lado;

Contaran con lavatorio instalado en su interior;

No podran usarse en comun por personas de distinto sexo.

Podran contar ademas con tablado o palco escénico, en los que no se permitira la
existencia de bambalinas o telones propios de escenarios.

10.2.7 Las mesas y sillas seran distribuidas al arbitrio de la empresa, con la
condicion de que existan pasillos libres, en numero suficiente, de un (1) metro de



ancho como minimo, que aseguren la facil salida y circulacion del publico,
guedando prohibida la colocacion de sillas u objetos que impidan el libre transito.

10.2.8 Los locales que carezcan de servicio de guardarropas deberan contar con
perchas suficientes, distribuidas en forma adecuada en toda la sala.

10.2.9 Los locales con mas de veinte (20) m2 de superficie destinados al sector de
la concurrencia, deberan contar con una pista de baile, no menor de cuatro (4) m2,
debidamente demarcada a nivel del piso, fuera de la cual estara prohibido bailar.
En los locales con menos de esa superficie para el sector de la concurrencia se
permitird el baile accidental entre mesas.

10.2.10 El ingreso a estos locales queda prohibido en el horario comprendido
entre las 4.00 y las 16.00 hs., cuando la actividad a desarrollar sea la de baile.

El acceso y permanencia de menores entre quince (15) y dieciocho (18) afios en
dichos locales, cuando la actividad sea de baile, se permitirhd Gnicamente dentro de
las 16.00 y las 24.00 hs. y de manera exclusiva para personas de dicho grupo
etareo. (Conforme texto Art. 11 de la Ley N° 3.361, BOCBA 3352 del
01/02/2010).

10.2.10.1. Estos locales, cuando la actividad sea de baile, podran funcionar hasta
las 7.00 hs. Vencido ese horario tendran una tolerancia de treinta (30) minutos
para cesar dicha actividad.

Después de ello solo se permitird la presencia del personal de servicio.
(Incorporado por Art. 12 de la Ley N° 3.361, BOCBA 3352 del 01/02/2010).

10.2.11 Las actividades gastrondmicas anexas, consistentes en la expedicion de
bebidas o servicios de comidas, las instalaciones y recintos en que las mismas se
realicen, se ajustaran a las determinaciones que rigen para los locales
gastrondémicos, en lo que resultare de aplicacién, no requiriendo habilitacién por
separado, en razén de estar incluidas tales manifestaciones dentro de la definicién
de este tipo de locales.

10.2.12 (Derogado por Art. 1°de la Ley N° 5639, BOCBA N° 4998 del
01/11/2016).

10.2.13 (Derogado por Art. 1° de la Ley N° 5639, BOCBA N° 4998 del
01/11/2016).

10.2.14 (Derogado por Art. 1°de la Ley N° 5639, BOCBA N° 4998 del
01/11/2016).



10.2.15 (Derogado por Art. 1°de la Ley N° 5639, BOCBA N° 4998 del
01/11/2016).

10.2.16 El numero del personal afectado a cada establecimiento (artistas,
musicos, servicios sanitarios) estara condicionado al nUmero de servicios
sanitarios con que cuente cada local, segun lo establecido en el articulo 4.8.2.3
inciso g) item 2) del Cédigo de la Edificacién. (Conforme texto por Art. 2° de la
Ley N° 5639, BOCBA N° 4998 del 01/11/2016).

10.2.17 Se entiende por local de clase "B" el lugar donde:

Se ejecuta musica y/o canto hasta las 4 horas;

Se ofrecen bailes publicos;

Se expenden bebidas;

Se sirven 0 no comidas;

Se realizan o no numeros de variedades con o sin transformacion;
No se permite la entrada de mujeres que no vayan acompafiadas por
personas de otro sexo.
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10.2.18 En estos locales seran de aplicacion los articulos 10.2.3, con excepcion de
sus incisos c), en el supuesto de estar emplazados en galerias de comercio, h) e
i), 10.2.4,10.2.5, 10.2.6, 10.2.7, 10.2.8, 10.2.10, 10.2.11 y 10.2.16 de la presente
reglamentacion. (Conforme texto Art. 7° de la Ordenanza N° 36.103, B.M.
16.380 del 13/10/1980).

10.2.19 Estos locales cumpliran con los siguientes recaudos:

a. Deberan poseer una pista de baile debidamente demarcada a nivel del piso,
fuera de la cual estara prohibido bailar, la que tendra una superficie no
menor de cuatro (4) mz;

b. No se autorizaran locales de esta naturaleza en edificios contiguos a
establecimientos de ensefianza primaria o pre-primaria (excluidas las
guarderias infantiles), publicos o privados, reconocidos por la autoridad
competente, o templos de cultos oficialmente autorizados;

c. En caso de estar instalados en edificios con vivienda no se autorizara la
actividad de estos locales hasta tanto los 6rganos competentes no hayan
comprobado que se han arbitrado los medios necesarios en materia de
forrado acustico para impedir la trascendencia de ruidos
molestos. (Conforme texto Art. 2° de la Ordenanza N° 35.598, B.M.
16.232 del 11/03/1980).

10.2.20 Se entiende por local de clase "C" el lugar donde:

Se ejecuta musica y/o canto hasta las 4 horas;
Se ofrecen bailes publicos;

Se expenden bebidas;

Se sirven o0 no comidas;

oo o



e. Se realizan o no nimeros de variedades con o sin transformacion.

10.2.21 En estos locales seran de aplicacion los articulos 10.2.3, con excepcion de
sus incisos c), en el supuesto de estar emplazados en galerias de comercio, h) e
1), 10.2.6, 10.2.7, 10.2.8, 10.2.10, 10.2.11 y 10.2.16 del presente

ordenamiento. (Conforme texto Art. 8° de la Ordenanza N° 36.103, B.M.

16.380 del 13/10/1980).

10.2.22 Los locales de esta clase podran funcionar, en caracter de actividad
complementaria, en los siguientes casos especiales:

a. Como anexos a "hoteles";

b. Como anexos a "restaurantes”, "casas de lunch", "bares" o "confiterias",
siempre gue éstos no tengan menos de cien (100) metros cuadrados de
superficie de piso, excluida el &rea destinada a actividad
complementaria. (2)

En ambos supuestos, no regiran respecto de tales locales las exigencias de los
incisos c) y d) del Art. 10.2.3 con respecto al rubro principal.

10.2.23 En los locales de baile clase "C" que cuenten con servicios de comidas
calientes como actividad gastronémica principal, emplazados en el radio
comprendido entre las calles Patricios, Martin Garcia, Paseo Colén, Brasil y Pedro
de Mendoza, la reparticiobn competente, a pedido de los interesados, podra
autorizar;

a. Larealizacion de bailes accidentales entre mesas, de caracter
esencialmente familiar, en los que solamente participen los comensales que
ocupen las mesas del establecimiento;

b. La presencia de menores de dieciocho (18) afios, cuando fueren
acompafnados de personas mayores de su familia.

10.2.24 La iluminacion de los sectores destinados al publico, servicios sanitarios,
cocinas, pasillos, escaleras de acceso al local 0 a sus niveles superiores o
inferiores no serd menor de veinte (20) luxes, admitiéndose solamente el empleo
de luz blanca.

10.2.25 En los momentos en que se desarrollen nimeros de variedades, se
permitira en el sector destinado al publico, la disminucion del nivel de luz que se
determina en el articulo que precede.

10.2.26 Estos locales cumpliran con los recaudos establecidos en el articulo
10.2.19 de la presente reglamentacion. (Conforme texto Art. 4° de la Ordenanza
N° 35.598, B.M. 16.232 del 11/03/1980).
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10.2.27 Los locales de baile comprendidos en el presente capitulo se consideran
excluidos de los alcances del Decreto Ordenanza 20.126/962 (B.M. 11.982 del
21/12/1962).

10.2.28 Las disposiciones contenidas en el presente capitulo no eximen a los
locales comprendidos en sus determinaciones del cumplimiento de las normas
concurrentes que resultaren de aplicacion.

(1) Declarada actividad tolerada por Ordenanza N° 35.724, B.M. 16.265 del
29/04/1980.

(2) Para restaurantes ubicados en Costanera Norte ver Ordenanza N° 40.414,
B.M. 17.459 del 25/01/1985.

CAPITULO 10.3
Acceso de menores en locales de diversion publica

10.3.1 Se permitira el acceso de menores entre quince (15) y dieciocho (18) afios,
en los locales de bailes clases "B" y "C", en dias feriados, sabados y domingos,
con los siguientes requisitos especiales:

a. Dentro del horario de 16 a 22 horas;

b. La iluminacion de los sectores destinados al publico, servicios sanitarios,
cocina, pasillos, escaleras de acceso al local o a sus niveles superiores 0
inferiores, no sera menor de veinte (20) luxes, en el horario mencionado;

c. Endicho lapso, se prohibe expresamente al expendio o el consumo por los
menores concurrentes, de bebidas alcohdlicas.

10.3.2 En los locales de baile clase "C" que funcionan en restaurantes, casas de
lunch, bares o confiterias, se permitird el acceso de menores de dieciocho (18)
afos, siempre que fueren acompafnados por sus padres o tutores.

10.3.3 Se permitira en dias feriados, sdbados y domingos, la practica de la
actividad de bowling, en los locales a que se refiere el inc. a) del articulo 3 de la
Ordenanza N 25.152 (B.M. 13.886), entre los horarios de 10 a 22 horas y con la
expresa prohibicién de consumo de bebidas alcohdlicas, por parte de los menores
entre catorce (14) y dieciocho (18) afios.

10.3.4 Prohibese la concurrencia de menores de dieciocho (18) afios que no
vayan acompafados por sus padres o tutores, a los espectaculos que se realicen
entre las veintitrés (23) y seis (6) horas.
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10.3.5 A los espectaculos de boxeo, los menores de catorce (14) afios deberan
concurrir acompafiados por sus padres o tutores.

10.3.6 Quedan exceptuados de las prohibiciones relativas a menores establecidas
en todas las reglamentaciones municipales relacionadas con el acceso y
permanencia en locales de diversion y espectaculos publicos, los emancipados
civilmente.

10.3.7 Los numeros de variedades que se realicen en los locales de baile clases
"B"y "C", en los supuestos previstos en los articulos 10.2.23, inciso b), 10.3.1y
10.3.2 del presente Cdodigo, deberan ser apropiados para todo
publico.(Incorporado por Art. 1° de la Ordenanza N © 35.945, B.M. 16.331 del
05/08/1980).

CAPITULO 10.4
Fiestas populares

10.4.1 Las autorizaciones para las denominadas fiestas populares o de
beneficencia, sélo seran acordadas por la Direccion cuando las soliciten las
entidades que tengan como finalidad especifica la realizacién de obras sociales,
de beneficencia o de bien publico, y cuando tales actos vayan exclusivamente
dirigidos a recaudar fondos para esos efectos. Asimismo se otorgaran
autorizaciones similares a las instituciones religiosas y educacionales, cuando los
actos se realicen sin fines de lucro.

10.4.2 Las solicitudes deberan formularse con cinco (5) dias habiles de antelacion
a la fecha de realizacién de los actos y las autorizaciones que se acuerden no
podran exceder de treinta (30) dias alternados o continuos por afio, por institucion
o por local.

10.4.3 En las fiestas populares o de beneficencia podran ofrecerse premios por
sorteos siempre que cuenten con el correspondiente permiso de la autoridad
competente y cuando esos premios consistan exclusivamente en objetos o
mercaderias, quedando absolutamente prohibido las apuestas en dinero y la
circulacion de valores de canje por dinero.

10.4.4 Las entidades organizadoras de estos actos, deberan arbitrar en todos los
casos recaudos para que durante su desarrollo no se ocasionen molestias o
perjuicio al vecindario.

10.4.5 Las infracciones a las disposiciones precedentes seran sancionadas con la
cancelacién del permiso acordado, sin perjuicio de las que prevea el régimen de
penalidades vigente.

CAPITULO 10.5



Salas de Patinaje (1)
10.5.1 Definicion:

Se entiende por Sala de Patinaje el local de diversion en donde se desarrolla la
practica del patin sobre ruedas.

10.5.2 Horario:
Estos establecimientos funcionaran de 10 a 2 horas.
10.5.3 Restriccidn en plantas altas:

No se permitira el funcionamiento de estos locales en plantas altas de edificios
debajo de las cuales coexista el uso vivienda y/o locales de trabajo.

10.5.4 Pista de Patinaje
La pista de patinaje se ajustara a los siguientes requisitos:

a. su superficie sera lisa y deslizante, sin cortes ni variaciones bruscas de
nivel, no admitiéndose el empleo de revestimientos abulonados sobre ella o
el contrapiso;

b. los lados o lineas curvas que conforman el perimetro de la pista, contaran
en toda su extension con barandas de proteccion construidas sin aristas
vivas, con un altura minima medida desde su solado igual a 1,10 m;

c. en el caso de que uno o varios lados de la pista se encuentren delimitados
por muros de cerramientos, la baranda de proteccién se ubicara a una
distancia minima de 0,10 m. de los mismos;

d. la superficie de la pista estara libre de columnas y de cualquier otro objeto
gue obstruya la fluida circulacion de los patinadores;

e. respondera estrictamente a las normas generales que rigen en materia de
ruidos molestos.

10.5.5 Vestuario

Estos locales deberan contar con un vestuario para el cambio de patines.
10.5.6 Guardarropa

Destinado a uso de los usuarios.

10.5.7 Servicios Sanitarios

Para uso de los concurrentes.
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10.5.8 Actividades Complementarias y/o Compatibles

La actividad "Sala de Patinaje", cuando se instale sobre otros locales del mismo
edificio, éstos deben destinarse Unicamente a actividades complementarias de
aguélla o compatibles, tal como quioscos, casa de lunch, confiterias, cafés,
deportes, con prohibicién de despacho de bebidas alcohdlicas, debiendo dar
cumplimiento a lo establecido en el articulo 7.4.1.6 del Cédigo de la Edificacion.
10.5.9 Acceso de Menores

A estos locales no se permitira el acceso de menores de 14 afios, salvo que se
encuentren acompafnados de sus padres.

10.5.10 Ejecucion de musica

En estos locales se podra ejecutar musica, con sujecién a las disposiciones
vigentes respecto a ruidos molestos.

(Capitulo incorporado por Ordenanza N° 37.033, B.M. 16.618 del 25/09/1981).

(1) Para sala de patinaje sobre hielo ver Ordenanza N° 41.721, B.M. 17.946 del
08/01/1987.

CAPITULO 10.6
Salas de Recreacion

10.6.1 Se entiende por "Salas de Recreacion" los establecimientos y locales
destinados al funcionamiento de aparatos de recreacion, eléctricos,
electromecanicos o electronicos (video juegos).

10.6.2 Las Salas de Recreacion no podran instalarse a menos de cien (100)
metros de establecimientos educacionales primarios y secundarios, publicos o
privados, templos de cultos oficialmente autorizados, sanatorios, clinicas,
hospitales y salas de velatorios. Tal distancia se determinara tomando en cuenta
la linea mas corta que medie entre los puntos de acceso e ingreso mas proximos
de los locales respectivos.

10.6.3 La habilitacion del rubro "Salas de Recreacion” sera la Unica actividad
permitida no admitiéndose ninguna otra actividad complementaria y/o compatible,
con excepcion de las denominadas "Galerias abiertas”, no admitiéndose en ese
caso la coexistencia con locales que expendan bebidas de cualquier tipo. La
presente actividad estara incluida en las exigencias de los articulos 15.1.1y 15.2.2
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del Codigo de Habilitaciones y Verificaciones que regula lo referente al
funcionamiento y habilitacion de actividades toleradas.

10.6.4 Los locales deberan cumplir con los siguientes requisitos:

a. Funcionaran en planta baja, primer piso y subsuelo, con acceso directo de
la via publica.

b. No tendran comunicacién con ningun otro local.

c. Contaran con total iluminacion interior y exterior.

d. Los locales a la calle deberan contar con vidriera y puerta de cierre y
apertura automatica, debiendo ademas permanecer las mismas cerradas
durante el horario de funcionamiento.

e. Deberan cumplir con los requisitos exigidos por el Codigo de Edificaciéon
para los locales de tercera clase.

10.6.5 Con la solicitud de habilitacion, ademas del cumplimiento de los requisitos
establecidos en el Capitulo 2.1, se exigira una declaracion jurada donde se indique
la cantidad y tipo de aparatos, como asimismo la documentacién que se requiere
para habilitaciones eléctricas o electromecanicas.

La autoridad pertinente debera efectuar, en todos los casos, la inspeccién previa al
otorgamiento de la habilitacién a los efectos del cumplimiento de los requisitos
exigidos en la ordenanza.

10.6.6 Las maquinas de juego deberan estar ubicadas de tal manera que no
obstruyan los medios de ingreso y egreso de los locales, sus pasajes de
circulacion y acceso a la dependencia sanitaria. El &rea minima asignada a cada
maquina debera ser de 2,50 m2.

Se prohibe la instalacion de maquinas en habitaciones o lugares del local
habilitado que no se hallen a la vista del publico.

10.6.7 El nivel maximo de sonido en cualquier sector del local no podra exceder
los 60 decibeles.

10.6.8 Prohibese la realizacion de apuestas y la entrega de premios de cualquier
naturaleza, salvo los alargues de tiempo de juego, que la maquina en forma
automatica conceda en caso de éxito.

10.6.9 Prohibese el funcionamiento de entretenimientos electronicos,
electromecanicos, tales como denominados "tragamonedas" o "lechuzas", "Loteria
inglesa" o "Loteria electronica” (bingo) u otros similares, en los cuales el resultado
del juego sea producto del azar.

10.6.10 El horario de funcionamiento sera de lunes a viernes de 10 a 2 horas y los
sabados, domingos, visperas de feriados y feriados de 10 a 4 horas.



El ingreso de menores de 16 afios, sélo estara permitido durante el periodo
escolar en el horario de 18 a 20 horas.

Fuera del periodo escolar, el ingreso sélo estara permitido a los menores de 16
anos en el horario de 18 a 22 horas.

Fuera de los horarios establecidos, sélo podran ingresar aquellos menores de 16
afios que estuvieran acompafados por sus padres.

10.6.11 Se podran habilitar hasta dos maquinas de las autorizadas en el articulo
1° de la presente, exclusivamente como actividad complementaria en bares,
confiterias y clubes. El titular de la habilitacion comercial de la actividad principal
requerira el pedido de ampliacion de rubro mediante la presentacién de una
solicitud al efecto.

10.6.12 No se permitira la venta local ambulante de bebidas alcohélicas o no,
como asimismo el ingreso con bebidas en general, en los locales habilitados que
tengan como actividad principal la de video juegos, ni tampoco la difusién de
musica.

(Capitulo incorporado por Ordenanza N° 42.613, B.M. 18.193 del 11/01/1988).
CAPITULO 10.7
Salas de bingo (1)

Art. 10.7.1.-Se entiende por "Salas de Bingo", los establecimientos y locales
destinados al funcionamiento de juegos de azar publicos (denominacién conforme
lo estipulado por Resolucion N° 624-92 de la Loteria Nacional Sociedad del Estado
de fecha 20-7-92).

Art. 10.7.2.-Las Salas de Bingo no podran instalarse a menos de 100 m o en la
misma cuadra de Establecimientos Educacionales Primarios, Preprimarios, y
Secundarios Publicos o Privados, quedando excluidos de esta restriccion los
Establecimientos Educacionales Publicos o Privados que otorguen titulos
Primarios o Secundarios a mayores de 18 (dieciocho) afios, templos de culto
oficialmente autorizados (todo local donde se practiquen cultos que se encuentren
of icialmente reconocidos por el Ministerio de Relaciones Exteriores y Culto),
Sanatorios, Clinicas, Hospitales (todos los Establecimientos Asistenciales Publicos
o Privados cualquiera fuera su denominacion, que cuenten con servicio de
internacion), y Salas de Velatorio. Tal restriccidbn de 100 metros establecidos para
los distintos casos se determinara por inspeccion in situ, tomando la linea mas
corta ya sea recta o quebrada, por la via publica, sin respetar las sendas
peatonales de cruce de calle, medida entre las puertas mas proximas de acceso 0
ingreso de los locales respectivos. Todo esto conforme con las restricciones
previstas en el Codigo de Planeamiento Urbano, articulo 5.2.1.
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Art. 10.7.3.-La habilitacion del rubro "Salas de Bingo" sera la Unica actividad
permitida, no admitiéndose ninguna otra actividad compatible y/o complementaria,
con excepcion de los Café-Bar, Casa de Lunch y/o Confiteria, exclusivamente
como uso complementario de la actividad principal, cumpliendo estas ultimas con
lo estipulado en los Cdodigos de la Edificacién y de Habilitaciones y Verificaciones
de dicha materia.

La presente actividad estara incluida en las exigencias de los articulos 15.2.2 del
Caddigo de Habilitaciones y Verificaciones que regula lo referente al funcionamiento
y habilitacion de actividades, como la mencionada.

Art. 10.7.4.-Con la solicitud de habilitacion, ademas del cumplimento de los
requisitos establecidos en el Capitulo 2.1 del Cddigo de Habilitaciones y
Verificaciones (ordenanza N° 33.266), se exigira la constancia de Autorizacion
extendida por la Loteria Nacional Sociedad del Estado para el desarrollo de la
actividad en cuestion y en la localizacion previamente asignada por dicha
Institucion.

Art. 10.7.5.-Los locales deberan cumplir con los siguientes requisitos:

a) Funcionaran en Planta Baja, Primer Piso y/o Subsuelos con acceso
directo y exclusivo de la via publica.

b) No tendran comunicacion directa con ningun otro local a excepcion de
los contemplados en el articulo 10.7.3 del presente, con las
especificaciones establecidas en el mismo.

c) Deberan cumplir con los requisitos exigidos en el Codigo de la
Edificacion.

- Capitulo 4.6 "De los locales", como locales de 3a (tercera) clase.

- Articulo 4.7.2.1 inciso c) "Coeficiente de ocupacion”.

- Articulo 4 7 3 "Situacién de los medios exigidos de salida”.

- Articulo 4.7.6. "Medios de egreso en lugares de Espectaculos Publicos".
- Articulo 4.7.7 "Escaleras exigidas de salida”;

- Articulo 7.2.6.1 inciso b) y c) "Servicio de Salubridad".

- Articulo 7.2.2.1 inciso e) Guardarropa”.

- Capitulo 4.12 "de la proteccién contra incendio" como local "Cine - teatro,
etc.".



d) Contaran con total iluminacion interior y exterior.

Art. 10.7.6. - Prohibese el funcionamiento de aparatos de entretenimiento
eléctricos, electromecanicos y/o electronicos sea cual fuere su tipo, que no
sean de uso exclusivo para el juego especifico.

Art. 10.7.7. -Prohibese el ingreso de menores de: Dieciocho (18) afios a
dichos locales.

Art. 10.7.8. -Podré difundirse video y/o musica por aparato reproductor o de
la llamada funcional sin requerir permiso previo municipal. Se permitira
ademas el expendio de cigarrillos cigarros y/o tabaco en general,
exclusivamente.

Art. 10.7.9.- La Subsecretaria de Inspeccion General debera efectuar
inspeccidn previa al otorgamiento de la habilitacion a los efectos del
cumplimiento de todos los requisitos exigidos en el presente.

Por lo tanto la actividad Salas de Bingo pasan a incorporarse al listado de rubros
gue no podran ser librados al publico hasta tanto no cuenten con la habilitacién
acordada y el certificado de habilitacion pertinente, previsto en el articulo 2.1.8 de
la Ordenanza N° 44.947 (B.M. N° 19.045).

Art. 10.7.10. -- Estaré a cargo de la Loteria Nacional Sociedad del Estado
estipular el valor de la entrada. el programa de premios y premios acumulados, los
horarios, sistema de extraccidon de bolillas e impresién de cartones y ademas
tendran la potestad y el poder de policia sélo en materia de juego.

(Capitulo incorporado por el Art. 4° de la Ordenanza N° 46.477, B.M. 19.466
del 05/02/1993).

(1) Ver Resolucion de la Loteria Nacional S.E. N° 92/006, B.O. 31/08/2006.

CAPITULO 10. 7

Equipamiento de juegos infantiles manuales de uso publico individual o
colectivo (1)

10.7.1- Denominase juegos infantiles manuales de uso publico individual colectivo,
a aquellos instalados de manera permanente (ya sea al aire libre como en
espacios cubiertos), que requieren para su utilizacion de desplazamientos,
impulsos, manipulacion o distintas formas de destreza y movimientos del usuario.
Quedan excluidos, en consecuencia, aquellos juegos que dependen para su
funcionamiento de dispositivos eléctricos, electromecénicos o electronicos.
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10.7.2 - Los juegos infantiles manuales, instalados tanto en ambitos publicos o
privados, deben cumplir los siguientes requisitos:

a. Cuando sean de origen nacional, se ajustaran a las normas IRAM de
Seguridad de los Juguetes N° 3583 (partes 2.3y 4) y a las normas IRAM
para Juegos Infantiles de Instalacion Permanente al Aire Libre N° 3655
(partes 1. 2 y 3), con excepcion del punto A.3 del anexo A de la parte 3 de
estas normas. A tal fin deberan exhibir el correspondiente certificado de
seguridad y calidad.

b. Cuando provengan del exterior, y en caso de poseer Certificado de calidad
y seguridad otorgado por algun instituto extranjero de Normalizacién y
Certificacion, el IRAM o cualquier otro Ente de Certificacion, acreditado por
el Organismo Argentino de Acreditacién, verificara su compatibilizacién con
las normas mencionadas en el inciso a). En caso de no existir tal
certificacion de origen, deberan cumplir con idénticos requisitos que los
estipulados para los juegos de origen nacional en el inc. a). Debera
exhibirse en cualquier caso el correspondiente certificado de seguridad y
calidad.

10.7.3 - Las superficies de las areas de juego se ajustaran a la norma europea EN
1177 sobre Superficies Absorbedoras de Impacto, o a la que el IRAM considere
aplicable oportunamente en su lugar. Exceptiase, en consecuencia, el punto A3
de la parte 3 de la Norma 3655 referida a este particular.

10.7.4 - El libramiento de estos juegos al uso publico, requerird el cumplimiento del
trdmite de habilitacion referido en el articulo 2.1.8, de la Seccion 2, Capitulo 2.1
(AD 700.5), del Codigo de Habilitaciones y Verificaciones.

10.7.5 - Se exceptlan de esta norma los juegos infantiles eléctricos,
electromecanicos y electrénicos de uso publico incluidos en el Capitulo 10.6 del
Caodigo de Habilitaciones y Verificaciones.

(Capitulo incorporado por el art. 1°de la Ley N° 455, BOCBA 1025 del
12/09/2000).

(1) El articulo 3° de la ley N° 455 dispone que los equipamientos de las areas de
juegos infantiles manuales destinados al uso publico al aire libre o en espacios
cerrados, instalados a la fecha de publicacién de la ley, deberan adecuarse a lo
normado en la misma, en un plazo maximo de un (1) afio.

CAPITULO 10. 7

Salén Milonga y Pefia Folclorica
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10.7.1. - Definiciones.

Salén Milonga: Todo establecimiento o dependencia especifica de un
establecimiento ubicado en la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires cuya actividad
preponderante se vincule con la produccion, el consumo y la difusién de los
géneros musicales tango, milonga y vals a través de la asistencia de espectadores
y la participacion de los mismos mediante el baile como asi también de su
ensefianza.

Salon Pefa Folclérica: Todo establecimiento, dependencia especifica, espacio
mixto, socio cultural, recreativo y comercial de un establecimiento ubicado en la
Ciudad Autonoma de Buenos Aires cuya actividad preponderante se vincule con la
produccion, el consumo y la difusién de los géneros musicales relacionados con el
folclore a través de la asistencia de espectadores y la participacion de los mismos
mediante el baile como asi también el canto, narracion oral, pintura, telar, plastica,
aprendizaje de éstas; por propios artistas concurrentes, teatro criollo, titeres,
donde se elaboran y/o expenden comidas y bebidas tipicas regionales del pais.

10.7.2.- Caracteristicas especificas. Son parte fundamental de la estructura de
las Milongas la tanda de tango, milonga o vals, la tanda de otros ritmos, la cortina
y la actuacion o numero vivo.

A efectos de esta ley se entiende por tanda el conjunto de cuatro o cinco piezas
bailables del mismo ritmo pertenecientes a una misma orquesta o a varias de
similar estilo.

La cortina es el Intervalo entre tandas en una milonga. Indica préximo cambio de
ritmo o de orquesta y descanso a los bailarines.

La actuacién o nimero vivo puede estar a cargo de un grupo musical u orquesta
que ejecutan su repertorio para que el publico baile. También puede consistir en la
exhibicién de una o varias parejas, de ritmos afines con el tango, para lo cual se
deja la pista libre.

La oferta musical de cada jornada debera ser al menos un 70% de ritmos de
tango, milonga / vals.

10.7.3.- Usos compatibles. Podran habilitarse como actividades compatibles al
uso "Salén Milonga" y "Pena Folclérica”, los siguientes usos: academias, institutos
de ensefanza, escuelas, restaurantes, bares, galerias de arte, salones de
exposiciones, de conferencias, centros culturales, estudios profesionales, clubes,
hoteles, locales de venta de objetos relacionados con las industrias culturales y
todo establecimiento que sea utilizado como manifestacion de arte y/o cultura. Por
lo tanto, dichos usos pueden coexistir en un mismo edificio o predio y estar
comunicados siempre gue el reglamento de copropiedad del mismo asi lo permita.



Los rubros compatibles deberan ajustarse a las normativas vigentes para cada
actividad.

10.7.4.- Escenario. En caso de contar con un escenario o tablado, este puede ser
fijo o movible o bien puede ocupar uno o varios sectores del salén,
cumplimentando la normativa vigente sobre los materiales de construccion.

10.7.5.- Sillas y mesas. Deben tener las siguientes caracteristicas:

a. Reserva de espacios para discapacitados establecidos en el Cédigo de la
Edificacion.

b. Las mesasy sillas seran distribuidas al arbitrio de la empresa, con la
condicion de que existan pasillos libres de 1 metro de ancho como minimo,
guedando prohibida la colocacién de objetos que Impidan el libre transito.
La obligatoriedad de disponer para cada funcion las mesas y sillas moviles
cumplimentando el ancho de pasillos y la reserva de espacios para
discapacitados, recaera sobre el responsable de la sala.

10.7.6.- Vestuarios o Guardarropas. No ser& obligatoria la existencia de estos
locales para el funcionamiento de la actividad. En el caso de contar con estos
servicios, los mismos deberan cumplir con las caracteristicas constructivas
exigidas en el Cddigo de Edificacion segun la clasificacion de los locales.

10.7.7.- Medios de egreso. El ancho de los pasillos y los medios de egreso se
ajustara a lo prescripto por los articulos. 4.7.5.1 y 4.6.3.3 (modificacion ley 962) del
Cddigo de la Edificacion.

En todo predio abierto o cerrado donde se proponga la asistencia de publico sera
de aplicacién lo normado en el articulo 4.7.4.1 del Cédigo de la Edificacion.

Cuando los medios de egreso coincidan con un medio general a que concurran
otros usos compatibles con los que esté comunicada la sala, el ancho calculado
sera incrementado en la medida que surja al aplicar el factor de ocupacién de los
otros usos concurrentes segun los articulas 4.7.2.1y 4.7.4.1 del Cédigo de la
Edificacion (AD 630.32 del D.M.).

Todas las puertas de egreso del establecimiento abriran hacia el sentido de salida.
Quedan prohibidas las puertas giratorias.

10.7.8.- Sistema de luces y/o sonido. Puede funcionar en cualquier ubicacion del
local siempre que no obstruya la libre trayectoria de salida. En caso de funcionar
desde una cabina, esta no podra ser de material combustible y a los efectos de
iluminacion y ventilacion debera cumplir con las condiciones requeridas para los
locales de cuarta clase del Cadigo de Edificacién.



10.7.9.- Horario de funcionamiento. Los establecimientos mencionados en el
Articulo 1 podran funcionar sin restriccion horaria.

10.7.10.- Servicio de bar. Esta permitida la instalacion de servicio de bar el cual
debe cumplir con los siguientes requisitos:

a. Cuando se instalen mostradores para el servicio de bebidas y comidas
deben estar especialmente consignados en los planos y no pueden estar
emplazados de manera que obstruyan los medios de egreso.

b. Para el lavado de los utensilios deben contar con la provision de agua fria y
caliente y desague conectado a la red cloacal. Este requisito no se exige si
su utilizan envases de Unico uso.

10.7.11.- Actividades gastronémicas. En el caso de contar con instalaciones o
recintos donde se elaboren comidas, estas se ajustaran a las determinaciones que
rigen para los locales gastrondmicos, en lo que resultare de aplicaciéon, no
requiriendo habilitacion por separado, en razén de estar incluidas dentro de las
definiciones de este tipo de locales.

10.7.12.- Instalacién eléctrica. Se debe ajustar a las normas generales
prescriptas en el Cédigo de la Edificacion. Para realizar el tramite de habilitacion
deberan adjuntar una nota en caracter de declaracion jurada de un eléctrico
matriculado con la respectiva encomienda profesional.

10.7.13.- Medidas, ventilacion e iluminacion de los locales. Se ajustaran a 1°
normado segun la clasificacion de los locales de acuerdo al Articulo 4.6 del Cédigo
de la Edificacion.

10.7.14.- Instalaciones Complementarias. Toda instalacion complementaria,
como ser calefaccion, clima artificial o cualquier otra, se ajustara a la disposicion
general vigente que corresponda.

10.7.15.- Primeros Auxilios. El local debe contar con un botiquin para primeros
auxilios, de acuerdo a lo establecido en el Decreto-Ordenanza N° 1.751/963 (AD
760.2 del D.M., B. M. N° 12.015) que se ajusten a la normativa vigente.

10.7.16.- Caracteristicas del recinto donde se baile. La actividad de baile podra
desarrollarse en espacios abiertos cuando estos formen parte de un
establecimiento. Cuando la misma se realice en recintos cerrados debera cumplir
con las siguientes condiciones:

Lado minimo, superficie, altura, iluminacion y ventilacion seran los exigidos por el
Caddigo de Edificacion para los locales de tercera clase.



Estar& constituido con materiales incombustible admitiendo el uso de madera
Gnicamente en las condiciones establecidas en el articulo 5.7.2.3 del Codigo de
Edificacion (AD 630.56 del D.M.).

Se admitiran revestimientos ejecutados con materiales de combustible lenta,
siempre gue ellos se aplicaren directamente sobre partes incombustibles y
ademas sean tratados convenientemente para resistir el fuego.

10.7.17.- Capacidad. En todo predio donde se proponga la asistencia de publico,
la maxima capacidad admitida sera de hasta una (1) personas por m2
exceptuando para el calculo sectores de ingreso y egreso, pasillo de circulacion y
sectores de trabajo y de servicio de acuerdo al Articulo 4.7.2.1 del Cddigo de la
Edificacién, no pudiendo en ningun caso superar la capacidad de 500 personas.

10.7.18.- Servicio minimo de salubridad. Para el publico concurrente se
calculara segun lo exigido en el Articulo 4.8.2.3 del Cédigo de la Edificacion para
locales comerciales.

10.7.19.- Sefalizacién. Debera poseer luces de emergencia de acuerdo a lo
normado en el articulo 4.6.6.1 del Codigo de la Edificacion.

Deberd tener sefializadores de medios de salida segun lo exigido en el articulo
4.12.2.2 del Codigo de la Edificacion.

10.7.20.- Prevenciones contra incendio. Debera poseer un matafuego ASC cada
200 m2 de superficie o fraccidén de cada piso y si la superficie fuera mayor de 1000
m2 debera cumplir con la condicién E1. La superficie citada se reducira a 500 m2
en subsuelos segun lo normado en el articulo 4.12.2.3 del Codigo de la
Edificacion.

En el caso de que el local cuente con cabina de luz y sonido, ésta debera poseer
un extinguidor de anhidrido carbonico de 3,5 Kg. de capacidad.

10.7.21.- Ser& responsabilidad de los titulares del predio garantizar que todas las
puertas permanezcan sin trabas y los pasillos libres de todo obstaculo durante el
desarrollo de la actividad.

10.7.22.- Plano de evacuacion. Se debera ubicar en lugares visibles del predio
planos del lugar con la Informacion contenida en un plan de evacuacion. Indicando
las medidas tendientes a lograr una eventual evacuacion en caso de producirse
una emergencia informando los medios de salida para cada sector, trayectoria
hacia los mismos y servicios sanitarios habilitados realizado por un profesional
competente Ingeniero en Seguridad e Higiene de acuerdo a lo normado en la Ley
1346 (B. O. 1970) el cual debera ser aprobado por la Subsecretaria de
Emergencia.



10.7.23.- Servicio de Seguridad Privada. En el caso de que la actividad cuente
con personal de seguridad privada deberan cumplir con la ley N° 1913 (BO 2363).

10.7.24.- Tramite de Habilitacidn. Los locales que desarrollen la actividad "Salon
Milonga" o "Pefia Folclérica" podran iniciar sus actividades con acceso al publico
una vez que cuenten con la correspondiente habilitacion; tramite que requerira
inspeccidn previa de acuerdo a los términos del Articulo 2.1.8 del Codigo de
Habilitaciones y Verificaciones.

La habilitacion sera solicitada por el titular de su funcionamiento de la actividad de
acuerdo, a las normas vigentes al respecto.

Los planos conforme lo dispuesto en el Codigo de Edificacion, consignaran:
plantas y cortes necesarios, dimensiones y emplazamientos del escenario o
tablado en el caso que los hubiere y todas las dependencias afectadas al uso de la
actividad. En el caso de que el local deba contar con prevencion de incendio E1,
se acompafaran planos de instalacion de prevencion contra incendio registrados
ante la Direccion General de Fiscalizacion de Obras y Catastro.

También se incluiran los planos de las instalaciones eléctricas registrados ante la
Direccion General de Fiscalizacion de Obras y Catastro. Esta documentacion
puede ser reemplazada por certificacion de aptitud firmada por profesional
responsable matriculado con encomienda profesional ante el Consejo respectivo.
Se procedera del mismo modo en el caso de que el establecimiento posea
instalaciones electromecanicas o ventilacion mecanica.

Cuando los locales afectados al uso del "Salon Milonga" formen parte de un
edificio con otros usos compatibles de las cuales no estuviere independizado, en
los planos se indicaran las plantas completas con el calculo de los medios de
egreso de todos los usos concurrentes, segun lo determina el Codigo de la
Edificacién. Se acompafiara copia del Contrato de locacion en el que figure
explicitamente el destino del "Salén Milonga" para el local objeto del contrato.

(Capitulo incorporado por Articulo 1°de la Ley 2.323, BOCBA N° 2699 del
06/06/2007).

CAPITULO 10
Club de Mdsica en vivo
Articulo 1 ° - Incorporase al Codigo de Habilitaciones y Verificaciones en la
Seccion 10 (AD 700.48) "Espectaculos y diversiones publicos": "Club de Musica en
Vivo".

Articulo 2° - Denominacion.



Denominase "Club de Musica en vivo" al establecimiento con una capacidad
maxima de trescientos (300) espectadores, y una superficie no mayor de 500 m2,
cuya actividad principal es la programaciéon y produccién de conciertos y
espectaculos musicales en vivo en cualquiera de sus géneros.

En dichos establecimientos se podran expender comidas, bebidas y podran incluir,
como actividad accesoria de la actividad principal, la venta de discos, videos y
otros medios de reproduccién audiovisual, libros, revistas, ropa, calzado.

El mismo contara con un salén principal donde desarrollar la actividad.
Articulo 3° - Definiciones.

Se entiende por salon principal al local del establecimiento que sirve de lugar de
encuentro entre musicos y espectadores. EI mismo sera considerado local de
tercera clase, segun el Codigo de Edificacion.

Articulo 4° - Capacidad.

La capacidad maxima del establecimiento no podra superar los 300 espectadores,
no pudiendo ser la superficie de piso mayor a los 500 m2. El calculo de capacidad
maxima admitida sera de hasta dos (2) personas/m2, exceptuando para el céalculo,
sectores de ingreso y egreso, pasillos de circulacion, sectores de trabajo y de
servicios.

Articulo 5° - Compatibilidades.

Usos compatibles. Podran habilitarse como actividades compatibles al uso "Club
de Mdasica en vivo" los siguientes usos: restaurante y bar; y podran establecerse
en galerias de arte, salones de exposiciones, de conferencias, centros culturales,
institutos de ensefianza, hoteles, locales de venta de objetos relacionados con las
industrias culturales y todo establecimiento que sea utilizado como manifestaciéon
de arte y/o cultura. Por lo tanto, dichos usos pueden coexistir en un mismo edificio
o predio y estar comunicados, siempre que el reglamento de copropiedad del
mismo asi lo permita.

Los rubros compatibles deberan ajustarse a las normativas vigentes para cada
actividad.

Articulo 6° - Planos.

Deben ser presentados conforme a lo dispuesto en el articulo 2.1.4 del Cédigo de
Habilitaciones y Verificaciones y deben consignar ademas: el salon principal, el
mobiliario de uso habitual, la capacidad total de espectadores del establecimiento
y los medios de salida.



Articulo 7° - Mesas y sillas/mobiliario de sala.

Las mesas y sillas seran distribuidas al arbitrio de la empresa, con la condicion de
que existan pasillos libres de 1 metro de ancho como minimo, quedando prohibida
la colocacion de objetos que impidan el libre transito. La obligatoriedad de
disponer para cada funcion las mesas y sillas méviles, cumplimentando el ancho
de pasillos y la reserva de espacios para discapacitados, recaera sobre el
responsable de la sala y debera ajustarse a lo exigido en el Cédigo de la
Edificacion.

Articulo 8° - Escenario.

El escenario puede ser fijjo o movible y debera estar aprobado por un profesional
responsable por intermedio de nota avalado por su colegio respectivo.

Articulo 9° - Vestuarios o guardarropa.

No sera obligatoria la existencia de dicho servicio, para el funcionamiento de la
actividad. En el caso de contar con los mismos, deberan cumplir con las
caracteristicas constructivas exigidas en Codigo de Edificacién, segun la
clasificacion de los locales.

Articulo 10 - Ancho de pasillos y medios de egreso.

Se respetara lo establecido por la Ley N° 962 (B.O.C.B.A. N° 1607).

Articulo 11 - Ventilacion e iluminacién de los locales.

Se ajustara a lo normado segun la clasificacion de los locales por el arto 4.6 del
Cddigo de la Edificacion.

Articulo 12 - Instalaciones complementarias.

Toda instalacion complementaria, como ser: calefaccion , clima artificial o
cualquier otra, se ajustara a la disposicion general vigente que corresponda.

Articulo 13 - Instalacion eléctrica.

Se debe ajustar a las normas generales prescriptas en el Cédigo de la Edificacion.
A los efectos de certificar la instalacion, se debera presentar una nota firmada por
profesional responsable, por la que se garantiza el cumplimiento de las normas
mencionadas.

Los circuitos deben partir de un tablero general ubicado en un lugar de facil
acceso para su control. La iluminacién de sala, salidas y locales de salubridad se



debe hacer por lo menos con dos circuitos eléctricos y las llaves térmicas
correspondientes.

En el caso de contar con ventilacion mecanica, deberan presentarse los planos
registrados en la Direccién General de Obras y Catastro (DGFOC).

Articulo 14 - Sistema de luces y/o sonido.

Puede funcionar en cualquier ubicacion del local siempre que no obstruya la libre
trayectoria de salida. En caso de funcionar desde una cabina. ésta no podré ser de
material combustible y a los efectos de iluminacion y ventilacion debera cumplir
con las condiciones requeridas para los locales de cuarta clase del Codigo de la
Edificacion.

Articulo 15 - Horario de funcionamiento.

Se debera ajustar a lo establecido en el Cédigo Contravencional de la Ciudad de
Buenos Aires.

Articulo 16 - Ruidos molestos.

En el caso de tener denuncias de vecinos justificadas segun la normativa vigente
en impacto ambiental, se suspendera el desarrollo de la actividad hasta tanto se
realicen las obras de insonorizacion.

Articulo 17 - Servicio de batr.

Esté permitida la instalacion de servicio de bar el cual debe cumplir con los
siguientes requisitos:

a. Cuando se instalen mostradores para el servicio de bebidas y comidas
deben estar especialmente consignados en los planos y no pueden estar
emplazados de manera que obstruyan los medios de egreso.

b. Para el lavado de los utensilios deben contar con la provision de agua fria 'y
caliente y desague conectado a la red cloacal. Este requisito no se exige si
se utilizan envases de Unico uso.

Articulo 18 - Actividades gastrondmicas.

En el caso de contar con instalaciones o recintos donde se elaboren comidas,
éstas se ajustaran a las determinaciones que rigen para los locales
gastronémicos, en lo que resultare de aplicacion, no requiriendo habilitacion por
separado, en razon de estar incluidas dentro de las definiciones de este tipo de
locales.

Articulo 19 - Servicio de salubridad.



Para el publico concurrente se calculard, segun lo exigido en el. articulo 4.8.2.3 del
Cadigo de la Edificacion para locales comerciales.

Articulo 20 - Sefnalizacion.

Debera poseer luces de emergencia sefalizadores de medios de salida segun lo
exigido en el Codigo de la Edificacion.

Articulo 21 - Prevenciones contra incendio.

Debera poseer cuatro (4) matafuegos ABC ubicados dos (2) en la entrada, dos (2)
al costado del escenario y un (1) extinguidor de anhidrido carbénico de 3.5 Kg. de
capacidad en la cabina de luz y sonido, y uno (1) mas por piso o cada 200 m2 de
superficie.

Queda prohibida la colocaciém de elementos decorativos que sean de rapida
combustién.

Articulo 22 - Plan de evacuacion.

Se deberéan ubicar en lugares visibles del predio, planos del lugar con la
informacion contenida en un plan de evacuacion realizado por un profesional
competente, indicando las medidas tendientes a lograr una eventual evacuacion
en caso de producirse una emergencia, informando los medios de salida para
cada sector, trayectoria hacia los mismos y servicios sanitarios habilitados,
realizado por un ingeniero en seguridad e higiene de acuerdo a lo normado en la
Ley N° 1.346 (B.O.C.B.A. N° 1970) el cual deberé& ser aprobado por la
Subsecretaria de Defensa Civil.

Articulo 23 - Servicio de seguridad privada.

El servicio de seguridad privada debera cumplir con las prescripciones de la Ley
N° 1.913 (B.O.C.BA N° 2363).

Articulo 24 - Primeros auxilios.

Se contara con un botiquin para primeros auxilios, que se ajuste a la normativa
vigente.

Articulo 25 - Expendio de preservativos.

Se debera asegurar la provision de preservativos en maquinas expendedoras
ubicadas en los bafios de hombres y mujeres. En caso de no poseer maquinas
expendedoras se debe expender preservativos en la caja, boleteria o
administracion del lugar y se debe fijar un cartel claramente visible en los bafios de
hombres y mujeres donde indique el lugar en que se venden los preservativos



dentro del local. (Conforme texto Art. 6° de la Ley N° 3.320, BOCBA N° 3350
del 28/01/2010).

Articulo 26 - Proyecciones audiovisuales y multimedia.

Se admitiran proyecciones audiovisuales y multimedia cuando sean
complementarias o formen parte del espectaculo que se presente "en vivo". La
proyeccion podra efectuarse desde la cabina de luces y/o sonido o desde la sala,
siempre y cuando no obstruya los medios de egreso.

Articulo 27 - Tramite de habilitacion.

No se permitira el funcionamiento de estos locales en edificios destinados a
vivienda, salvo que el reglamento de copropiedad lo admita.

El funcionamiento se regira segun lo establecido en el Articulo 2.1.8 del Codigo de
Habilitaciones y Verificaciones.

Articulo 28 - Excepcion.

Quedan exceptuados del articulo 10 de la presente ley y de la Ley N° 962 de
accesibilidad, en cuanto a anchos de pasillos y medio de egreso, los
establecimientos que hayan obtenido permiso precario de funcionamiento en los
términos del Decreto N° 3/05 de Necesidad y Urgencia, debiendo cumplimentar el
inicio del tramite de habilitacién ajustandose a lo establecido en el articulo 4.7.4.1
del Cédigo de Edificacion. (Conforme texto Articulo 1° de la Ley 2.370, BOCBA
N° 2743 del 09/08/2007).

(Capitulo incorporado por Articulo 1°de la Ley 2.324, BOCBA N° 2704 del
13/06/2007).

Permisos de usos en el Espacio Publico
(Titulo conforme Art. 1° de la Ley N° 1.166, BOCBA 1857 del 14/01/2004)
Capitulo 11.1
Disposiciones Generales

11.1.1 La normativa que integra la presente Seccién es de aplicacién para el
espacio publico de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires.

11.1.2 Prohibese la venta, comercializacién o ejercicio de actividad comercial y la
elaboracion o expendio de productos alimenticios, en el Espacio Publico de la
Ciudad Autonoma de Buenos Aires, a toda persona que no tenga otorgado a su
favor un permiso de uso, en los términos detallados en la presente Seccion.



11.1.3 Los permisos de uso son otorgados por el Poder Ejecutivo, delegando esta
atribucion en la Autoridad de Aplicacion.

11.1.4 En todos los casos los permisos de uso se otorgan con caracter precario,
personal e intransferible y por un plazo maximo de un (1) afio, pudiendo ser
renovados por un unico periodo igual al originalmente otorgado. Vencido éste,
quien hubiera sido permisionario/a tendra prioridad para el otorgamiento de un
nuevo permiso de uso.

La Autoridad de Aplicacion puede disponer la revocacion de los permisos
otorgados o la reubicacion de los/as permisionarios/as por razones de
oportunidad, mérito o conveniencia, sin que ello genere derecho a indemnizacion
alguna a favor de éstos/as.

11.1.5 La Autoridad de Aplicacion, debe crear un Registro de Postulantes para
Permisos de Uso para ventas en el Espacio Publico, contemplados en los
capitulos 11.2 y 11.3, y reglamentara su funcionamiento.

Nota de Redaccion: Véase Disposicion D.G.H. y S.A. N° 1.444/006, BOCBA 2493
del 02/08/2006, que crea el Registro de Postulantes para Permisos de Usos para
venta en el Espacio Publico.

11.1.6 Establécense las siguientes modalidades para el desarrollo de las
actividades comerciales comprendidas en el espacio publico:

a. Elaboracion y expendio por cuenta propia de productos alimenticios, en
ubicaciones fijas y determinadas de los puestos méviles y semimoviles.

b. Expendio ambulante por cuenta propia.

c. Expendio ambulante por cuenta de terceros.

11.1.7 No pueden ser permisionarios/as:

a. El/la titular de otro permiso de uso, otorgado por el Gobierno de la Ciudad
Autonoma de Buenos Aires.

b. Los/as funcionarios/as o empleados/as del Gobierno de la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires y hasta un afio de haber cesado en sus
funciones y/o empleos.

c. Los/as familiares hasta en tercer grado o cényuges de los/as
funcionarios/as y empleados/as citados en el inciso precedente;

d. Las personas que figuren incluidas en el Registro de Deudores/as
Alimentarios/as Morosos/as de la Ciudad Autonoma de Buenos Aires, se les
otorgara un permiso provisorio por noventa (90) dias, debiendo regularizar
su situacion en dicho Registro, en caso contrario el permiso caducara
automaticamente.

e. Los/as familiares hasta en tercer grado o cényuges de los/as titulares de
estos permisos de uso u otros otorgados por el Gobierno de la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires.



11.1.8 La tramitacién de la solicitud de Permisos de Uso para Titulares y Personal
en relacion de dependencia se realiza ante la Autoridad de Aplicacion y tiene
caracter de Declaracion Jurada. La Reglamentacion debe establecer los requisitos
de la solicitud de permiso de uso, la que debe contemplar como minimo la
acreditacion de dos (2) afios de residencia en la Ciudad Auténoma de Buenos
Aires.

11.1.9 La Autoridad de Aplicacion debe resolver el otorgamiento del permiso de
uso solicitado y el caracter de fijo o ambulatorio con que cuente el mencionado
permiso.

(Segundo y Tercer Parrafos Vetados por Decreto N° 2.350/003, BOCBA N°
1824 del 24/11/2003 y aceptado el veto por Resolucion 336/003 LCBA,
BOCBA 1857 del 14/01/2004)

11.1.10 A los/as permisionarios/as se les entrega sin costo alguno una credencial,
gue contiene la ndmina de personal si correspondiere. Las altas y bajas de este
personal se tramitan ante la Autoridad de Aplicacion del modo que la
reglamentacion determine. El original de dicha credencial debe ser exhibido en
lugar visible y mantenerse en condiciones aptas de legibilidad.

11.1.11 Cada permisionario/a soélo puede ser titular de un permiso de uso y no
puede trabajar en mas de una categoria y emplazamiento; salvo para lo
especificado en el Capitulo 11.10, que podran tener distintos emplazamientos.

11.1.12 Los/as permisionarios/as que actlen por cuenta propia, deben atender
personalmente su actividad. Los/as titulares de permisos de elaboracién y
expendio de productos alimenticios en ubicaciones fijas y determinadas de
Categoria Ill pueden contar con la cantidad de personal que autorice la Autoridad
de Aplicacion. Sdélo en caso de enfermedad y/o ausencia temporaria por
tratamiento del permisionario/a titular, debidamente denunciado y acreditado
mediante certificado médico, el personal acreditado, conyuge o pariente de primer
grado en linea directa puede atender la actividad por si mismo, previo
cumplimiento de los requisitos que a tal efecto establezca la reglamentacion
indicada en el articulo 11.1.8. La violacién a lo establecido en el presente item,
motivarda la revocacion del permiso otorgado.

11.1.13. En caso de muerte del permisionario/a, el permiso se transferira hasta
concluir el periodo otorgado originalmente a los derecho habientes en primer
grado.

En caso de ser mas de un derecho habiente, éstos deberan acompafiar con
caracter de declaracion jurada, suscrita por el total de los mismos, en la cual se
manifieste cual de ellos asumira en forma principal las responsabilidades y
obligaciones emergentes del permiso.

11.1.14 Losl/as titulares de los permisos de uso son responsables por las
infracciones que cometiere el personal en relacion de dependencia de cada



permisionario. Igual responsabilidad cabe en los casos previstos en el punto
11.1.12.

11.1.15 La renovacion de los permisos de uso debe gestionarse con una
anticipacion de treinta (30) dias a la fecha de vencimiento, debiendo acreditarse a
tal efecto el cumplimiento de todas y cada una de las obligaciones tanto en lo que
hace a reglamentaciones nacionales como locales, que tuviere a su cargo como
permisionario/a.

11.1.16 Los permisionarios/as deben observar en su indumentaria y elementos de
trabajo las pautas que garanticen la correcta higiene, tanto en la manipulacion de
los alimentos, como en el aspecto personal.

11.1.17 Los/as vendedores/as ambulantes no pueden ubicarse en la zona de
seguridad de las esquinas, frente a los accesos a ferrocarriles y subterraneos,
hospitales, sanatorios, institutos de ensefianza, bancos, salas de espectaculos, a
10 metros de las paradas de transporte publico, ni a menos de 50 metros de
locales permisionados por el Gobierno de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires y
gue expendan productos de rubros similares.

11.1.18 Queda expresamente prohibido:

« El fraccionamiento de cualquiera de las bebidas cuya comercializacién se
autoriza.

o El expendio de bebidas alcohdlicas de cualquier tipo y/o graduacion,
cualquiera sea su envase.

« El fraccionamiento de aderezos, que deberan ser de uso Unico e individual,
conforme lo establece la Ley N° 246, BOCBA N° 812 del 04/11/1999.

11.1.19. Los permisos de uso para venta en el Espacio Publico, una vez
otorgados, deberan ser publicados en el Boletin Oficial, detallando el nombre y
apellido del permisionario, domicilio real, las caracteristicas del mismo y el ambito
del Espacio Publico en el cual desarrollan su actividad.

11.1.20 La Autoridad de Aplicacion debe otorgar la cantidad de permisos
correspondientes, los que de acuerdo a su categoria deben localizarse en los
espacios publicos que a continuacién se detallan:

Nota de Redaccion: Ver localizaciones en BOCBA 1857 del 14/01/2004

(Capitulo Conforme texto Art. 2° de la Ley N° 1.166, BOCBA 1857 del
14/01/2004)

Capitulo 11.2



Elaboracién y Expendio de Productos Alimenticios por Cuenta Propia en
Ubicaciones Fijas y Determinadas

11.2.1 Autorizase el expendio y la elaboracion en el Espacio Publico, de los
siguientes alimentos:

« Golosinas y productos de confiteria envasados en origen.
« Emparedados frios envasados en origen.
o Emparedados calientes.

11.2.2 La Autoridad de Aplicacion, debe establecer anualmente el nimero maximo
de permisos de uso a otorgar, asi como su distribucién de acuerdo a las distintas
categorias.

11.2.3 Los puestos de venta de los alimentos enunciados en este Capitulo sélo
pueden ubicarse en las areas de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires,
enumeradas en el articulo 11.1.20, dejando expresa constancia que en la Reserva
Ecoldgica, s6lo podran ubicarse en sus accesos.

11.2.4 La actividad debe ser realizada en puestos méviles y semimoviles, los
cuales tienen ubicacion fija o area determinada. Se entiende por ubicacion fija la
establecida en un lugar preciso y por area determinada al sector dentro del cual
puede instalarse o circular el permisionario.

11.2.5 La Autoridad de Aplicacion, a través de la reglamentacion debe establecer
las especificaciones técnicas y de seguridad higiénico sanitarias, que deben reunir
los puestos.

11.2.6 Establécense las siguientes categorias para el ejercicio de la actividad:

Categoria I: Venta de emparedados frios, golosinas y productos de confiteria,
envasados en origen. El expendio se realiza en puestos moviles que deben tener
una ubicacion determinada en los espacios publicos de mas de una hectarea que
figuran en el articulo 11.1.20 de la presente, debiendo exhibir los precios en lugar
visible.

Categoria ll: Elaboracién y venta de emparedados calientes de salchichas tipo
Viena.

La elaboracion y el expendio se realiza en puestos moviles, que deben tener una
ubicacion determinada en los Espacios Publicos de mas de una hectarea que
figuran en el articulo 11.1.20 de la presente, los mismos deberan exhibir los
precios en lugar visible. Los permisos no podran exceder la cantidad de un puesto
por hectarea. La Autoridad de Aplicacion determinara la especificacion de disefio
constructivo estructural y caracteristicas técnicas de las instalaciones para la



adecuada conservacion y coccién de las salchichas, segun normativas del Cédigo
Alimentario Nacional.

Categoria lll: Elaboracién y venta de emparedados calientes rellenos con
chacinados y/o cortes carnicos. La elaboraciéon y expendio se realiza en puestos
semimoviles, que deben tener una ubicacion determinada, en los espacios
publicos de mas de dos hectareas que figuran en el articulo 11.1.20 de la
presente, los cuales deberan exhibir los precios en lugar visible. Los permisos no
podran exceder la cantidad de un puesto cada dos hectareas.

(Conforme texto Art. 1°de la Ley N° 3.781, BOCBA 3698 del 05/07/2011).

11.2.7 Todas las categorias pueden expender agua y bebidas sin alcohol
envasadas.

11.2.8 Esta a cargo del/la permisionario/a el pago, la tramitacién y conexion de los
servicios a utilizar, y de los tributos derivados del desarrollo de su actividad.

11.2.9 Los alimentos y las bebidas deben provenir de establecimientos
autorizados y registrados por la autoridad sanitaria competente y poseer la
correspondiente autorizacion del producto alimenticio. La reglamentacién debe
establecer las condiciones especificas para su elaboracion y expendio.

11.2.10 Los emparedados podran elaborarse con verdura, en cuyo caso seran
manipulados con accesorios descartables y demas elementos permitidos por el
Caddigo Alimentario vigente.

11.2.11 Los alimentos deben ser transportados de tal forma que se impida su
exposicion al medio ambiente, su deterioro y contaminacion; la conservacion de
alimentos debe respetar en todos los casos la cadena de frio.

11.2.12 Son obligaciones a cargo del/la permisionario/a:

« Realizar y aprobar el curso de Manipuladores de Alimentos a dictarse en la
Direccion General de Higiene y Seguridad Alimentaria.

o Cumplimentar las exigencias estipuladas por la Resolucion GMC N° 80/96,
incorporada al Codigo Alimentario Argentino por la Resolucion del Ministerio
de Salud y Accion Social N° 587 del 1° de septiembre de 1997, en cuanto a
las buenas practicas de manufactura, de acuerdo a lo que oportunamente
establezca la Reglamentacion.

e Mantener en perfectas condiciones de higiene la zona y adyacencias donde
se encuentre instalado el puesto.

« Cumplir la normativa laboral, previsional y de seguridad e higiene en el
trabajo.



11.2.13 Los/as permisionarios/as asumen la responsabilidad civil, por cualquier
hecho, circunstancia o suceso que se produzca como consecuencia del ejercicio
de su actividad, del cual resulten dafios o se lesionen derechos de terceros/as o
del Gobierno de la Ciudad Autonoma de Buenos Aires. A tales fines deben contar
con los seguros correspondientes con obligacion de endoso a favor del Gobierno
de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires, debiendo exhibir el pago de dicho
seguro a requerimiento de la Autoridad de Aplicaciéon. Todo el personal afectado
por el/la permisionario/a esta bajo su exclusivo cargo, corriendo por su cuenta el
pago de salarios, seguros, leyes sociales y previsionales y cualquier otro gasto sin
excepcion, vinculado con la prestacion del servicio, no teniendo en ningun caso el
mismo relacion de dependencia con el Gobierno de la Ciudad Autbnoma de
Buenos Aires.

11.2.14 Son causales para la declaracion de caducidad del permiso de uso:

o El incumplimiento grave de las normas higiénico-sanitarias o de seguridad
Alimentaria.

« Reiteracién de cuatro faltas leves a las hormas contenidas en el Codigo
Alimentario Nacional y deméas normas de caracter local en el plazo de un
(1) afo.

« Ejercicio de la actividad fuera de las ubicaciones fijas o determinadas.

« Elaborar y/o expender alimentos prohibidos para la categoria en la cual
obtuvo el permiso de uso.

e Atencion del puesto por personal no autorizado.

11.2.15 Créase un Registro de Antecedentes de Infracciones, el que debe
funcionar en el ambito de la Autoridad de Aplicacion.

Nota de Redaccién: Ver Disposicion D.G.H. y S.A. N° 1.445/006, BOCBA 2493
del 02/08/2006, que crea el Registro de Antecedentes de Infracciones.

11.2.16 Cuando se comprobare que se encuentran afectadas las condiciones de
higiene y seguridad o se detectare irregularidad manifiesta en el ejercicio de la
actividad, se procede a ordenar el cese inmediato y preventivo de la actividad y el
retiro del puesto, bajo apercibimiento de proceder a su acarreo a costa del/la
permisionario/a.

El/la permisionario/a puede solicitar el levantamiento de la medida acreditando el
cese de las causales que motivaron la misma.

La Autoridad de Aplicacion previa verificacion de la desaparicion de las causas
gue motivaron el cese dispondra, de corresponder, la reimplantacion del puesto.

(Capitulo Conforme texto Art. 2°de la Ley N° 1.166, BOCBA 1857 del
14/01/2004)



Nota de redaccion: Por Art. 3° de la ley N° 1.166, BOCBA 1857 del 14/01/2004,
se exceptla a la actividad prevista en el Capitulo 11.2 de las prohibiciones
dispuestas en el Articulo 1° de la Ordenanza N° 46.229, en el Articulo 1° de la Ley
N° 24.257 y en el Articulo 4° del Decreto 24/07/1943, B.M. 6906 del 27/07/1943,
AD 831.1.

CAPITULO 11.3
Capitulo 11.3
Venta Ambulante por cuenta propia

11.3.1 Pueden otorgarse permisos de uso para ejercer la actividad, en areas y
horarios determinados, Unicamente para la venta de los articulos establecidos en
11.3.3.

11.3.2 Para obtener el permiso correspondiente, los/as postulantes deben contar
con la correspondiente inscripcion en el Registro de Postulantes para la venta en
el Espacio Publico.

11.3.3 Se autoriza la venta ambulante de los siguientes articulos: mani en su
vaina, descascarado, tostado o sin tostar, castafas, garrapifiadas, manzanas
abrillantadas, higos, azucar hilada, pochoclo, barquillos, fruta desecada,
descascarada, tostada y seca.

11.3.4 Queda expresamente prohibido el expendio de agua, bebidas sin alcohol,
helados e infusiones, que se rigen por lo normado en el Capitulo 11.10.

11.3.5 La venta puede efectuarse por medio de triciclos o carritos que garanticen
las condiciones de seguridad higiénicas y sanitarias. A tal fin la Autoridad de
Aplicacién aprobara el uso del transporte propuesto en el momento de otorgar el
permiso correspondiente.

11.3.6 Queda prohibida la elaboracién de productos en el lugar de venta y la
preparacion para el consumo de alimentos por los/as permisionarios/as y/o
ayudantes/as. Pueden terminarse de elaborar a la vista solamente manies,
castafias, garrapifiadas, manzanas abrillantadas, higos y azucar hilada.

(Capitulo Conforme texto Art. 2° de la Ley N° 1.166, BOCBA 1857 del
14/01/2004)

CAPITULO 11.4

Lustradores de calzado en la via publica



11.4.1 A los efectos del otorgamiento de este tipo de permiso, considérase
lustrador de calzado a aquella persona que, con los elementos indispensables
para su tarea, limpia y da brillo al calzado de quienes requieran sus servicios en la
via publica.

11.4.2 Se otorgara permiso a:

a. Personas mayores de cuarenta y cinco (45) afos;

b. Mayores de dieciocho (18) afios con incapacidad fisica para tareas de mas
esfuerzos, certificada por el Hospital Municipal de Rehabilitacién "Manuel
Rocca". Los postulantes no deben poseer otros ingresos suficientes para la
atencion de sus propias necesidades y las de su grupo familiar.

11.4.3 Los permisos seran concedidos para lugares ubicados en las aceras a 9,75
m de su cordon. No podran concederse en los siguientes lugares:

a. En vereda cuyo ancho sea inferior a tres (3) m;

b. A menos de veinte (20) m de las puertas de acceso a estaciones
ferroviarias, hospitales, sanatorios, templos, institutos de ensefianza,
oficinas publicas, bancos y entidades crediticias, salas de espectaculos
publicos;

c. A menos de veinte (20) m de las bocas de acceso a subterraneos en
direccién a la entrada y salida del publico;

d. A menos de cincuenta (50) m de paradas de transporte colectivo de
pasajeros, o de taximetros;

e. A menos de cien (100) m de un local habilitado para lustre de calzado,
salvo autorizacién del duefio del comercio;

f. A menos de veinte (20) m de los sectores de acera ocupados con mesas y
sillas autorizadas;

g. Enlos que por razones de transito resulten inconvenientes.

Las distancias indicadas en los incisos b), c), d) y f) se calcularan sobre las aceras
de la misma manzana.

11.4.4 No se otorgaran permisos a menos de cincuenta (50) m entre uno y otro,
excepto en las aceras de las estaciones ferroviarias, donde se pueden autorizar
con una separacion minima de diez (10) m entre si.

11.4.5 Los permisionarios deberan usar saco azul o gris, el que sera mantenido en
buen estado de aseo y conservacion.

11.4.6 Deberan usar un cajon de metal o madera, cuyas dimensiones no dificulten
el transito peatonal.

CAPITULO 11.5



Régimen de penalidades para la Venta en Via Publica, en todas sus
modalidades (1)

11.5.1 El permiso, por su caracter de precario, podra ser revocado por decision
unilateral de la Municipalidad de la Ciudad de Buenos Aires, por razones de
oportunidad, mérito o conveniencia sin que ello dé lugar a reclamos o
indemnizaciones por parte de los permisionarios y/o ayudantes.

11.5.2 La venta en via publica sin permiso, sera pasible de una multa, equivalente
a 500 litros de nafta comun.

11.5.3 En caso de primera reincidencia se aplicara la penalidad establecida en una
multa equivalente a 1.000 litros de nafta comun mas el decomiso definitivo de la
mercaderia.

11.5.4 La venta de articulos no estipulado en el permiso, sera pasible del
decomiso de la mercaderia no autorizada. En caso de reincidencia s procedera de
acuerdo con 11.5.3.

11.5.5 Si el permisionario titular no ejerciera la actividad, exceptuando los casos
de enfermedad acreditada ante el organismo competente, configurara abandono
del permiso declardndose la caducidad del mismo.

11.5.6 Todos los casos de segunda reincidencia llevaran ademas de la sancion
prevista, la accesoria de inhabilitacion en el futuro para obtener permisos de venta
en Via Publica.

11.5.7 Las penalidades establecidas en este capitulo, lo son sin perjuicio de la
aplicacion de otras normas vigentes.

11.5.8 El Departamento Ejecutivo queda facultado para la actualizacion de las
multas conforme varie el precio de las motonaftas.

(Capitulo 11.5 conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 41.084, B.M. 17.697
del 07/01/1986 con la modificacion dispuesta por el Art. 8° de la Ordenanza
N° 42.723, B.M. 18.277 del 10/05/1988, texto ordenado por Decreto N°
3.032/988, B.M. 18.288 del 26/05/1988).

(1) Nota de Redaccién: Ver Decreto N° 540/991 B.M. 18.988 del 08/03/1991.

CAPITULO 11.6

Ventas de Flores Naturales en la Via Publica


http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_57.html#uno1
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_57.html#uno
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/anexos/DEC540.html

11.6.1 Se considera permisionario de venta de flores naturales a aquél autorizado
para ejercer la venta minorista de flores naturales, plantas de adorno, ikebanay
otros elementos ornamentales afines, en la via publica.

11.6.2 Los postulantes para la obtencion de este tipo de permiso deberan
acompanfar las constancias de inscripcidbn como contribuyentes en la Direccion
General Impositiva y en la Direccién General de Rentas con respecto al impuesto
para las actividades con fines de lucro.

11.6.3 No se podran otorgar permisos en los siguientes lugares:

a. En las aceras cuyo ancho sea inferior a tres (3) m. y en las ochavas;

b. A menos de cien (100) m. de los accesos a los cementerios metropolitanos;

c. A menos de cien (100) m. de ferias 0 mercados municipales que posean
puestos de venta de flores;

d. A menos de cien (100) m. de negocios habilitados para floreria, excepto
autorizacion por escrito de su titular.

e. A menos de cien (100) m. de otro permisionario analogo, exceptuandose
las ubicaciones en linea diagonal en el cruce de dos (2) arterias;

f. A menos de diez (10) m. de bocas de acceso a subterraneos, en direccion a
la entrada y salida del publico;

g. Frente a puertas y ventanas de casas de familia;

h. Frente a la fachada de Bancos e Instituciones de crédito;

i. Enlos que por razones de transito resulten inconvenientes.

Las distancias indicadas en los incisos b), c¢), d) y f) se calcularan sobre las aceras
de la misma manzana.

11.6.4 La exhibicién y venta de las mercaderias se efectuard mediante
escaparates muebles, cuyas caracteristicas reglamentara el Departamento
Ejecutivo, excluyéndose cualquier otro medio destinado a ampliar su capacidad o
realizar propaganda comercial.

11.6.5 La comercializacion debera ajustarse a los precios maximos que fijen las
autoridades nacionales o municipales. Deberan exhibir los precios de cada
variedad, de acuerdo con las modalidades fijadas por la Direccion.

11.6.6 La comercializacion se efectuara dentro de los siguientes horarios, a opcion
del permisionario:

a. Total: de 7 a 24,

b. Alternado: minimo de diez (10) horas, dividido en dos turnos de cinco (5)
horas cada uno;

c. Corrido: minimo de siete (7) horas continuas.



Los horarios alternado y corrido se cumplirdn dentro de los limites fijados para el
horario total.

11.6.7 Los permisionarios y ayudantes deberan utilizar guardapolvos de color
celeste, verde claro o rosa.

11.6.8 Los permisionarios deberan desarrollar sus actividades en forma personal y
directa, permaneciendo al frente del puesto por lo menos durante siete (7) horas
diarias, pudiendo utilizar hasta dos (2) ayudantes debidamente autorizados.

11.6.9 Al frente del puesto se exhibira el permiso habilitante.
CAPITULO 11.7
Fotografos, coloreadores, dibujantes y organilleros

11.7.1 Podra otorgarse permiso para ejercer la actividad de fotégrafo, coloreador,
dibujante u organillero, en plazas, parques y paseos publicos. El organillero podra
extender su actividad a la via publica.

11.7.2 El postulante debe indicar el parque, plaza o paseo publico en el que desea
desarrollar sus actividades, fijandole la Direccién el lugar de su emplazamiento.

11.7.3 Los postulantes deberan acreditar su inscripcion en la Direccion General de
Rentas con respecto al Impuesto a las Actividades con fines de Lucro.

11.7.4 Los permisionarios utilizaran guardapolvo o saco.
CAPITULO 11.8
Area Gastronémica

11.8.1 Frente a los establecimientos habilitados como bares, cafés, confiterias,
heladerias, pizzerias y restaurantes puede autorizarse la delimitacion sobre la
acera de un area gastrondémica, dentro de la cual estara permitido instalar mesas,
sillas y parasoles. A los efectos del control, los responsables de los
establecimientos deben demarcar el area gastronomica respectiva de manera
clara, visible y adecuada al paisaje urbano circundante, segun lo determinado por
la autoridad de aplicacion.

11.8.2 Las mesas y sillas que se instalen en la acera tienen que armonizar entre si
y deben estar dispuestas de modo tal que se garantice el paso entre ellas, segin
los criterios de la autoridad de aplicacion.



11.8.3 Sélo se admite un area gastronémica en aceras cuyo ancho sea igual o
mayor a 2,50 metros. Las mediciones dispuestas en el presente capitulo se
computan desde la arista externa del corddn hasta la Linea Oficial de Edificacion.

11.8.4 En aceras de ancho menor a cuatro metros, se puede autorizar un area
gastrondmica, dejando un corredor libre minimo entre el area gastronémicay la
Linea Oficial de Edificacion de 1,50 metros.

11.8.5 En aceras de ancho igual o mayor a cuatro metros, se puede autorizar un
area gastronomica, dejando un corredor libre minimo de dos metros entre el area
gastrondémica y la Linea Oficial de Edificacion.

11.8.6 En arterias peatonales, la autoridad de aplicacion puede autorizar un area
gastronémica que no exceda del 35% del ancho de la arteria. La superficie del
area gastronomica y su lugar de emplazamiento seran determinados en cada
caso, atendiendo a las caracteristicas particulares de cada arteria.

11.8.7 El ancho del corredor libre podra aumentarse segun horarios o dias de la
semana a partir de criterios debidamente fundados por parte de la autoridad de
aplicacion.

11.8.8 El area gastrondmica debe dejar un espacio libre de 0,30 metros de ancho
inmediatos al cordon de la acera.

11.8.9 Los parasoles tendran una altura no mayor a tres (3) metros ni inferior a
dos (2) metros con todo su contorno desplegado, no pudiendo exceder, en
ninguna de sus partes, el area gastronémica. Admiten publicidad Unicamente en
sus faldones y sélo cuando no existan toldos 0 marquesinas con avisos
publicitarios.

11.8.10 En aceras de ancho igual o superior a cuatro metros el area gastronémica
puede contar con un elemento de proteccién a modo de cubierta que se ajuste a
las siguientes condiciones:

a. Las cubiertas deben ser de materiales ignifugos, textiles o similares,
soportados por elementos ligeros, totalmente desmontables. No pueden
contener publicidad salvo el nombre del establecimiento, su isologotipo y el
rubro.

b. En ningln caso se aceptaran paramentos o faldones laterales, que actlen a
modo de cierre ni se permitira la colocacion de maceteros u otro tipo de
elementos sobre la acera.

c. No se admite la colocacidon de parasoles y cubiertas simultaneamente.

11.8.11 El area gastronomica no podra ubicarse:



a. A menos de diez metros de los limites exteriores de escuelas publicas,
bancos y entidades crediticias, sedes de embajadas y consulados,
instituciones de ensefianza, templos, velatorios y establecimientos médicos
con internacion.

b. A menos de cinco metros, de lugares reservados para la detencién de
vehiculos de transporte publico de pasajeros.

c. A menos de tres metros de quioscos permitidos en la via publica,
considerandose esa distancia con respecto a la instalacion desplegada.

d. A menos de cinco metros de bocas de acceso a subterraneos en direccion
a la entrada y salida del publico.

e. Fuera de los limites de la acera correspondiente al local habilitado, salvo
gue se cuente con autorizacion de los propietarios de los inmuebles o
titulares de los comercios linderos. En este caso la superficie a autorizar no
puede extenderse mas alld de un cincuenta por ciento (50%) de la
superficie propia del area gastrondmica habilitada conforme los parametros
establecidos en la presente ley.

f. En las partes de las aceras comprendidas entre las lineas imaginarias
perpendiculares al cordon que pasan por los vértices de la ochava, segun
se detalla en la Figura 1.

Figura 1

11.8.12 Los responsables de los establecimientos que posean permiso para la
colocacién de mesas y sillas en la acera estan obligados a mantener el aseo e
higiene de los espacios que ocupan y deben colocar recipientes para la
disposicion de los residuos.

11.8.13 El area gastrondmica autorizada debe estar suficientemente iluminada.
11.8.14 Puede autorizarse la colocacién de un elemento o pizarra de informacion
con unas dimensiones maximas de sesenta centimetros de ancho por un metro
cincuenta centimetros de altura. Este elemento debera estar situado,
exclusivamente, dentro del &rea gastronémica.

(Capitulo conforme texto Art. 1°de la Ley N° 2.523, BOCBA 2832 del
14/12/2007)

CAPITULO 11.9
Toldos en fachada sobre via publica

11.9.1 Se permitira la instalacion de toldos en fachadas sobre via publica,
debiendo reunirse los requisitos establecidos en el Codigo de la Edificacion.

11.9.2 El solicitante presentara planos por duplicado que reflejen:


http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/anexos/LEY2523.html

a. El espacio de la acera en el cual se propone la instalacion del toldo;

b. Demarcacion de los lugares donde se hallen emplazados arboles y
sostenes de instalaciones de servicios publicos;

c. Proyeccion del toldo desplegado;

d. Corte transversal.

El plano sera confeccionado en escala 1:20.
Se consignaréa el material empleado en la confeccion del toldo.
CAPITULO 11.10
Venta Ambulante y en ubicaciones fijas y determinadas por cuenta de Terceros

11.10.1 La venta de agua y bebidas sin alcohol, helados, infusiones y
emparedados calientes de salchicha tipo Viena, se permite en areas
determinadas, Unicamente a elaboradores/as, concesionarios/as o
distribuidores/as del producto, constituidos éstos como empresas o0 cooperativas,
quienes deben solicitar el permiso de uso a su nombre. Para el caso de
emparedados calientes de salchichas tipo Viena, sélo se permitira por cada
permiso un minimo de 5 (cinco) unidades y un maximo de hasta veinte (20)
unidades destinadas a la venta del producto.

La Autoridad de Aplicacion determinara la especificacion de disefio constructivo
estructural y caracteristicas técnicas de las instalaciones para la adecuada
conservacion y coccién de las salchichas, seguin normativas del Cédigo
Alimentario Nacional.

11.10.2 Es requisito para la obtencion del permiso de uso acreditar que al menos
el 50% de los/as vendedores/as se encuentren comprendidos en alguno de los
supuestos previstos en el punto 11.1.9.

11.10.3 En todos los casos contemplados en el presente Capitulo, el permiso de
uso debe ser otorgado mediante Subasta Publica. En caso de igualdad de ofertas
tendra prioridad el oferente que satisfaga en mayor proporcion lo establecido en el
punto 11.1.9.

11.10.4 Una vez adjudicado el permiso de uso, el/la permisionario/a debe
presentar la nébmina del personal que bajo su relacion de dependencia realizaréa la
venta ambulante del producto, indicando sus datos personales y acompafiando
libretas sanitarias actualizadas y todas las inscripciones que determine la
normativa nacional.

11.10.5 La Autoridad de Aplicacion otorga un permiso de uso a nombre del/la
elaborador/a, concesionario/a o distribuidor/a del producto, constituido como
empresa o cooperativa, que resulte adjudicatario/a y autorizaciones individuales



relacionados con aquél, a cada vendedor/a. Los/as vendedores/as deben portar
las autorizaciones a la vista.

11.10.6 La venta puede efectuarse por medio de triciclos o carritos que garanticen
las condiciones de seguridad higiénicas y sanitarias. A tal fin la Autoridad de
Aplicacion aprobara el uso del transporte propuesto en el momento de otorgar el
permiso correspondiente.

11.10.7 El expendio de agua, bebidas sin alcohol y helados se permite siempre y
cuando se trate de productos envasados en origen provenientes de fabricas
debidamente registradas y habilitadas.

(Conforme texto Art. 2°de la Ley N° 1.166, BOCBA 1857 del 04/04/2001).
CAPITULO 11.11
Equipos fotograficos o filmadores
11.11.1 Podran otorgarse permisos a empresas productoras de peliculas
cinematograficas, de television, o editoriales de revistas y folletos ilustrados, para

que sus equipos filmadores o fotogréficos actien en la via publica.

11.11.2 Los productores cinematograficos o empresas de television deberan
agregar la certificaciéon que otorgue el organismo nacional competente.

11.11.3 En cada oportunidad en que se haga uso del permiso se debera
comunicar a la Policia Federal y a la Direccién el dia, lugar y hora en que se
realizaran las tomas, agregando los detalles que la Direccion requiera. Esta
comunicacién debera realizarse con una anticipacion minima de cinco (5) dias
habiles.

11.11.4 La Direccion queda autorizada a denegar la toma en casos particulares,
cuando medien razones de interés publico que lo aconsejen.

11.11.5 Queda prohibido a los permisionarios:

a. Efectuar propaganda oral o visual;

b. Colocar artefactos fijos;

c. Dificultar la circulacion de vehiculos o peatones;

d. Producir ruidos molestos;

e. Afectar caminos, canteros, plantaciones u obras de arte de los paseos
publicos;

f. Ocupar lugares en forma prolongada.

CAPITULO 11.12



Cuidadores de vehiculos

11.12.1 Podra otorgarse permiso para ejercer la actividad de "Cuidador de
vehiculos" a aquellas personas que se ocupen de cuidar vehiculos estacionados
en los lugares de dominio publico durante la ausencia de sus propietarios o
conductores.

11.12.2 Se otorgara el permiso a personas mayores de dieciocho (18) afios de
edad, con aptitud fisica disminuida, que no posean ingresos suficientes para la
atencion de sus propias necesidades y las de su grupo familiar y que acrediten
buena conducta.

11.12.3 Los permisos seran concedidos en los siguientes lugares:

a. Espacios en la calzada en que el estacionamiento de vehiculos se
encuentra permitido, donde a criterio de la Direccion el servicio de los
cuidadores sea Util para evitar que las maniobras de estacionamientos
entorpezcan la circulacion general;

b. Espacios en calzadas frente o en las inmediaciones de ferias 0 mercados,
donde se realicen operaciones de carga o descarga de mercaderias.

11.12.4 Los cuidadores deberan actuar en jornadas no mayores de ocho (8) horas,
estableciendo la Direccion los respectivos turnos.

11.12.5 Los permisionarios deberan usar guardapolvo, campera o blusa de color
gris, con gorra del mismo color, armada en visera, debiendo la Direccion
reglamentar el sistema de identificacion.

11.12.6 Los permisionarios estaran obligados a:

a. No exigir el pago anticipado de sus servicios;

b. Cuidar que no produzcan dafios en los vehiculos estacionados;

c. En caso de ausencia de los propietarios o conductores, dar inmediata
intervencién a la autoridad policial ante la sustraccion de vehiculos;

d. Denunciar ante la autoridad competente las infracciones a las disposiciones
municipales sobre transito que observen en el lugar de trabajo;

e. Facilitar a los conductores las maniobras relacionadas con

CAPITULO 11.14
Pirotecnia

11.14.1 Se considera Artificio Pirotécnico el destinado fundamentalmente a
producir por combustidén o explosiéon efectos visibles, audibles 0 mecanicos.



(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N © 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.2 El almacenamiento de los artificios pirotécnicos dentro de los limites de la
Ciudad deberé ajustarse a las normas de almacenamiento en radio urbano
dictadas por la Direccion General de Fabricaciones Militares (Disposicion N°
1.442/82 - Boletin Oficial, 13/7/82).

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.3 A los fines de esta reglamentacion, los artificios pirotécnicos se clasifican
en

1. Artificios de entretenimiento:
a. artificios de "venta libre";
b. artificios de "venta controlada" sin riesgo de explosién en masa.
2. Atrtificios de uso practico:
a. artificios de "venta libre";
b. artificios de "venta controlada" sin riesgo de explosién en masa;
c. artificios de "venta controlada” con riesgo de explosion en masa.

Las categorias indicadas corresponden a las clasificaciones efectuadas por la
Direccion General de Fabricaciones Militares.

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N °© 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.4 Los artificios pirotécnicos de cualquier clase deberan cumplir las
disposiciones de esta reglamentacion, las condiciones que fija la reglamentacion
de polvoras, explosivos y afines de la ley N° 20.429 y las disposiciones
complementarias dictadas por la Direccién General de Fabricaciones Militares.

El empleo de artificios pirotécnicos se ajustara a la Disposicion N © 1.443/82 de la
Direccion General de Fabricaciones Militares (Boletin Oficial, 13/07/1982).

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.5 Se prohibe dentro del ejido de la Ciudad de Buenos Aires la fabricacion de
cualquier artificio pirotécnico.

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N °© 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).



11.14.6 Los artificios pirotécnicos de entretenimiento destinados a la realizacion de
grandes espectaculos, de "venta controlada” sin riesgo de explosién en masa,
podran almacenarse en el radio urbano conforme a las condiciones del articulo
11.14.2.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N °© 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.7 Para los casos especiales de grandes festejos, y a pedido de los técnicos,
se podra expedir certificados de habilitacion temporaria de depdsitos para la
vispera de la fecha fijada para la quema. La Direccidn fijar4 en cada caso el lugar
y las condiciones que deberan reunir tales depdsitos.

11.14.8 Comercializacion

a. La comercializacion de artificios pirotécnicos de "venta libre" puede
efectuarse en todo comercio de venta, no requiriéndose permiso especial ni
ampliacion de actividad. La de artificio de "venta controlada" sin riesgo de
explosion en masa se debera realizar en locales que retnan las
condiciones establecidas por la Direccion General de Fabricaciones
Militares.

b. Queda prohibida la comercializacién de artificios pirotécnicos cualquiera
sea su uso o clasificacion a menores de dieciseis afos.

(Conforme texto Art. 1°de la Ley N° 25, BOCBA 471 del 23/06/1998).

11.14.9 En los locales en que se vendan artificios pirotécnicos se deberan respetar
escrupulosamente las cantidades maximas de almacenamiento permitidas por el
articulo 6 de la Disposicion N° 1.442/82, de la Direccion General de Fabricaciones
Militares (Boletin Oficial 13/7/82). Los locales en que se excediera esas cantidades
0 en que se hallaren artificios pirotécnicos prohibidos, se haran pasibles de
clausura total preventiva inmediata, ejecutada por la inspeccién en el momento de
comprobarse la infraccién sin perjuicio de las demas sanciones que pudieran
corresponder.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.10 Todo local en que se vendan artificios pirotécnicos deberan poseer
matafuegos del tipo "agua pura" sin perjuicio de las restantes prevenciones que
correspondan por la actividad principal.

11.14.11 Queda prohibido el almacenamiento a granel de artificios pirotécnicos.
Los artificios seran almacenados en sus envases originales fuera del alcance del
publico. La menor unidad a vender sera el envase exterior o intermedio, para el
mayorista y el interior para el minorista. S6lo podran exhibirse muestras inertes de



los artificios que se expendan. En el mismo local de almacenamiento no se
guardaran sustancias combustibles, inflamables, corrosivas, oxidantes ni acidos.

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.12 El empleo de los artificios de mantenimiento de "venta libre" se hara de
acuerdo a las indicaciones del fabricante impresas en el artificio. Se prohibe el uso
en la Ciudad de Buenos Aires de los artificios de autopropulsion libre.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.13 En la realizacion de grandes espectaculos solo podran quemarse los
artificios que se detallan en el articulo siguiente. Deberan provenir de fabricas
autorizadas por la Direccién General de Fabricaciones Militares y cumplir las
condiciones de la reglamentacion de polvoras, explosivos y afines de la Ley N
20.429 y disposiciones complementarias.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.14 Los artificios pirotécnicos de entretenimiento de "venta controlada” sin
riesgo de explosién en masa, se permiten en los grandes festejos y se clasifican
en las siguientes categorias:

Categoria "A": artificios de efectos terrestres.

Son los que no producen proyecciones aéreas 0 con proyecciones de corto
alcance, secundarias con respecto a otros efectos.

Categoria "B": Artificios de efectos aéreos.

Son los que producen como efectos principales elementos autopropulsados o
proyectados.

Queda prohibido para fines de entretenimiento, el uso de artificios pirotécnicos de
"venta controlada" con riesgo de explosion en masa, los de trayectoria
impredecible y los que emiten sefales luminosas, fumigeneas o de estruendo,
suspendidas en paracaidas.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.15 Los fuegos artificiales de gran festejo podran colocarse y quemarse en
campos de deportes, estadios, plazas, parques, calles, zonas y terrenos baldios



en los que se cumplan las condiciones sefaladas en el articulo siguiente y
siempre gue se haya obtenido el correspondiente permiso de la Direccion.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.16 Los lugares en que se quemen fuegos de artificio de gran festejo
deberan ofrecer superficie adecuada para su emplazamiento, debiendo quedar
entre este lugar y el publico espectador una zona de seguridad, perfectamente
sefalada o delimitada por barreras o cuerdas, no menor de treinta metros para la
categoria "A" y de setenta metros para la categoria "B". El suelo del lugar del
emplazamiento de cada artificio, en una distancia radial de diez metros sera de
material incombustible.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.17 Queda prohibida la quema de artificios de efectos aéreos cuando la
velocidad del viento supere los siete metros por segundo (signos visibles: el viento
levanta polvo, papeles sueltos y agita las pequefias ramas de los arboles). Los
artificios de efectos aéreos no sobrepasaran los ciento veinte metros de altura 'y
seran lanzados en una direccion lo mas aproximadamente posible a la vertical.
Cuando se empleen artificios audibles, se debera guardar una distancia razonable
desde el pie del artificio hasta los establecimientos asistenciales o edificios de
viviendas, para no provocar molestias.

(Conforme texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

11.14.18 Desde el momento en que se inicia la instalacion de los artificios, no
podra existir dentro de la zona de seguridad que queda establecida en el articulo
11.14.16, otro fuego que el destinado al encendido, siendo obligatoria la vigilancia
permanente del lugar por el pirotécnico responsable o por uno de sus ayudantes,
hasta la terminacion de la quema.

11.14.19. Los artificios a quemar se guardaran hasta el momento de su armado en
cajones de madera provistos de tapa, que se mantendran cerrados dentro de la
zona de seguridad y alejados no menos de diez (10) m del perimetro de ésta.

11.14.20 El mortero para el disparo de bombas estara en buenas condiciones de
uso, sin presentar grietas o rajaduras, ni estar corroido y con la superficie interna
perfectamente lisa. Mediante suficiente fijacion al suelo el tubo debera tener buena
estabilidad y asegurar proyeccion vertical.

11.14.21 Para la quema de artificios pirotécnicos de gran festejo, es indispensable
el permiso previo que otorgara la Direccion. Tales permisos deberan ser



solicitados por y seran concedidos al pirotécnico que se encargara de la quema,
quien ademas de estar inscripto en el Registro de la Direccion General de
Fabricaciones Militares, deberé gestionar anualmente la autorizacién municipal
para actuar como pirotécnico en la Ciudad de Buenos Aires. La autorizacion sera
solicitada ante la Direccidn.

11.14.22 La solicitud para cada quema de artificios de gran festejo, sera
presentada por el pirotécnico en la mesa de entradas de la Direccién, con una
antelacion no menor de veinte (20) dias de la fecha de la quema, indicando:

El lugar preciso en que se instalaran los artificios;

Hora en que se iniciara la instalacion y hora en que se efectuara la quema;
Nombre y domicilio de la Institucidon o persona que patrocina la quema;
Motivo por el cual se realiza;

Categoria de los artificios a quemar y cantidad global de los mismos, con
mencion expresa de la fabrica que los proveera y su nimero de inscripcion
en la Direccion General de Fabricaciones Militares;

f.  Numero de registro de pirotécnico en la Direccion General de Fabricaciones
Militares.

oo o

11.14.23 La autorizacion para la quema que otorgue la Direccion no implica el
permiso de reunion de publico o de actos paralelos (procesiones, festivales, etc.),
cuya tramitacion debera hacerse por separado y por el conducto correspondiente.

11.14.24 Al conceder un permiso para la quema de artificios pirotécnicos de gran
festejo, la Direccion dara inmediato aviso a la Policia Federal, solicitando ademas,
la cooperacién policial para el cumplimiento de las disposiciones de este
reglamento.

11.14.25 Son artificios pirotécnicos de almacenamiento, venta y uso prohibidos en
la Ciudad de Buenos Aires:

a. Los que no se hallen debidamente registrados en la Direccion General de
Fabricaciones Militares;

b. Los que no se encuentren en sus envases originales o carezcan de las
inscripciones reglamentarias que exige la Direccion General de
Fabricaciones Militares;

c. Los que en los comercios de venta transgredan las condiciones del articulo
11.14.11:

d. Los de "venta controlada”, con riesgo de explosion en masa. (Conforme
texto Art.1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del 23/11/1982).

11.14.26 Sin perjuicio de las penalidades previstas en otras normas, toda
infraccion al presente régimen se constatara mediante acta de comprobacién para
su juzgamiento por el Tribunal Municipal de Faltas. Ademas, se procedera al
secuestro y posterior destruccion del material en contravencion.



(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 38.400, B.M. 16.910 del
23/11/1982).

CAPITULO 11.15
Natatorios

(Capitulo incorporado por el Art. 1° de la Ley N° 3.364, BOCBA N° 3351 del
29/01/2010)

11.15.1. Definicién de la actividad

11.15.1.1. Se considera "Natatorio" al recinto conformado por una o mas piscinas,
destinadas al bafio o a la natacién y las diferentes instalaciones y equipamientos
necesarios para el desarrollo de esta actividad.

a. Natatorio Publico: Aquel utilizado con fines deportivos y/o recreativos con
acceso para cualquier persona.

b. Natatorio Semipublico: Aquel utilizado con fines deportivos y/o recreativos
Cuyo acceso es exclusivo para: socios, miembros, alumnos, huéspedes,
etc.

c. Natatorio Especial: Aquel construido con fines distintos al deportivo o de
esparcimiento. Se encuentran comprendidos en esta clasificacion los
siguientes:

1. Las escuelas de natacion destinadas al entrenamiento de los
deportistas y/o a la ensefianza exclusiva de este deporte.

Los destinados a fines terapéuticos.

Los utilizados exclusivamente por personas con necesidades

especiales; discapacitados, gerontes, guarderias o escuelas de

natacion para bebes y menores de hasta dos (2) afios.

2.
3.

11.15.1.2. Definiciones complementarias:

a. Piscina: Receptaculo con agua destinado al bafio y/o con fines terapéuticos
y/o a la practica de la natacioén.

b. Piscina de chapoteo: Aquella cuya profundidad no excede los cero sesenta
(0,60) m para uso exclusivo de los nifios/as menores de cinco (5) afios,
quienes deben estar acompafados por sus progenitores, tutores y/o
encargados.

c. Piscina de Gimnasia Acuatica: aquella destinada en forma exclusiva a la
realizacién de clases conducidas de gimnasia en el agua para adultos.

d. Recinto de pileta: Espacio destinado al uso exclusivo de los bafiistas y del
personal a cargo, que incluye la piscina y el lugar que la circunda.

e. Vereda perimetral: Superficie que circunda la piscina.

Zona de descanso: Areas de hierba u otro pavimento que sirven para juego,

descanso, solarium y permanencia de los usuarios.

—h



11.15.2. Requisitos para la solicitud de la habilitacion

11.15.2.1 Los natatorios publicos, semipublicos o especiales deberan ser
inspeccionados con caracter previo al otorgamiento de su habilitacion,
encontrdndose autorizados a funcionar con el inicio de la solicitud de la
misma. (Conforme texto Art. 1°de la Ley N° 5.678, BOCBA N° 5016 del
29/11/2016).

11.15.2.2. Debe ademas presentarse ante la Autoridad de Aplicacion la siguiente
documentacion:

a. Certificado de aprobacién de los equipos de tratamiento del agua para la
correccion del ph, coagulacion, desinfeccion y alguicida extendido por la
autoridad competente, el gue debera ser exhibido en lugar visible a la
entrada del establecimiento y del acceso al natatorio.

b. Pdliza de Seguro que cubra los accidentes que puedan sufrir los usuarios y
el personal afectado al natatorio, cuyos datos deberan ser exhibidos en
lugar visible a la entrada del establecimiento y del acceso al natatorio.

c. Certificacion de Final de Obra de las instalaciones sanitarias de agua
expedida por la entonces Direccion General de Fiscalizacién de Obras y
Catastro o por la actual Direccion General de Registro de Obras y Catastro,
indicando que las instalaciones se han realizado conforme las disposiciones
vigentes. Las instalaciones preexistentes a esta Ley, que posean Plano de
instalaciones sanitarias aprobados por la entonces Obras Sanitarias de la
Nacién u otro organismo competente, podran satisfacer el requerimiento
mediante la presentacion del mismo, debiéndose acompafiar una
certificacion profesional competente sobre la subsistencia de las
instalaciones alli registradas.

d. Planos del natatorio conforme a obra iniciado ante la Direccion General de
Registro de Obras y Catastro o el area que en el futuro la reemplace, si se
solicita la habilitacién del natatorio por primera vez.

(Conforme texto Art. 2°de la Ley N° 5.678, BOCBA N° 5016 del 29/11/2016).
11.15.3. Condiciones generales de funcionamiento.
11.15.3.1. Educacién sanitaria y comportamiento de los usuarios.

La prestacion del servicio debe incluir pautas tendientes a la educacion del usuario
en cuanto a seguridad e higiene.

Los natatorios de uso colectivo deben disponer de reglamentos internos de
cumplimiento obligatorio para los usuarios, los que deben ser exhibidos en lugar
visible a la entrada del Establecimiento, debiendo contener las prescripciones que
establezca la reglamentacion. Minimamente deberé obligar a los usuarios a
obtener un certificado del médico a cargo, en lo que respecta a la revisacion
practicada.



11.15.3.2. Incumbencias del servicio médico

Son las siguientes:

a.

e.

El natatorio debera contar con dos (2) libros foliados para uso del Servicio
Medico segun la normativa de Salud Publica, los que deben ser rubricados
por la autoridad competente del Gobierno de la Ciudad Autbnoma de
Buenos Aires.

Debe estar a cargo de profesionales médicos, con titulo y matricula
habilitante.

El médico a su cargo debe capacitarse en forma permanente para
mantener actualizados sus conocimientos, a cuyo efecto debe promoverse
y estimularse el acceso a las capacitaciones con adecuadas garantias que
las aseguren y faciliten. Dicha capacitacion debe realizarse como minimo
una vez al afo, presentando el profesional los certificados que acrediten su
aprobacion ante la autoridad responsable dentro del ambito de prestacion
de servicios. Si no se cumple con la capacitacién se deben aplicar
sanciones al profesional médico a cargo del servicio y al titular del
Establecimiento.

Estar provisto de los elementos necesarios para prestar la debida asistencia
sanitaria, contando como minimo con la siguiente dotacion y equipo:
Lavador con agua corriente, jabon liquido y toallas descartables.
Camillas para colocar pacientes en posicion de Trendelemburg.
Dispositivo para respiracion artificial portatil.

Tablero espinal con correas de inmovilizacion.
Collares cervicales de distintas tamafios
Férulas de inmovilizacion.
Tubos de Mayo flexibles para adultos y para nifios.
Aspirador con manguera.
. Sondas de Nelatdon de distintas medidas.
10.Mesa de curaciones.
11.Balde para residuos de cierre automatico.
Contar con botiquin de urgencias consistente en una vitrina clinica con
cerradura que cuenta con equipo de esterilizacion para material quirirgico
no descartable y esta provisto de:
Caja de cirugia menor.
Caja de curaciones.
Guantes quirdrgicos descartables.
Jeringas y agujas hipodérmicas de distintas medidas para usa
intramuscular, subcutaneas y endovenosas.
Apdsitos y gasas para curaciones, gasas furacinadas, algodén.
Soluciones antisépticas-desinfectantes.
Pomadas dermatoldgicas antialérgicas.
Tensiometro y estetoscopio.
. TermOmetro.
10. Especulo para oidos.
11. Oftalmoscopio.
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12. Botiquin con drogas béasicas para ser utilizadas en situaciones de
emergencias, crisis asmaticas, intoxicaciones, alergias y demas
crisis que se pueden manifestar en los concurrentes al lugar. Las
drogas basicas deben ser conservadas en las condiciones mas
adecuadas, vigilando su caducidad y reposicion.

Si resulta necesario una asistencia médica de mayor complejidad, el
paciente debe ser trasladado a la institucion sanitaria correspondiente, para
lo cual debe figurar en un lugar visible del botiquin el/los nimero/s de
teléfonos actualizados del servicio de evacuacion de emergencias.

Los natatorios que superen los 1000m2 de lamina de agua, deben contar
con personal médico permanente.

El examen clinico de los usuarios debe realizarse cada treinta (30) dias,
extendiendo el profesional interviniente un certificado en el cual se debe
dejar constancia de la fecha de revisacion médica y de las observaciones a
gue haya dado lugar dicho examen.

Contar con un Libro Especial foliado y rubricado, denominado "Registro de
Revisaciones Medicas" en el cual el profesional a cargo debe registrar los
siguientes datos:

1. Datos personales de los examinados.

2. Fecha de realizacion del examen y su resultado.

3. Fecha de la proxima revisacion.

En caso de observaciones, se debe dejar constancia de las causales

gue motivan la denegatoria de uso de la piscina a los examinados.
Contar con un Libro Especial denominado "Registra de Accidentes”,
debidamente foliado y rubricado, en el cual el profesional a cargo debe
registrar los siguientes datos:

1. Datos personales del accidentado.

2. Tipo de accidente.

3. Asistencia recibida dentro del establecimiento.

4. Eventuales traslados a otros centros asistenciales, indicando nombre
y matricula del médico que releva al profesional del servicio y centro
asistencial al cual se hace la derivacion del paciente.

Contar con un servicio privado de emergencias médicas y traslados de
personas, cuyos datos deberan ser exhibidos en lugar visible a la entrada
del establecimiento y del acceso al natatorio. (Conforme texto Art. 3° de la
Ley N°4.342, BOCBA N° 4049 del 05/12/2012).

Contar con un servicio telefonico de facil acceso para el personal medico,
guardavidas y del responsable de la pileta para efectuar las llamadas de
urgencia.

11.15.3.3. Control sanitario del agua de los sistemas de provision, recirculacion y
filtrado.

Debe realizarse en los siguientes términos:

a. Se deberan instalar para mayor higiene en el espejo de agua canaletas,

skimmers o bordes finlandés, yen caso de ser recuperada el agua debera



pasar por el filtro de la piscina antes de ser ingresada nuevamente al
natatorio. Los mismos se proyectaran de manera tal que el exceso de agua
y las materias en suspension gue entren en ella no puedan volver al
natatorio y que los brazos y los pies de los usuarios no corran peligro de
guedar aprisionados.

b. El agua de llenado de las piscinas debe proceder de la red publica de
distribucion de agua de consumo cuando que sea posible. Si tiene otro
origen, debe contar con un informe sanitario favorable sobre la calidad del
agua utilizada.

c. Para conseguir las caracteristicas del agua de las piscinas exigidas en el
Articulo 11.15.3.4, el agua recirculada debe ser filtrada y desinfectada
mediante procedimientos fisico-quimicos, que no sean nocivos ni irritativos
para la piel, ojos y mucosas. Si hay varias piscinas en la instalacion, cada
una debe tener un sistema de filtrado y tratamiento independiente.

d. Durante el tiempo de funcionamiento de la piscina, el agua debe ser
renovada continuamente por recirculacion previa depuracion y/o por
entrada de agua nueva.

e. El ciclo de filtracion de todo el volumen del agua de la piscina no debe ser
superior a los siguientes tiempos:

1. Piscinas de chapoteo, una hora.

2. Piscinas recreativas y polivalentes, cuatro horas.

3. Piscinas de competicion, ocho horas.
La velocidad de filtracién no debe superar los treinta (30) metros
cubicos por metro cuadrado por hora.

f. Se debe aportar agua nueva en cantidad suficiente para garantizar los
pardmetros de calidad y los niveles necesarios para el correcto
funcionamiento del rebosador perimetral de superficie.

g. Con el fin de conocer en forma permanente el volumen de agua renovada y
depurada de cada piscina, es obligatoria la instalacion de dos contadores
de agua, uno de entrada del agua de alimentacion y el otro después de la
filtracion y antes de la desinfeccion del agua circulada.

h. Los sistemas de entrada y salida del agua de las piscinas deben estar
colocados en forma que se consiga una correcta circulacién de todo el
volumen de agua.

i. Los natatorios deben disponer de un sistema de recirculacion con
capacidad para el volumen total del agua dentro de un tiempo maximo de
ocho (8) horas, debiendo contar con los elementos necesarios que permitan
verificar su cumplimiento.

11.15.3.4. Caracteristicas del agua

a. El agua de la piscina se debe ajustar a parametros que se fijen por
reglamentacion.

b. Para el tratamiento del agua de las piscinas, se prohibe la aplicacion directa
de productos y las instalaciones deben contar con sistemas de dosificacion
automaticos, que funcionen conjuntamente con la recirculacion de agua



permitiendo la disolucién total y homogénea de los productos utilizados en
el tratamiento.

c. Excepcionalmente y por causas debidamente justificadas, se permite la
aplicacion directa de algun producto, siempre que se realice fuera del
horario de apertura al publico.

d. La manipulacion y almacenamiento de los productos quimicos debe
realizarse en lugares no accesibles a los usuarios y con maximo
aislamiento.

11.15.3.5. Guardavidas y elemento s de seguridad

a. Durante todo el horario de funcionamiento del natatorio, deben estar
presentes en el recinto de pileta la cantidad de Guardavidas habilitados por
el Gobierno de la Ciudad, que a continuacion se indica:

1. Para Natatorios Publicos, Semipublicos y Especiales regulares de
hasta 25 mts. de largo y hasta 100 (cien) usuarios, 1 (un)
Guardavidas.

2. Para Natatorios Publicos, Semipublicos y Especiales regulares de 25
a 50 mts. de largo y hasta 100 (cien) usuarios, 2 (dos) Guardavidas.

3. Sin perjuicio de lo anterior, se debera adicionar 1 (un) Guardavidas
por cada 100 (cien) usuarios.

4. Los Natatorios de formas irregulares, ademas de cumplir con los
incisos 1), 2) y 3), quedaran supeditados a los criterios de seguridad
gue determine especificamente la autoridad de aplicacion con la
intervencién necesaria del Consejo Metropolitano de Guardavidas y
Seguridad en Balnearios y Natatorios de la Ciudad de Buenos Aires.

5. Las Piscinas de Chapoteo y de Gimnasia Acuatica, siempre y
cuando sea complementaria quedan exceptuadas de los aspectos
determinados en los incisos 1), 2) y 3)

b. EI personal Guardavidas debe capacitarse y actualizarse anualmente en las
técnicas de soporte vital basico, manejo de Desfibrilador Externo
Automatico y en soporte vital prehospitalario de trauma. El Certificado que
acredite la aprobacion de dicha capacitacion debe presentarse anualmente
a la autoridad de aplicacion.

c. Los elementos de seguridad y rescate, tipos y cantidades, seran
determinados por la autoridad de aplicacion con la intervencion necesaria
de! Consejo Metropolitano de Guardavidas y Seguridad en Balnearios y
Natatorios de la Ciudad de Buenos Aires.

11.15.3.6 Locales o sectores obligatorios del natatorio. Los natatorios de uso
colectivo deben contar con los siguientes locales a sectores obligatorios:

e Recinto de pileta

e Vestuario

e Servicios Sanitarios

e Duchas (pueden conformar un local o un sector dentro del local Vestuario)



o Guardarropas (puede conformar un local o un sector dentro del local
Vestuario)
» Servicio Médico

Los natatorios de los hoteles de turismo, en tanto sean de uso exclusivo de los
huéspedes, podran no tener los siguientes locales y/o sectores:

e Vestuario
e Duchas
o Guardarropas

(Conforme texto Art. 4°de la Ley N° 4.342, BOCBA 4049 del 05/12/2012).

11.15.3.7. Facultase a la autoridad de aplicacion a eximir a los natatorios
preexistentes a la entrada en vigencia de la Ley 3364, del cumplimiento de
requisitos imposibles de ejecutar o que impliguen modificaciones de gran
envergadura, mediante la aceptacion de soluciones alternativas con criterios de
méaxima practicabilidad, siempre que:

a. No se desvirtien los propoésitos esenciales de las disposiciones generales
de la presente.

b. Estén aseguradas las condiciones minimas de higiene, seguridad y
funcionamiento.

c. No entrafien perjuicio o molestias al vecindario ni a sus usuarios.

d. Medie opinion fundada favorable de las oficinas técnicas que segun la
materia deban intervenir.

La autoridad de aplicacién en forma semestral debera elevar a la Legislatura de la
Ciudad de Buenos Aires, un informe con el listado de los natatorios que se
encuadran en el presente articulo, incluyendo la referencia de los puntos de la
normativa que se les ha exceptuado cumplir y en su caso del rechazo de tal
eximicion con las causales que la determinaron.

(Incorporado por Art. 5° de la Ley N° 4.342, BOCBA 4049 del 05/12/2012).

11.15.3.8. Los natatorios especiales que por su propia funcionalidad presenten
condiciones distintas, podran proponer soluciones alternativas, las que seran
aprobadas por la autoridad de aplicacion previo informe técnico, siempre que no
se afecten las condiciones de higiene y seguridad

(Incorporado por Art. 6° de la Ley N° 4.342, BOCBA 4049 del 05/12/2012).

11.15.3.9. Sin perjuicio que los natatorios ubicados en consorcios de vivienda no
requieren habilitacion comercial, deben observar las previsiones contenidas en las
condiciones generales de funcionamiento del Capitulo 11.15.3., con excepcién de
los articulos 11.15.3.2., 11.5.3.6 y los incisos a) y b) del articulo 11.15.3.5., cuyo



cumplimiento quedara supeditado a las exigencias que en cada caso establezca el
reglamento de copropiedad y/o reglamento interno de cada consorcio. A los fines
de demostrar el cumplimiento de las obligaciones establecidas en el presente
articulo, los consorcios de vivienda deben presentar ante la autoridad de
aplicacién una declaracion jurada con la informacion y en los plazos que
establezca la reglamentacion.

(Incorporado por Art. 7°de la Ley N° 4.342, BOCBA 4049 del 05/12/2012).

11.15.3.10 Debe ademas presentarse ante la Autoridad de Aplicacion al momento
de la fiscalizacion la siguiente documentacion:

a. Los natatorios dispondran de un encargado responsable del cumplimiento
de las presentes disposiciones, quien debera llevar un registro en un libro
foliado y rubricado por la Autoridad de aplicacion. En dicho libro, constaran
los datos que se establezcan por reglamentacion.

b. Libro de novedades de uso de los Guardavidas (Ley 2198).

(Incorporado por Art. 3°de la Ley N° 5.678, BOCBA N° 5016 del 29/11/2016).
CAPITULO 11.16
Calesitas y Carruseles

(Capitulo incorporado por el Art. 1°de la Ley N°5.418, BOCBA N° 4791 del
30/12/2015)

11.16.1. Podran otorgarse permisos de uso del espacio publico en los términos de
la presente seccion para la explotacion de calesitas o carruseles, en espacios
publicos cuya superficie sea igual o mayor a una (1) hectarea, debiendo ademas
las calesitas o carruseles tener entre si como minimo una distancia de diez (10)
cuadras incluso cuando se encuentren emplazadas en un mismo espacio verde.
No obstante ello la autoridad de aplicacién podra, por razones de interés publico,
exceptuar del otorgamiento de permisos de uso a determinados espacios verdes
aun cuando reunan los caracteres mencionados.

Se permite la instalacién de juegos ("kiddis") en la periferia de la calesita o
carrusel.

11.16.2. Entiéndase por "calesita" al juego mecanico constituido por una
plataforma giratoria con asientos inméviles de diversas formas y colores, y por
"carrusel" al juego mecanico constituido por una plataforma giratoria con asientos
con movimiento vertical, simultdneo al movimiento de la plataforma.



11.16.3. Las caracteristicas técnicas especificas de las calesitas o carruseles, la
ubicacion especifica de estos en el espacio verde y los requisitos que deberan
cumplir los permisionarios seran definidos por la autoridad de aplicacion.

Se garantizaran las condiciones de seguridad necesarias y el respeto de los
valores histéricos, culturales, estéticos y artisticos de las calesitas y carruseles
declarados patrimonio cultural de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires en virtud
de la Ley N° 2554,

11.16.4. La autoridad de aplicacion podra otorgar permisos de uso para la
explotacion de calesitas o carruseles por un plazo maximo de cinco (5) afios en
excepcion a lo previsto por el articulo 11.1.4 de las disposiciones generales de
este codigo. El permiso podra ser renovado. Tendran preferencia para el
otorgamiento de futuros permisos las personas que sean o hayan sido titulares de
permisos en los términos del presente capitulo siempre que el mismo no haya sido
revocado por incumplimiento de la normativa vigente.

11.16.5. Las personas fisicas que soliciten la expedicion de un permiso de uso en
los términos del presente capitulo deberan cumplir con los siguientes requisitos:

a. Ser argentino nativo o naturalizado y en caso de ser extranjero, contar con
residencia permanente o temporaria vigente extendida por autoridad
competente segun Ley Nacional 25.871, sus complementarias y las que en
el futuro las reemplacen. Tales condiciones deberan ser acreditadas
mediante la presentacién de Documento Nacional de Identidad.

b. Ser mayor de edad o estar emancipado.

c. Constituir domicilio especial a todos los efectos legales, en la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires y denunciar el domicilio real.

d. Acompafar constancia de inscripcion al monotributo y/o ingresos brutos
ante la Administracion Federal de Ingresos Publicos (AFIP) y la
Administracion General de Ingresos Publicos (AGIP) respectivamente.

e. Acompafar certificado de deudores alimentarios morosos.

Ser personas idéneas para el trato con los nifios y adolescentes en el

marco del respeto de la Convencidn Internacional sobre los Derechos del

Nifio, la Ley 114 de esta Ciudad y la Ley Nacional N° 26.061

—h

11.16.6. El permisionario solo puede tener a su cargo un ayudante afectado a la
actividad para cuyo ejercicio requirio el permiso de uso, el que debera ser
declarado ante la autoridad de aplicacion.

11.16.7. El permisionario esta obligado a:

a. Tramitar y obtener las habilitaciones correspondientes.

b. Realizar el mantenimiento y las mejoras necesarias para la adecuada.
conservacion y funcionamiento de la calesita o carrusel.

c. Abonar en tiempo y forma la canon estipulado.

d. Abstenerse de transferir el permiso de uso otorgado.



e. Abstenerse de instalar carteles y toldos en el espacio exterior.

Respetar el objeto y los alcances del permiso de uso precario.

g. Cumplir con el pago de los servicios, impuestos, tasas y contribuciones que
graven el inmueble y/o espacio objeto del permiso y también todas las
correspondientes a la actividad a la cual estuviere destinado.

h. Mantener en buen estado de conservacion la porcion de espacio publico
afectada y sus adyacencias, evitando introducir modificaciones e
intervenciones de cualquier naturaleza sin consentimiento escrito de la
Autoridad de Aplicacion.

i. Abstenerse de excederse en la ocupacion del espacio publico segun los
términos del permiso de uso otorgado.

j. Abstenerse de alterar el estado de conservacion de la totalidad de la
superficie verde en la que se ejerza el permiso de uso.

k. Abstenerse de desarrollar la actividad con personal no declarado ante la
Autoridad de Aplicacion y aceptado por escrito por ésta.

|.  Abstenerse de operar en horarios no autorizados en el permiso de uso.

m. En caso de incumplimiento a las obligaciones previstas en el presente
capitulo la Autoridad de Aplicacion procedera a intimar al permisionario
constituyéndolo en mora y otorgandole un plazo razonable al efecto para
gue adecUe su comportamiento con las obligaciones a su cargo. El
incumplimiento a la intimacion prevista en este articulo habilita a la
Autoridad de Aplicacion a revocar el permiso de uso otorgado.

—h

11.16.8. Los/as permisionarios/as asumen la responsabilidad civil, por cualquier
hecho, circunstancia o suceso que se produzca como consecuencia del ejercicio
de su actividad, del cual resulten dafios o se lesionen derechos de terceros/as o
del Gobierno de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires. A tales fines deben contar
con los seguros correspondientes con obligacion de endoso a favor del Gobierno
de la Ciudad Autbnoma de Buenos Aires, debiendo exhibir el pago de dicho
seguro a requerimiento de la Autoridad de Aplicaciéon. Todo el personal afectado
por el/la permisionario/a esta bajo su exclusivo cargo, corriendo por su cuenta el
pago de salarios y seguros de acuerdo a las leyes sociales y previsionales, y
cualquier otro gasto sin excepcion, vinculado con la prestacion del servicio, no
teniendo en ningun caso el mismo relacion de dependencia con el Gobierno de la
Ciudad Autonoma de Buenos Aires.

11.16.9. Cuando se incumpla o se transgreda alguna de las disposiciones
previstas en la presente ley, se aplicaran las sanciones que correspondieren de
acuerdo a lo establecido en el Cédigo de Faltas de la Ciudad Autbnoma de
Buenos Aires.

11.16.10. El Ministerio de Ambiente y Espacio Publico de la Ciudad Autébnoma de
Buenos Aires, o la autoridad en la que lo delegue, llevara un registro de los
permisos otorgados en el cual asentara los nombres de los titulares, las
ubicaciones correspondientes, los plazos de duracion de los permisos, el estado
de conservacion de las calesitas y carruseles, la valoracion que corresponda en
cada caso conforme lo establecido por la Ley N° 2554 y de corresponder,



informara a la Secretaria de Cultura las acciones pertinentes en el marco de la ley
mencionada.

Clausula Transitoria: Los permisos de usos vigentes a la fecha de promulgacion
de la presente ley mantendran las condiciones en las que fueron otorgados hasta
Su vencimiento, revocacion o caducidad.

TITULO 3
De los Procedimientos
SECCION 12
Procedimientos (1)
CAPITULO 12.1
Generalidades

12.1.1 Toda verificacidon de transgresiones a disposiciones de caracter municipal,
dara lugar a la confeccidén de un acta de comprobacién que llenara los requisitos
exigidos en el Cédigo de Procedimientos en Materia de Faltas Municipales.

12.1.2 La Direccion procedera a la inmediata clausura de toda actividad que se
desarrolle en las siguientes condiciones:

a. En los casos expresamente previstos en el Capitulo 2.1 (Tramite de
Habilitaciones);

b. Con permiso denegado, o gestién de habilitacion desistida;

c. Con permiso revocado;

d. Cuando se afecten condiciones minimas de higiene, seguridad y moralidad.

(Con la modificaciéon dispuesta por el Art. 2° de la Ordenanza N° 41.116,
B.M. 17.725 del 18/02/1986).

12.1.3 En caso de que el local se encontrare cerrado, el inspector actuante debera
dejar constancia de esta situacion en el respectivo expediente. Si el titular o
responsable de un local se negase a facilitar el acceso a un inspector en funciones
o dificultare la tarea de inspeccion, el actuante labrara acta de comprobacién con
destino a la Unidad Administrativa de Control de Faltas correspondiente, sin
perjuicio de requerir el auxilio de la fuerza publica para cumplir con su cometido. Si
la inspeccion fuese impedida definitivamente por el titular o responsable de un
local y éste sea un local bailable o de gran afluencia de publico, un hotel, un
establecimiento educativo, un geriatrico, un natatorio, un club, una estacion de
servicio, una fabrica, un depésito de mercaderias, un garaje, una estacion terminal
de transporte o un establecimiento donde en forma permanente y/o transitoria


http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_66.html#uno1

sean alojadas personas o la actividad se desarrolle en horario nocturno, el
actuante, ademas de labrar el acta de comprobacion de faltas, procedera a la
clausura preventiva del local.

(Conforme texto art. 1°de la Ley N° 2.156, BOCBA 2602 del 11/01/2007).

12.1.4 Cuando un local o instalacién requiera mejoras o requisitos para funcionar
en condiciones reglamentarias, el inspector actuante confeccionara informe
detallando las deficiencias a subsanar, sobre cuya base la Direccion dictara la
respectiva resolucion, fijando los plazos para su ejecucion.

El interesado sera notificado por cédula con transcripcion de lo resuelto.

No satisfecha la totalidad de las mejoras y requisitos en el término acordado, se
labrara acta de comprobacion con destino al Tribunal Municipal de Faltas, y se
procedera a la clausura de la actividad o instalacion.

12.1.5 Cuando deban hacerse efectivas medidas de clausura respecto de locales,
maquinarias, u objetos, para impedir su funcionamiento, uso o utilizacion, el
funcionario interviniente colocara fajas selladas o precintos. Las fajas deberan
estar firmadas por funcionario responsable, con la leyenda CLAUSURADO, y con
la constancia de la resolucién y nimero de expediente en que haya recaido. Los
precintos deberan llevar el sello de la Direccion.

En ambos casos, debera asegurarse que las fajas o precintos garanticen la
efectividad e inviolabilidad de la medida.

12.1.6 Cuando motivos especiales determinen la no colocacion de las fajas o
precintos, se dejara constancia de tales circunstancias en la resolucién respectiva.
En tal caso se pondra en la puerta de acceso al local, maquinarias u objeto sobre
el que haya recaido la clausura, una leyenda en la que conste claray
expresamente la interdiccién impuesta, sus alcances y el motivo por el cual no se
colocan las fajas o precintos.

12.1.7 La decision que disponga la clausura deberé notificarse al interesado.

12.1.8 En los casos en que deban retirarse del local clausurado mercaderias o
elementos de trabajo o realizarse en €l mejoras, el interesado podra solicitar a
tales efectos el retiro provisorio de las fajas de clausura, directamente por nota a la
Direccion, la que queda facultada para acceder a tal solicitud por el término que
estime conveniente, el que podra ser acordado en una sola vez o en forma
fraccionada, debiendo colocarse nuevamente las fajas en cada oportunidad. En el
interin, se reemplazaran las fajas por las leyendas previstas para clausura sin
fajas o precintos.



12.1.9 Cuando deba procederse a efectuar una clausura se llenaran los siguientes
requisitos:

a. Labrar acta en el lugar del hecho, en forma legible, sin abreviaturas, con
nameros expresados en letras, salvandose el error que se cometiere;

b. Consignar el lugar, fecha, hora y ubicaciéon del local detallando todos los
nameros que correspondan a las puertas por las cuales se tenga acceso al
mismo;

c. Hacer figurar el nombre, apellido y jerarquia del funcionario policial que
preste la colaboracion;

d. Cuando se trate de clausurar hoteles, hacer constar el nombre y apellido de
las personas que los habiten en forma permanente en el momento del
procedimiento;

e. Cuando se trate de garajes o estacionamiento de rodados, se consignara el
namero de chapa patente de cada vehiculo depositado;

f. Dejar constancia de la vigilancia que se establece en el local;

g. Dejar constancia asimismo, si han sido colocadas fajas selladas y, en caso
contrario, dar la razon del impedimento;

h. Hace notar que se hizo saber verbalmente al infractor o infractores las
penalidades en que incurririan en caso de que la medida de clausura fuera
violada;

i. Suscribirla el empleado actuante, los testigos y el funcionario policial que se
hallare presente.

12.1.10 En los casos en que se compruebe que una clausura ha sido violada, se
labrara acta de comprobacion con destino al Tribunal Municipal de Faltas, y se
reimpondra la medida.

12.1.11 Cuando se compruebe la exhibicién o venta de mercaderias sin permiso
en via publica, se procedera al secuestro del material, previo inventario, labrando
a la vez acta de comprobacion con destino al Tribunal Municipal de Faltas.

El material secuestrado sera depositado en la dependencia que establezca la
Direccion, a disposicion del Tribunal Municipal de Faltas.

Cuando se trate de productos perecederos o putrescibles, se requerira la
inmediata intervencion del organismos técnico municipal.

12.1.12 El acta de comprobacion tendra para el funcionario interviniente el
caracter de declaracion testimonial y la alteracion maliciosa de los hechos o de las
demas circunstancias que ella contenga hara incurrir a su autor en las sanciones
gue el Cédigo Penal impone a los que declaren con falsedad.

(1) Nota de Redaccioén: Ver Decreto N° 215/996, BOCBA 38 del 27/09/1996
y Resolucion S.G. N° 13/996, BOCBA 41 del 02/10/1996.

CAPITULO 12.2


http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/700_66.html#uno
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/anexos/DEC215.html
http://www2.cedom.gob.ar/es/legislacion/normas/codigos/habilita/anexos/RESSG13.html

Bromatologia

12.2.1 Los inspectores municipales tendran libre acceso en cualquier momento a
los locales y dependencias donde se elaboren, manipulen, exhiban, depositen o
expendan productos alimenticios y sus materias primas; elementos destinados a
estar en contacto con ellas y a su higienizacion, sea cual fuere su naturaleza, a
objeto de examinarlos y, si lo estimaren necesario, extraer muestras de los
mismos.

12.2.2 En caso de sospechar o comprobar la elaboracion o comercio de productos
alimenticios alterados, adulterados o falsificados, el inspector esta autorizado a
adoptar todos los procedimientos necesarios tendientes a establecer el origen de
la mercaderia.

12.2.3 Si al practicar la inspeccion se encuentran productos no aptos para el
consumo, se procedera en la siguiente forma:

a. A suinmediato decomiso y destruccioén, con la expresa conformidad por
escrito del responsable.

b. Si existiere oposicién para cumplir lo dispuesto en el inciso anterior, se
procedera a la intervencion de las mercaderias perecederas ineptas o
sospechadas de serlo, por un término no mayor de diez (10) dias habiles.
Se extraeran muestras por triplicado de estas mercaderias para sus
examenes, quedando una de ellas cerrada y sellada en poder del
interesado.

c. Sise trata de productos de facil y pronta alteracion (carne, pescado, aves,
frutas y vegetales frescos, leche y derivados de la misma), la intervencion a
que se refiere el inciso b) sera por el término de setenta y dos (72) horas.

d. Los plazos estipulados en el inciso b) y ¢) de este articulo podran ser
ampliados por la Direccion cuando las circunstancias asi lo aconsejen,
previo informe de laboratorio.

12.2.4 Las mercaderias intervenidas quedaran depositadas mientras se efectien
los examenes y pruebas periciales, en el mismo local, actuando como depositario
fiel el duefio de aquéllas. Si los locales no ofrecieran la seguridad y garantias
suficientes, seran trasladadas a un lugar apropiado, que fijara la Direccion
expresamente para ello.

Si las pruebas periciales demostrasen que las mercaderias intervenidas son aptas
para el consumo, seran devueltas inmediatamente a sus propietarios sin que éstos
tengan derecho a indemnizacion alguna. En caso de que resultaren no aptas para
el consumo, se decomisaran e inutilizaran en el acto, en la forma que establezca
la Direccion.

12.2.5 Los productos alimenticios declarados ineptos para el consumo por
alteracion de los mismos podran ser destinados a fines industriales, previa



desnaturalizacion si sus productores asi lo solicitaren, tomando intervencioén la
Direccion.

12.2.6 En los procedimientos de verificacion de productos alimenticios, podran
extraerse muestras en la forma que determine la Direccidn, a los efectos de su
analisis.

12.2.7 De las muestras:

a.

Cada muestra que se extraiga se dividira en tres (3) fracciones, debiendo
extremarse las medidas necesarias para asegurar la uniformidad de
composicién de las tres partes, que tendran los siguientes destinos; una al
laboratorio, para su analisis, otra en depdsito en la Direccién, y la dltima
guedara en poder del comerciante.

Las fracciones citadas deberan condicionarse de tal manera que se impida
su alteracion por factores ajenos a la muestra en si 0 su pérdida por defecto
de cierre.

Cumplido el requisito anterior se procedera al lacrado y sellado de las
fracciones, adoptando los recaudos necesarios para asegurar su
inviolabilidad. Se adherira a cada fraccién, con el sello de lacre, cuyo
namero y demas caracteres deberan ser bien visibles, una tarjeta con
numeracion igual para cada una de las fracciones.

Si después de transcurridos veinte (20) dias habiles desde la fecha de toma
de muestras, el comerciante no recibiera aviso alguno, se considerara
notificado de que sus productos se encuentran en condiciones para ser
expendidos y, en consecuencia, procedera en los casos de partidas
intervenidas a disponer liboremente de las mismas.

El plazo estipulado en el inciso anterior podra ser ampliado por la Direccién
cuando las circunstancias asi lo aconsejen, previo informe de laboratorio y
conocimiento fehaciente del interesado.

TITULO 4

De la Publicidad
SECCION 13
Anuncios Publicitarios
CAPITULO 13.1

De los alcances, definiciones y duracién



Nota de Redaccién: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley
N° 2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo
régimen.

CAPITULO 13.2

Del tramite y la documentacion

Nota de Redaccidn: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

CAPITULO 13.3

Comision Asesora Permanente de la Publicidad

Nota de Redaccion: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

CAPITULO 13.4

Anuncios que afectan la urbanistica

Nota de Redaccion: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

CAPITULO 13.5

De las normas para la instalacion de anuncios segun los diferentes distritos

Nota de Redaccion: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

CAPITULO 13.6

De las prohibiciones



Nota de Redaccién: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

CAPITULO 13.7

De las excepciones

Nota de Redaccién: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

CAPITULO 13.8

De los procedimientos

Nota de Redaccidn: La presente Seccion fue derogada por el Art. 44 de la Ley N°
2936, BOCBA 3248 del 01/09/2009. Ver Ley 2936 que aprueba el nuevo régimen.

TITULO 5
De la higiene en la via publica
SECCION 14
Aseo
CAPITULO 14.3

Vehiculos
14.3.1 Las cargas susceptibles de ser diseminadas en la via publica durante su
transporte, deberan estar cubiertas por lonas o materiales similares que impidan
su caida.
Los vehiculos destinados a estas cargas deberan estar provistos de pala, escoba
y recipientes para la recoleccion de los materiales que pudieran diseminarse en
las operaciones de carga, transporte y descarga.
14.3.2 El transporte de todo desperdicio susceptible de putrefaccion o de exhalar

malos olores solo podra hacerse en vehiculos destinados especialmente a ese
objeto y herméticamente cerrados.



14.3.3 Se prohibe en la via publica, plazas, parques y paseos publicos, el lavado
de cualquier objeto, incluido vehiculos.

TITULO 6
De las actividades toleradas
SECCION 15
Naturaleza y régimen
CAPITULO 15.1
Definicion

15.1.1 Se denominan actividades toleradas aquellas que por su indole no son
honorables ni reconocidamente (tiles, cuyo ejercicio, en el caso de ser autorizado
por la Municipalidad, con sujecion a ciertas reglas y condiciones, no origina
derechos adquiridos, ya que las licencias que en tal caracter pudieran concederse,
en razon de no tratarse de usos licitos sino meramente consentidos, son de
naturaleza precaria y por consiguiente revocables, segun consagrados principios
de policia de las costumbres y orden publico.

CAPITULO 15.2
De la habilitacién y su cancelacién

15.2.1 La habilitacion de los nuevos establecimientos destinados a este tipo de
actividades sera otorgada por el Poder Ejecutivo mediante decreto. Los locales
destinados a Albergue Transitorio ya habilitados que efectien refacciones,
ampliaciones, transformaciones, etc. se regiran por la normativa

vigente. (Conforme texto Art. 2° de la Ley N° 2.838, BOCBA 3020 del
23/09/2008).

15.2.2 Tal habilitacion podra ser cancelada:
a. Por inobservancia grave o reiterada de los reglamentos;
b. Cuando la actividad resulte manifiestamente perjudicial para la comunidad;
c. Enlos casos en que asi lo determinen las limitaciones expresas y los
supuestos reglamentarios que condicionan la actividad.
La cancelacion de la habilitacién, en todos los casos, supone la clausura del local.

SECCION 16

De los usos tolerados y sus reglamentos



CAPITULO 16.1
Local de albergue transitorio

16.1.1 Se entiende por local de albergue transitorio al establecimiento donde se
presta tal servicio, por lapsos inferiores a veinticuatro (24) horas, sin expendio de
comida, con provisién de moblaje, ropa de cama y elementos de tocador.

(Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 51.674, BOCBA 265 del
25/08/1997)

16.1.2 Dichos establecimientos podran contar:

a. Con un ambiente destinado a cafeteria para la prestacion de servicios
exclusivamente en el interior de las habitaciones;

b. Con garaje o playa de estacionamiento anexos, de uso exclusivo, que
comunicaran interinamente con el establecimiento.

16.1.3 Estos establecimientos deberan reunir las siguientes caracteristicas:

a. Deberan contar con accesos comunes, no discriminados;
b. Deberan tener quince (15) habitaciones como minimo destinados al servicio
de hospedaje por horas.

16.1.4 En materia funcional deberan observar los siguientes recaudos:

a. No podran desarrollar ningun otro tipo de actividades fuera de la de
albergue de personas por horas; (Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza
N° 51.674, BOCBA 265 del 25/08/1997)

b. No podran usar el servicio personas menores de dieciocho (18) afios de
edad, a cuyos fines los responsables del establecimiento estaran facultados
para requerir la identificacion de los usuarios al solo efecto de verificar sus
edades, sin consignar sus nombres y datos personales en registro alguno;

c. Las habitaciones no podran ser utilizadas en forma simultanea por mas de
dos personas; (Conforme texto Art. 1° de la Ordenanza N° 51.674,
BOCBA 265 del 25/08/1997)

d. Las personas no podran instalarse en salas de acceso comunes o en
habitaciones u otros sitios para esperar turno; (Conforme texto Art. 1° de
la Ordenanza N° 51.674, BOCBA 265 del 25/08/1997)

e. Las habitaciones destinadas al servicio de albergue por horas estaran
numeradas en forma corrida; cuando existan varios pisos, podran
numerarse por la centena que coincide con la ubicacion de la respectiva
planta.

16.1.5 En materia de higiene estaran sujetos a las siguientes formalidades:



Las habitaciones se hallaran provistas, cada una de ellas, de bafio privado
con servicio de lavabo, inodoro, ducha y bidé;

Las ropas de cama y tocador deberan cambiarse indefectiblemente
después de cada uso;

Los inodoros y bidés deberan ser higienizados y desinfectados después de
cada uso, colocandosele en todos los casos una faja de garantia que, para
permitir la nueva utilizacion de aquéllos, requiera ser destruida;

Los locales y todas las dependencias, asi como también los muebles,
enseres, colchones, ropas de cama y de tocador, cortinas, alfombras,
artefactos y cualquier otro elemento que forma parte del servicio, deberan
mantenerse en perfecto estado de higiene y conservacion.

En las habitaciones se dispondra la provision de preservativos
herméticamente cerrados, el lugar visible, destacandose asimismo la
siguiente leyenda: "Uselo para prevenir el SIDA". (Incorporado por Art. 1°
de la Ordenanza N° 45.569 BM 19.279 del 07/05/1992).

16.1.6 En materia de publicidad y vistas hacia el exterior, estos establecimientos
se ajustaran a las siguientes determinaciones:

a.

b.

No podran utilizar forma alguna de publicidad orientada a difundir directa o
indirectamente la naturaleza de la habilitacion acordada;

No podran tampoco identificar o singularizar al local con letreros (salvo la
chapa reglamentaria, luces, palabras, signos, colores, pinturas u otros
elementos, cualquiera fuera su naturaleza, emplazados en el frente del local
u otros sectores visibles desde la via publica, ya sea en el exterior o en el
interior del edificio;

Deberan exhibir en el frente del local una chapa con medidas de 0,30 x 0,50
metro en la que se consignara exclusivamente la leyenda: "Albergue
Transitorio".

16.1.7 Un local de albergue transitorio no podra instalarse:

1.

A menos de cien (100) metro o en la misma cuadra de establecimientos de
ensefianza primaria o pre-primaria (excluidas las guarderias infantiles),
publicos o privados, reconocidos por autoridad competente y de templos de
cultos oficialmente autorizados. Tampoco podra instalarse en la misma
manzana si algun muro del local es colindante con dichos establecimientos
o templos, o si desde estos ultimos puede visualizarse la actividad que
desarrolla el indicado albergue.

A menos de trescientos (300) metros de cualquier otro local de albergue
transitorio.

Las distancias determinadas precedentemente se mediran ya sea sobre la misma
u otra arteria, por la linea de transito peatonal mas corte entre los puntos mas
cercanos de acceso o egreso de los locales respectivos.



En caso de tener garajes o playas de establecimiento anexos, para uso exclusivo
de los locales de albergue transitorio, no se tomara en cuenta lo longitud del frente
del garaje o playa de estacionamiento a los efectos de la medicion de las
distancias previstas en los item anteriores. (Art. 16.1.7 conforme texto Art. 1° de
la Ordenanza N © 37.962 B.M. 16.825 del 23/07/1982).

(Titulo incorporado por Art. 1° de la Ordenanza N° 35.561 B.M .16.220 del
22/02/1980).



